Dane aktualne na dzien: 09-12-2025 08:47

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/zestaw-wedzarnia-elektryczna-z-generatorem-dymu-p-2226.html

Zestaw wedzarnia elektryczna z
W s | generatorem dymu

Cena 1 650,00 zt

u Numer katalogowy P1-330261
o=

= Kod producenta P1-330261
. . . @ Kod EAN 5904816000481
Opis produktu

Idealny, uzupetniajacy sie zestaw urzadzen do wedzenia na ciepto, goraco oraz dzieki dodanemu generatorowi dymu réwniez
na zimno. To najlepszy sposdb na przygotowanie aromatycznych potraw, pysznych i bez konserwantéw.

+ Kazdy rodzaj wedzenia - mozliwos¢ wedzenia potraw w tatwy i szybki sposéb metoda na zimno dzieki generatorowi
dymu oraz na ciepto i goraco dzieki grzatce o duzej mocy.

¢ Wydajny proces - moc pompki generatora umozliwia kilkugodzinne dymienie w trakcie procesu wedzenia, przy
jednokrotnym zasypie zrebkami.

e Kompletny zestaw - wszystko czego potrzebujesz do procesu wedzenia znajdziesz w zestawie: wedzarnia
elektryczna z petnym wyposazeniem, generator dymu oraz prébka zrebkéw wedzarniczych.

e tatwy montaz i uzytkowanie - przytwierdzenie generatora do wedzarni jest proste i nie przysporzy Ci trudu.
Wszystkie potrzebne do montazu elementy dotaczone sa do zestawu wraz z instrukcjg obstugi.

* Dodatkowe korzysci - kupujgc zestaw zaoszczedzasz pienigdze. W komplecie ptacisz mniej niz za te same
urzadzenia zakupione osobno. Dodatkowo nie martwisz sie o elementy mocujace.

Wedzenie to proces w wyniku, ktérego potrawy uzyskujg charakterystyczny aromat, smak i barwe. Poza walorami
organoleptycznymi to réwniez sposéb na utrwalanie zywnosci bez uzycia sztucznych konserwantéw. Proponowany zestaw
umozliwia wedzenie kazda metoda: na zimno, na ciepto oraz na goraco. Pyszne migsa, wedliny, sery i inne potrawy juz teraz w
zasiegu Twojej reki. Zestaw jest prosty w obstudze a przy tym bardzo wydajny. Proces wedzenia w naszej wedzarni
elektrycznej z generatorem dymu to duza przyjemnos¢. Prezentowany zestaw zawiera wszystko czego potrzebujesz w
procesie wedzenia. Wedzarnia jest od razu gotowa do uzycia - nie wymaga montazu. Przed uzyciem nalezy jednak zapozna¢
sie z doftgczong instrukcjg oraz umiesci¢ poszczegdlne elementy wyposazenia zgodnie z podanym schematem. Generator
dymu nie wymaga ciggtego dosypywania zrebkéw podczas procesu wypalania. Petny zasyp wystarcza na kilka godzin
dymienia, a wszystko to dzieki zastosowaniu pompki o mocy 4 W i wydajnosci 2 x 4,5 L, ktéra jest elementem zestawu. Nie
pozostaje nic innego jak ,robi¢ dym” i cieszy¢ sie smakiem wedzonych potraw.

Przygotowanie produktow przed wedzeniem:

* Peklowanie lub marynowanie - mozna wybra¢ dowolna metode.

* Ociekanie i osuszanie - mozna je przeprowadzi¢ w warunkach domowych w temperaturze pokojowej z uzyciem
wentylatora, ktéry przyspieszy proces. Mozna powiesi¢ produkty w przewiewnym miejscu, wazne aby w dotyku byty
catkowicie suche. Proces osuszania moze trwac od kliku do kilkunastu godzin. Po suszeniu nie nalezy produktéw
umieszczac w lodéwce, gdyz moga z powrotem zawilgotnie¢. Nalezy je po tym procesie przenies¢ od razu do wedzarni,
ewentualnie w niej jeszcze poddac procesowi obsuszenia (bez dymu), a nastepnie wedzi¢ wg wybranej metody.

Uruchamianie generatora i wedzarni:

1. Tube generatora przymocuj do bocznej czesci wedzarni przy pomocy nitonakretek. Przystaw dymogenerator do
bocznej Scianki z nitonakretkami, a nastepnie uzyj do mocowania $rub zatgczonych do zestawu, pamietajac o uzyciu
po jednej podktadce [9] od strony tba Sruby.

2. Dysze z podtuznym otworem umies¢ w otworach tuby generatora o $rednicy 20 mm w taki sposéb, aby podtuzny otwér
byt skierowany w dét.
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. Tube generatora zasyp odpowiednim gatunkiem zrebkéw.

. Podtagcz pompke (wg instrukcji generatora) i nastaw jg na maksymalny przeptyw powietrza.

. Kiedy pompka zacznie dziata¢, przytdéz ptomien zapalniczki do otworéw znajdujgcych sie w tubie generatora (do
kazdego otworu po kolei), az do momentu, kiedy z dyszy zacznie wydobywac sie dym. Ptomien powinien zostac
zassany do otwordw, co Swiadczy o poprawnym podigczeniu pompki.

6. Jesli chcesz wedzi¢ na ciepto lub gorgco podtacz Zrdédto ciepta - wtacz grzatke w komorze wedzarni.

7. Kominek w postaci zasuwy, znajdujacy sie w tylnej, gérnej czesci wedzarni powinien zosta¢ otwarty, aby zapewnic

odpowiednia cyrkulacje dymu w komorze wedzarni.

ubhw

Uwagal!
Po kazdym uzyciu dysza generujgca dym powinna zosta¢ umyta detergentem usuwajgcym przypalenia.

Wedzenie nalezy prowadzi¢ pod nadzorem.

Dane techniczne i wymiary wedzarni:

wymiary urzadzenia: 50 x 35 x 71 cm

catkowita moc: 1600 W

regulowana temperatura wedzenia

napiecie: 220 V - 240 V~

czestotliwosé: 50 Hz

wodoodpornosé: IPx4

catkowita moc: 1600 W

regulowana temperatura wedzenia

napiecie: 220 V - 240 V~

czestotliwosé: 50 Hz

wodoodpornos¢: IPx4

grubosci $cianek: 0,8 mm

pojemnos¢ na: ok. 8 kg kietbasy / ok. 6 kg szynki
podwdjne scianki drzwiczek

korpus wedzarni przystosowany do montazu dymogeneratora
masa: 14 kg

Dane techniczne i wymiary generatora dymu:

e Pompka 4 W

e 2 wezyki @ 5/4 mm o dtugosci 210 mm
e Tréjnik

¢ Wezyk @ 5/4 mm o dtugosci 820 mm

e Adapter

¢ Wezyk @ 8/5 mm o dtugosci 100 mm

¢ 8 podktadek nierdzewnych M8

¢ 4 Sruby nierdzewne M8 x 40

¢ 4 nakretki nierdzewne M8

Do wedzarni polecamy zrebki klasy 8 i 10:
780815; 780806; 780606; 780507; 780405; 780404; 780304; 780208; 780104;

780402; 780202.
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