Dane aktualne na dzien: 09-04-2026 21:56

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/zestaw-na-piwo-polskie-chmielone-20-I-p-3291.html

Zestaw na piwo - polskie chmielone, 20
L

Numer katalogowy BR-406905
’ A Kod producenta BR-406905
Kod EAN 5904816010459

Opis produktu
Polskie chmielone to piwo bedace wariacja na temat mocno chmielonego lagera. Styl ten bedzie charakteryzowat sie
zdecydowanym aromatem szlachetnego chmielu, ktéry uwypukla sie ziotowo-kwiatowymi akcentami oraz mocng korzenng i
nieco herbaciang nuta. Propozycja dla wszystkich wielbicieli mocno chmielonych, jasnych piw.
Koniecznie przygotuj wiasne polskie chmielone i ciesz sie jego smakiem!
¢ 20 L piwa takiego jak lubisz - zestaw pozwala przygotowac¢ 20 L mocno chmielonego, jasnego piwa, ktére zawsze
bedzie pod reka.
* Proste w przygotowaniu - wystarczy doda¢ wszystkie sktadniki, wode, drozdze i rozpocza¢ fermentacje. Piwo
Coopers nie wymaga zacierania.
* Wybierasz najwyzsza jakos¢ - sktadniki zestawu to naturalny chmielony ekstrakt marki Coopers, najwyzszej jakosci
drozdze piwowarskie i dodatki fermentacyjne.
e W zestawie z glukoza i szlachetnym chmielem - glukoza harmonizuje smak piwa, pozbawiajac je ostrego,

jabtkowego posmaku, chmiel Lubelski nadaje piwu charakterystycznej goryczki.
¢ Powodd do dumy - przygotowanie wiasnego piwa to ogromna satysfakcja.

Piwo polskie chmielone bedzie skrajnie podobne do czeskich Pilséw i tak jak one nalezy do piw rzeskich i idealnych do
spedzania czasu w doborowym gronie znajomych. Chmiel Lubelski dodawany do zestawu jest nasza rodzimg odmiang chmielu
szlachetnego, czesto wykorzystywang przez browary komercyjne.

Doktfadnie 20 L takiego piwa przygotujesz w prosty sposéb z naszego zestawu na polskie chmielone.

Wyprébuj koniecznie to piwo charakteryzujace sie chmielowg goryczka i aromatem kwiatowym, ziotowym i ziemistym. Z
pewnoscig zachwyci Cie jego smak i cena nizsza od analogicznych piw kraftowych.

Piwa Coopers to najwyzsza jakos¢ sktadnikéw i gwarancja udanego piwa. Nie czekaj, wyprébuj!
Piwo polskie chmielone mozna komponowa¢ w zasadzie ze wszystkimi typami positkdw, szczegdlnie dobrze pasuje do kuchni
polskiej oraz dan na bazie wieprzowiny.

Zalecany sposéb podania to wysoki pokal lub kufel z grubego szkta.

Zalecana temperatura podania to 6-8oC.

Zawartosc ekstraktu: ok. 12 BLG
Maksymalne stezenie alkoholu: 4,5%
Stopien nachmielenia / goryczy IBU: 33

Barwa piwa: stomkowa do ztotej.
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Przepis na piwo polskie chmielone:
1. Sprzet do robienia piwa doktadnie wyptucz przy uzyciu OXI Turbo.

2. Do szklanki wlej wode o temp. ok. 280C, a nastepnie dodaj do niej drozdze, umieszczone pod plastikowym wieczkiem
puszki. Cato$¢ uwodnij przez 15 minut.

3. Puszke pozbaw instrukcji, a nastepnie umiesc ja w gorgcej wodzie na ok. 10 minut.
4. Do garnka wlej ok. 2 L wody, a nastepnie doprowadz jg do wrzenia.
5. Zawartos$¢ puszki wlej do garnka z woda, dodaj 1 kg glukozy i doktadnie wymieszaj, az do rozpuszczenia sie sktadnikéw.

6. Do wyptukanego pojemnika fermentacyjnego wlej 2 L zimnej wody oraz zawartos¢ garnka, nastepnie catos¢ uzupetnij woda
do 20 L objetosci.

7. Temperature mieszaniny ustabilizuj do 18-200C, a nastepnie dodaj uwodnione drozdze i energicznie wymieszaj.
8. Pojemnik szczelnie zamknij i zamontuj w nim rurke fermentacyjna*.

Polecamy rurke pozioma lub katowa, ktéra pozwala obnizy¢ wysokos¢ naczynia z nastawem, dzieki czemu tatwiej ustawisz je
na pétkach, regale czy jedno na drugim.

9. Fermentacje prowadz przez ok. 14 dni, w temp. pokojowe;.

10. Woreczek do chmielenia wygotuj przez 10 min w wodzie, umies¢ w nim zawartos¢ saszetki z chmielem, nastepnie
woreczek z chmielem wrzu¢ do pojemnika fermentacyjnego z piwem na okres 3 dni.

11. Po tym czasie, piwo zlej do butelek znad osadu. Do kazdej butelki o pojemnosci 0,5 L dodaj 1 pastylke Coopers
Carbonation Drops lub 2,5 g cukru, nastepnie zamknij kapslownica. Butelki postaw w ciemnym i cieptym miejscu.

12. Po 2 tygodniach piwo jest gotowe do spozycia. Na zdrowie!

Zestaw zawiera:

- hermetycznie zamkniety stéd chmielony Lager, 1,7 kg oraz torebke drozdzy piwowarskich,
- glukoze 1 kg,

- chmiel Lubelski 30 g,

- worek do filtracji,

- instrukcje przygotowania piwa.
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