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Zestaw na piwo - kozlak, 17L

Cena 122,00 zt

Numer katalogowy P1-406906

Kod producenta P1-406906

Kod EAN 5904816010404

Opis produktu

KoZlak lub inaczej Bock to styl o bogatej tradycji, to piwo o miedzianej barwie i aromacie razowego chleba, biszkoptéw,
orzechow laskowych i karmelu. Degustacja koZlaka wnosi delikatne rozleniwienie, a rozgrzewajace uczucie sptywajgcego po
przetyku piwa, tylko pogtebia to wrazenie. Jesli preferujesz ten gatunek piwa, zestaw do przygotowania kozlaka jest dla Ciebie
idealny. Koniecznie zréb wtasne piwo koZlak.

e Az 17 L Twojego piwa kozlak - sktadniki zestawu pozwalajg na przygotowanie az 17 L Twojego piwa, takiego jak
lubisz.

* Zaskakujaco proste do zrobienia - wystarczy rozpusci¢ sktadniki w wodzie i dodac drozdze piwowarskie. Piwo
Coopers nie wymaga zacierania.

* Jako$¢ na najwyzszym poziomie - produkty Coopers to najwyzszej jakosci sktadniki bez dodatku konserwantéw i
najlepsze szczepy drozdzy piwowarskich.

* Piekna barwa, gteboki smak i aromat - nasz zestaw to gwarancja przygotowania najlepszego koZlaka o
miedzianej barwie i aromacie razowego chleba, biszkoptéw, orzechéw laskowych i karmelu.

¢ To prawdziwy powdd do dumy - przygotowanie witasnego piwa kozlak to powdd do wielkiej satysfakcji zwtaszcza
gdy pochwalisz sie nim w gronie znajomych.

Dla wszystkich amatoréw piwa koZlak nasza propozycja to prawdziwy strzat w dziesigtke. Z zestawem na piwo koZlak
przygotujesz az 17 L swojego ulubionego piwa o najwyzszej jakosci, bo wiemy ze tak lubisz.

Jesli zadawates sobie kiedy$ pytanie "jak zrobi¢ piwo?", teraz juz bedziesz wiedziat. To bardzo proste zadanie. Dlatego nie
czekaj dtuzej i zacznij przygode z fermentacjg wtasnego piwa.

Zaskocz znajomych i razem z nimi ciesz sie smakiem domowego koZlaka, ktéry najlepiej smakuje schtodzony.

KoZlak to piwo mocne, deserowe $Swietnie sprawdzajgce sie w roli digestifu, ale takze jako dodatek do melancholijnego
wieczoru.
Zalecany spos6b podania piwa koZlak to kieliszek typu teku lub standardowy pokal.

Zalecana temperatura podania to 8-100C.

Zawartos¢ ekstraktu: ok. 14,5 BLG
Maksymalne stezenie alkoholu: 6%
Stopien nachmielenia / goryczy IBU: 25

Barwa piwa: miedziana do brazowej.

Przepis na piwo kozlak:
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1. Sprzet do robienia piwa doktadnie wyptucz przy uzyciu OXI Turbo.

2. Do szklanki wlej wode o temp. ok. 280C, a nastepnie dodaj do niej drozdze, umieszczone pod plastikowym wieczkiem
puszki. Catos¢ uwodnij przez 15 minut.

3. Puszki pozbaw instrukcji, a nastepnie umies¢ je w goragcej wodzie na ok. 10 minut.
4. Do garnka wlej ok. 2 L wody, a nastepnie doprowadz jg do wrzenia.

5. Zawartos$¢ puszek wlej do garnka z woda i doktadnie wymieszaj, az do rozpuszczenia sie sktadnikéw. W celu wzmocnienia
piwa mozesz dodac do catosci 0,5-1 kg cukru lub lepiej przyswajalnej przez drozdze glukozy.

6. Do wyptukanego pojemnika fermentacyjnego wlej 2 L zimnej wody oraz zawartos$¢ garnka, nastepnie catos¢ uzupetnij woda
do 17 L objetosci.

7. Temperature mieszaniny ustabilizuj do 18-200C, a nastepnie dodaj uwodnione drozdze i energicznie wymieszaj.
8. Pojemnik szczelnie zamknij i zamontuj w nim rurke fermentacyjna*.

Polecamy rurke pozioma lub katowa, ktéra pozwala obnizy¢ wysokos¢ naczynia z nastawem, dzieki czemu tatwiej ustawisz je
na poétkach, regale czy jedno na drugim.

9. Fermentacje prowadz przez ok. 21 dni, w temp. pokojowe;.

10. Po tym czasie, piwo zlej do butelek znad osadu. Do kazdej butelki o pojemnosci 0,5 L dodaj 1 pastylke Coopers
Carbonation Drops lub 2,5 g cukru, nastepnie zamknij kapslownica. Butelki postaw w ciemnym i cieptym miejscu.

11. Po 2 tygodniach piwo jest gotowe do spozycia. Rekomendujemy jednak wydtuzenie tego czasu do minimum 1 miesigca. Na
zdrowie!

Zestaw zawiera:

- 2 hermetycznie zamkniete stody chmielone Dark Ale, 1,7 kg oraz torebki drozdzy piwowarskich,

- instrukcje przygotowania piwa.
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