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Zestaw na piwo jasne petne, na 20 L

Cena 91,00 zt
Numer katalogowy P1-406901
b Y Kod producenta P1-406901
Kod EAN 5904816010398

Opis produktu

Jasne petne to jedno z najbardziej popularnych piw w Polsce, dostepnych w kazdym sklepie. Cho¢ BJCP nie uznaje jasnego
petnego za odrebny styl piwa, to w naszym kraju wiedzie ono prym.

Piwo jasne petne to lager w stylu europejskim podobny w smaku jak czeska Destika czy niemiecki Helles. Jasne petne ma
charakter odswiezajacy i szybko gasi pragnienie.

Jesli nalezysz do wielbicieli tego piwa sprébuj przygotowac je sam. To naprawde nic trudnego, a satysfakcja... bezcenna.

¢ Oszczednos¢ - przygotowujgc wtasne domowe piwo na bazie ekstraktu wydasz mniej niz na analogiczne piwo w
sklepie. To sie optaca!

* Proste do przygotowania - wystarczy zmieszac¢ skfadniki, doda¢ wode i przeprowadzi¢ fermentacje. Piwo
przygotowywane z ekstraktéw Coopers nie wymaga zacierania.

* Najwyzsza jakos¢ sktadnikdéw - brewkit Coopers to wysokiej jakosci koncentrat z chmielonego stodu, bez dodatku
konserwantéw oraz specjalnie wyselekcjonowane drozdze.

¢ W zestawie z glukoza - ten tatwo przyswajalny cukier tagodzi i harmonizuje smak piwa, pozbawiajac je ostrego,
jabtkowego posmaku.

* Az na 20 L domowego piwa - zestaw pozwala na przygotowanie 20 L jasnego petnego piwa o wysmienitym smaku,
pianie, zapachu i barwie.

Zestaw na piwo jasne petne to fantastyczny wybdr dla kazdego piwosza, ktéry w prosty sposéb moze stac sie takze
piwowarem. Domowe piwo na bazie koncentratu z chmielonego stodu marki Coopers z dodatkiem glukozy, to oszczedny
sposéb na przygotowanie az 20 L ulubionego trunku i to z najwyzszej jakosci sktadnikéw. Nie czekaj, fermentu;!

Jasne petne to piwo "sesyjne" idealnie pasujgce do popijania w zasadzie wszystkich potraw poza deserami.

Swietnie komponuje sie z daniami z grilla oraz pizz3 :)

Zalecany sposob podania to: wysoki pokal lub kufel z grubego szkta.

Zalecana temperatura podania: 6-80C.

Zawartos¢ ekstraktu: ok. 12 BLG
Maksymalne stezenie alkoholu: 4,8%
Stopien nachmielenia / goryczy IBU: 25

Barwa piwa: stomkowa do ztotej

Przepis na domowe piwo jasne petne:
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1. Sprzet do robienia piwa doktadnie wyptucz przy uzyciu OXI Turbo.

2. Do szklanki wlej wode o temp. ok. 28C, a nastepnie dodaj do niej drozdze, umieszczone pod plastikowym wieczkiem puszki.
Catos¢ uwodnij przez 15 minut.

3. Puszke pozbaw instrukcji, a nastepnie umies¢ ja w gorgcej wodzie na ok. 10 minut.
4. Do garnka wlej ok. 2 L wody, a nastepnie doprowadz jg do wrzenia.
5. Zawartos$¢ puszki wlej do garnka z woda, dodaj 1 kg glukozy i doktadnie wymieszaj, az do rozpuszczenia sie sktadnikéw.

6. Do wyptukanego pojemnika fermentacyjnego wlej 2 L zimnej wody oraz zawarto$¢ garnka, nastepnie catos¢ uzupetnij wodag
do 20 L objetosci.

7. Temperature catosci ustabilizuj do 18-20C, a nastepnie dodaj uwodnione drozdze i energicznie wymieszaj.
8. Pojemnik szczelnie zamknij i zamontuj w nim rurke fermentacyjna*.

Polecamy rurke pozioma lub katowa, ktéra pozwala obnizy¢ wysokos$¢ naczynia z nastawem, dzieki czemu tatwiej ustawisz je
na poétkach, regale czy jedno na drugim..

9. Fermentacje prowadz przez ok. 14 dni, w temp. pokojowe;j.

10. Po tym czasie, piwo zlej do butelek znad osadu. Do kazdej butelki o pojemnosci 0,5 L dodaj 1 pastylke Coopers
Carbonation Drops lub 2,5 g cukru, nastepnie zamknij kapslownica. Butelki postaw w ciemnym i cieptym miejscu.

11. Po 2 tygodniach piwo jest gotowe do spozycia. Na zdrowie!

Zestaw zawiera:
- 1,7 kg hermetycznie zamknietego stodu chmielonego Lager oraz torebke drozdzy piwowarskich,

- 1 kg glukozy.
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