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Zestaw na piwo dry stout, 20L

Numer katalogowy BR-406903
Kod producenta BR-406903
= Kod EAN 5904816010435

Opis produktu
Dry stout lub jak kto$ woli Irish stout to wytrawne ciemne piwo, charakteryzujgce sie duza pijalnoscig i palonym posmakiem,
przypominajacym kawe, pochodzacym od palonego jeczmienia. Dry stout to rzeskie piwo o od$wiezajgcym posmaku mrozonej
kawy.
To niepowtarzalne piwo przygotujesz w prosty sposéb sam! Zréb to po swojemu. Nie czekaj, fermentuj!
* Az 20 L Twojego piwa dry stout - z tym zestawem przygotujesz 20 L piwa takiego jak lubisz, z orzeZzwiajacym
aromatem kawy.
e To proste - zmieszaj sktadniki i dodaj wode. Piwo Coopers nie wymaga zacierania.
* Wybierasz najwyzsza jakos¢ - ekstrakty stodowe Coopers to najwyzsza pétka. Nie zawierajg konserwantow,
fermentowane sa na najwyzszej jakosci drozdzach piwowarskich.
¢ Glukoza w zestawie - fatwo przyswajalny cukier tagodzi i harmonizuje smak Twojego piwa.

* Nie przeptacasz - Twéj whasny dry stout kosztuje Cie mniej niz takie samo piwo ze sklepu. Umiesz liczy¢ wiec nie
przeptacaj!

Ten zestaw to wszystko czego potrzebujesz zeby stworzy¢ najlepszy, bo Twéj, dry stout. To nic trudnego! Wystarczy, ze
przekonasz sie raz, a juz zawsze bedziesz chciat pi¢ tylko to piwo, ktére sam przefermentujesz.

Nasze produkty pozwolg Ci w prosto i ekonomicznie przygotowac 20 L kraftowego piwa - takiego jak lubisz.

Coopers to najwyzsza jakos¢ dla wszystkich, ktérzy nie uznajg kompromiséw.

Piwo dry stout $wietnie komponuje sie z potrawami z grilla, bekonem i burgerami, ale takze deserami tj. lody $mietankowe
oraz brownie.

Zalecany sposéb podania piwa dry stout to szklanka typy nonic lub typu shaker.

Zalecana temperatura podania to 8-100C.

Zawartos¢ ekstraktu: ok. 12 BLG
Maksymalne stezenie alkoholu: 4,5%
Stopien nachmielenia / goryczy IBU: 30

Barwa piwa: ciemnobrazowa do czarne;.

Przepis na piwo dry stout:

1. Sprzet do robienia piwa doktadnie wyptucz przy uzyciu Oxi Turbo.
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2. Do szklanki wlej wode o temp. ok. 280C, a nastepnie dodaj do niej drozdze, umieszczone pod plastikowym wieczkiem
puszki. Catos¢ uwodnij przez 15 minut.

3. Puszke pozbaw instrukcji, a nastepnie umies¢ ja w gorgcej wodzie na ok. 10 minut.
4. Do garnka wlej ok. 2 L wody, a nastepnie doprowadz jg do wrzenia.
5. Zawartos¢ puszki wlej do garnka z woda, dodaj 1 kg glukozy i doktadnie wymieszaj, az do rozpuszczenia sie sktadnikéw.

6. Do wyptukanego pojemnika fermentacyjnego wlej 2 L zimnej wody oraz zawartos¢ garnka, nastepnie catos¢ uzupetnij woda
do 20 L objetosci.

7. Temperature catosci ustabilizuj do 18-200C, a nastepnie dodaj uwodnione drozdze i energicznie wymieszaj
8. Pojemnik szczelnie zamknij i zamontuj w nim rurke fermentacyjna*.

*Polecamy rurke pozioma lub katowa, ktéra pozwala obnizy¢ wysokos$¢ naczynia z nastawem, dzieki czemu tatwiej ustawisz je
na poétkach, regale czy jedno na drugim.

9. Fermentacje prowadz przez ok. 14 dni, w temp. pokojowe;.

10. Po tym czasie, piwo zlej do butelek znad osadu. Do kazdej butelki o pojemnosci 0,5 L dodaj 1 pastylke Coopers
Carbonation Drops lub 2,5 g cukru, nastepnie zamknij kapslownica. Butelki postaw w ciemnym i cieptym miejscu.

11. Po 2 tygodniach piwo jest gotowe do spozycia. Na zdrowie!

Zestaw zawiera:
- hermetycznie zamkniety stéd chmielony Stout 1,7 kg oraz torebke drozdzy piwowarskich,
- glukoza 1 kg,

- instrukcje przygotowania piwa.
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