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Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/zestaw-do-cydru-20-I-p-1162.html

Zestaw do cydru 20 L

Numer katalogowy BR-400040
Kod producenta BR-400040
Kod EAN 5908277706890

Opis produktu

Zestaw startowy do cydru, wtasnorecznie zrobiony, domowy cydr z owocéw i soku juz w 2 tygodnie - idealny pomyst na
prezent!

* Dla poczatkujacych i profesjonalistow - chcesz zaczaé przygode z domowym cydrownictwem? A moze jestes
profesjonalistg? Ten zestaw sprawi, ze kazdy Twdéj domowy, musujacy trunek wyjdzie perfekcyjnie i zachwyci catg
Twojg rodzine!

¢ Petne wyposazenie - decydujac sie na ten zestaw, otrzymujesz petny, gotowy do wykonania 20 L cydru zestaw. Nie
musisz sie martwi¢ juz o nic innego. Wybierz owoce lub sok i rozpocznij domowa produkcje!

* Proste opakowanie - kartonowe pudetko, w ktérym otrzymasz zestaw, zdobig proste, czarne grafiki.

* Idealny pomyst na prezent - dzieki eleganckiemu opakowaniu zestaw do cydréow jest réwniez Swietnym pomystem
na prezent. Uniwersalny pojemnik do fermentacji sprawdzi sie réwniez do wykonania domowego wina lub piwa!

e Zestaw zawiera: 30 L z pojemnik fermentacyjny z kranem, plastikowg rurke fermentacyjng, drozdze do Cydru,
pozywke dla drozdzy, pirosiarczyn potasu, reduktor osadu, cukromierz, pektoezym, instrukcje z przepisem

Jeste$ mitosnikiem Cydru? A czy wiesz, ze mozesz przygotowa¢ go samodzielnie we wtasnym domu zaréwno z owocéw jak i
gotowych sokéw? Rozpocznij swojg przygode z cydrownictwem lub podaruj komus niebanalny prezent! Zestaw do cydru to
petne wyposazenie, ktére sprawdzi sie zaréwno u osoby poczatkujacej, jak i profesjonalisty! W ekologicznym tekturowym
pudetku znajdujg sie bowiem: 30 L z pojemnik fermentacyjny z kranem, plastikowa rurke fermentacyjnga, drozdze do Cydru,
pozywke dla drozdzy, pirosiarczyn potasu, reduktor osadu, cukromierz oraz pektoeznym. W pudetku znajdziesz réwniez
instrukcje i sprawdzony przepis na cydr! Z naszym zestawem bedziesz miat wszystko czego potrzebujesz do wykonania tego
orzeZzwiajgcego, delikatnie musujgcego napoju w zaciszu wtasnego domu!

Jak produkowac cydr?
Proces produkcji nie zajmuje wiele czasu - gotowym cydrem mozesz cieszy¢ sie juz po 14 dniach! Zapewniamy - smak Swiezo

wykonanego cydru jest niezastgpiony, a Ty z czasem od najprostszych przepiséw z pewnosciag przejdziesz do etapu tworzenia
wiasnych kompozycji smakowych, regulowania zawartosci gazu, a nawet wiasnych etykiet na butelki!
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