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Worek do filtracji wina,
nalewek - stozkowy, 3 L
Browin

Cena brutto 23,00 zt

Cena netto 18,70 zt
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 810603

Kod producenta 810603

Kod EAN 5904816910520
Producent Browin

Opis produktu

Bawetniany worek filtracyjny w ksztatcie stozka, dedykowany do filtracji wina i nalewek, neutralny dla ich smaku,
wielokrotnego uzytku, wykonany z surowej bawetny, ktéra nie wptywa w zaden sposéb na smak filtrowanego ptynu. Produkt,
ktoéry powinien znalez¢ sie w podstawowym zestawie akcesoriéw kazdego wytwdrcy domowych trunkéw.

¢ Przydatny domowym winiarzom - do filtracji wina po oddzieleniu moszczu. Przyda sie takze do wyciskania soku z
niewielkiej ilosci owocéw po wstepnej maceracji czy fermentac;ji.

Idealny dla wytwércéw domowych nalewek - do oczyszczania nalewek.

Neutralny dla smaku filtrowanych trunkéw - w zaden sposéb nie wptywa na smak filtrowanego ptynu.

Z naturalnego widkna - worek wykonany jest z czystej, surowej bawetny wysokiej jakosci.

Produkt wielokrotnego uzytku - worek mozna pra¢ recznie lub mechanicznie.

Worek przeznaczony jest do filtracji gotowego wina (po oddzieleniu moszczu owocowego), a w szczegdlnosci do oczyszczania
nalewek. Przyda sie takze - jako tansza alternatywa dla prasy do owocdéw - do wyciskania soku z niewielkiej iloSci surowca, po
jego wstepnej maceracji czy fermentacji.

Worek ma ksztatt stozka i pojemnos¢ 3 litrow. Wykonany jest z czystej, surowej bawetny wysokiej jakosci. Materiat ten ma
miedzy innymi te zalete, ze w zaden sposéb nie wptywa na smak filtrowanego trunku. Worka mozna uzywa¢ wielokrotnie,
nadaje sie do prania recznego lub mechanicznego - w pralce w temperaturze 60°C.

Sposdéb uzycia

Przed filtracjg nalewke nalezy wstepnie je schtodzi¢, co spowoduje ze zanieczyszczenia zbijaja sie w ,,grubsze” ktaczki,
zwiekszajgc wydajnos¢ filtracji. Po wlaniu nalewki do worka nalezy go powiesi¢ za przymocowane do niego uchwyty (ucha) i
pozwoli¢ cieczy grawitacyjne sptywac. Trunek bedzie sie powoli saczy¢ wierzchotkiem stozkowego worka, a zanieczyszczenia
beda osadzac sie na jego bokach.

W przypadku przelewania wina (przez worek zawieszony na uchach) mozna zwiekszy¢ wydajnos¢ tego procesu - w tym celu
zaleca sie worek ,,skreci¢” wokét wtasnej osi.

Wymiary:

dtugosc 26 cm
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grubosé ok. 0,1 cm

wysokos¢ ok 34,5 cm
wysokos¢ z uchami ok. 38 cm.
masa 35,0 g

pojemnos¢ 3,0 L
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