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Worek do filtracji moszczu - Stozkowy -
7L

Numer katalogowy BR-810607
Kod producenta BR-810607
Kod EAN 5904816910537

Opis produktu

Wykonany z czystej, surowej bawetny, wielorazowy, stozkowy worek do filtracji moszczu o pojemnosci 7 L. Dzieki nim w tatwy
sposéb przefiltrujesz swoje nastawy.

* Niezbednik podczas produkcji domowych trunkéw - worek o pojemnosci 7L przeznaczony jest do filtracji
moszczu, gotowego wina, a w szczegdlnosci rewelacyjnie sprawdza sie do oczyszczania nalewek.

e Czysta, surowa bawetna - worek wykonany jest z naturalnej, wytrzymatej surowej bawetny niewchodzacej w reakcje
z alkoholem - nie musisz wiec obawiac¢ sie o zmiane zabarwienia, smaku lub koloru swoich trunkéw!

* Wielokrotne wykorzystanie - worek nadaje sie do wielokrotnego uzycia - mozesz go uprac recznie, a takze
mechanicznie

* Wygodny w uzyciu - stozkowy ksztatt sprawia, ze w przypadku przelewania wina mozna go dodatkowo zamontowac
na lejku. Aby zwiekszy¢ wydajnos¢ procesu mozna réwniez worek ,skreci¢” wokét wtasnej osi.

¢ Alternatywa dla prasy - worek sprawdzi sie takze jako tansza alternatywa prasy do wyciskania soku z owocéw, po
wstepnej maceracji czy fermentacji.

Robisz domowe wino lub nalewki? Potrzebujesz profesjonalnego sprzetu do filtracji moszczu lub przelewania duzej ilosci
ptynéw? Nasz stozkowy worek 7 L, idealnie sprawdzi sie zaréwno do filtracji moszczu, gotowego wina, jak i oczyszczania
nalewek. Worek do filtracji nalewek pozwoli Ci na przeprowadzenie profesjonalnej filtracji nastawdéw, bez obaw o rozlanie
trunku lub przedostania sie do niego niechcianych frakcji. Wykonany z czystej, surowej bawetny gwarantuje sukces bez obaw
o wptyw na smak czy kolor Twoich trunkéw. Produkt nadaje sie do wielokrotnego wykorzystania - po uzyciu nalezy go
wyptukad i wysuszy¢. Worek mozna prac recznie lub w pralce w temperaturze do 60C. Worek moze tez stuzy¢ jako tansza
alternatywa prasy do wyciskania soku z owocéw, po wstepnej maceracji czy fermentacji.

Sposdb uzycia worka filtracyjnego:

Przed filtracjg nalewek nalezy wstepnie je schiodzi¢, co spowoduje, Ze zanieczyszczenia zbijajg sie w ,,grubsze” ktaczki,
zwiekszajac wydajnosc filtracji. Po wlaniu cieczy do worka nalezy go powiesi¢ np.: na sznurku za przymocowane do niego
uchwyty i pozwoli¢ cieczy grawitacyjne sptywac. Ciecz bedzie sie powoli saczy¢ wierzchotkiem worka, a zanieczyszczenia beda
osadzac sie na jego bokach. W przypadku przelewania wina zalecamy utozenie worka na lejku. Aby zwiekszy¢ wydajnos¢
procesu mozna worek ,skreci¢” wokét wtasnej osi.

Uwaga:

Worek mozna pra¢ w pralce w temperaturze do 60C. Po praniu z wykorzystaniem detergentéw nalezy worek bardzo dokfadnie
wyptukad, aby pozostatosci w trakcie filtracji nie przedostaty sie do trunkéw.

Wymiary:

dtugos¢ 35,5 cm

grubos¢ ok. 0,1 cm

wysokos¢ ok. 47 cm

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/worek-do-filtracji-moszczu-stozkowy-7-l-p-1269.html

wysokos$¢ z uszami ok. 50,5 cm.
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