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Winomierz (cukromierz) w
plastikowej probowce
Browin

Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 405566

Kod producenta 405566

Kod EAN 5908277718688
Producent Browin

Opis produktu

* Do pomiaru cukru - areometr stuzy do pomiaru stezenia cukru w nastawie winiarskim w zakresie 0-24°Blg .

* Niettukaca, wygodna probéwka - wykonany z tworzywa cylinderek do ptynu, ma wygodne ptaskie dno i nigdy sie nie
pottucze, co stanowi przewage nad szklanymi odpowiednikami.

*  Probowka pomiarowa z zamknieciem - do probdéwki dotozono zamkniecie, ktére uniemozliwi wysuniecie sie areometru
w trakcie przenoszenia czy przechowywania

* Zakresy zalecanych stezen zaznaczone kolorami - na skali areometru oznaczono kolorami zakresy stezenia cukru
odpowiednie dla danego etapu fermentacji

e tatwy pomiar - urzgdzenie jest niezwykle proste w obstudze. Pomiaru dokonuje sie w sposéb bezposredni

Winomierz - cukromierz do wina to niezbedne urzadzenie do szybkiego i precyzyjnego okreslenia jak wiele cukru znajduje sie
w nastawie winiarskim. Winomierz jest areometrem wyskalowanym w stopniach Ballinga (°Blg) - 1°Blg odpowiada w
przyblizeniu 10 g cukru w 1 L soku (moszczu). Na tej podstawie mozesz przewidzie¢ réwniez moc napoju.

Dla utatwienia zakresy zalecanych stezeh oznaczono - dzieki temu nie potrzebujesz dodatkowych obliczen czy tabel:

- obszar czerowny ,start fermentacja 1” - przed rozpoczeciem fermentacji, stezenie cukru nie powinno przekraczac 22°Blg

- obszar zétty ,start fermentacja 11" - zaraz po dodaniu kolejnych dawek cukru w trakcie fermentacji, wskazania winomierza nie
powinny przekracza¢ 16°Blg

- obszar zielony , koniec” - w kohcowej fazie fermentacji dla win wytrawnych i pétstodkich, stezenie cukru powinno miesci¢ sie
W oznaczonym zakresie.

Sposéb uzycia winomierza jest niezwykle prosty. Wystarczy, umiesci¢ areometr w probdwce i wypetnic jg taka iloscia ptynu
aby ptywak swobodnie sie unosit. Wynik odczytuje sie ze skali na podstawie gérnego menisku.

Urzadzenie to skalowane jest w temperaturze 20°C.

Sposdéb uzycia:

W celu dokonania pomiaru w probéwce umiesé areometr i wlej ptyn pozbawiony czastek statych oraz pecherzykéw gazu. llos¢
ptynu powinna by¢ taka, aby umieszczony w probdéwce ptywak unosit sie swobodnie i nie dotykat scianek zbiorniczka.
Wartos¢ stezenia cukru wskazuje odczyt gérny. Patrz instrukcja.

Po dokonaniu pomiaru ptyn wylej, nie spozywaj.

W sktad zestawu wchodzi:
- plastikowa probdéwka

- korek do probdéwki

- areometr
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Zakres: od 0 do 24°Blg

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

