Dane aktualne na dzien: 20-03-2026 22:15

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/wedzarnia-elektryczna-dragon-z-generatorem-dymu-cyfrowa-65-1-p-3264.html

Wedzarnia elektryczna - dragON z
generatorem dymu, cyfrowa 65 L

Numer katalogowy BR-330275
Kod producenta BR-330275
Kod EAN 5904816008357

Opis produktu

Nowoczesna, elektryczna wedzarnia dragON z generatorem dymu dragON Jet 1 i akcesoriami, to zestaw uniwersalny, wysokiej
jakosci, zapewniajacy komfort uzytkowania i doskonate efekty kulinarne. Wystarczy podtaczy¢ wedzarnie, ustawi¢ na
wyswietlaczu temperature oraz czas wedzenia i uruchomié generator dymu.

¢ Wedzenie na ciepto i na zimno - wedzarnia idealna do wedzenia we wszystkich opcjach: na zimno, na ciepto i
goraco, a takze do podpiekania i obsuszania.

¢ Wbudowany sterownik z zewnetrznym cyfrowym panelem kontrolnym - tatwe i precyzyjne ustawienie
wiasciwej temperatury i czasu wedzenia.

¢ Wszystko w jednym zestawie - wedzarnia z wysokim kominkiem, rusztem, metalowymi belkami i hakami, generator
dymu z elektryczng pompka, zrebki, wytrzymaty pokrowiec.

* Jakos¢, ktora docenisz - konstrukcja zapewnia m.in. dobrg szczelnos¢ i termoizolacje (podwdéjne, wewnetrznie
docieplane $cianki), przeszklone drzwi z uszczelka i regulacja docisku.

¢ Innowacyjny elektryczny generator dymu dragON Jet 1 (patent firmy Browin) - zapewnia optymalna dystrybucje
dymu wedzarniczego.

e Dodatkowa, zewnetrzna tacka na ttuszcz - wygodne odprowadzenie nadmiaru ttuszczu z tacki ociekowej z komory
wedzarnicze;j.

Oto prawdziwy hit! Wedzarnia elektryczna dragON charakteryzuje sie wysoka jakoscig, nowoczesng konstrukcjg i atrakcyjnym
designem. W potaczeniu z innowacyjnym, elektrycznym generatorem dymu dragON Jet 1 (patent firmy Browin), spetni
oczekiwania kazdego uzytkownika. Ten praktyczny zestaw jest idealny zaréwno dla oséb poczatkujacych, jak i majacych juz
doswiadczenie w sztuce wedzenia. Sprawdzi sie w kazdej opcji wedzenia - na zimno, ciepto i goraco, a takze do podpiekania i
obsuszania. Wedzona szynka, ser czy wedzony na zimno t0sos - te i inne produkty o niepowtarzalnym aromacie i smaku
przygotujesz samodzielnie!

Pojemnos¢ 65 L pozwalajgca na uwedzenie ok. 8 kg wsadu. W zestawie ruszt, stalowe belki (4 szt.), haki wedzarnicze typu S
(5 szt.) i 2 opakowania zrebkéw wedzarniczych.
Wysokiej jakosci sterownik cyfrowy umozliwiajacy precyzyjna regulacje temperatury wewnatrz komory wedzarnicze; i

ustawianie czasu wedzenia. Zakres temperatury: 38-135C, regulacja czasu: od 00:01 do 24:59 h.

Dobra termoizolacja niwelujaca nadmierne skraplanie sie wody w komorze wedzarniczej. Podwdjne, docieplane od wewnatrz
$cianki. Kominek wentylacyjny (wys. 30 cm) z regulowanym doptywem powietrza zapewniajgcy lepszg cyrkulacje i
odprowadzanie dymu, a takze wiekszg czystos¢ obudowy podczas wedzenia.

Drzwi z uszczelka zamykane na klamre zapewniajg tatwo$¢ zamykania i szczelno$¢. Dodatkowym atutem jest mozliwos¢
regulacji docisku drzwi za pomoca specjalnego zawiasu umieszczonego w gérnej czesci wedzarni. Szyba w drzwiach komory
pozwala na wygodny podglad wnetrza wedzarni i lepszg kontrole procesu wedzenia.

Regulowane nézki utatwiajgce stabilne ustawienie wedzarni na dowolnym podtozu.

Specjalna konstrukcja ostony grzatki zapewnia rownomierne rozprowadzanie temperatury w komorze, a ponadto
skutecznie zabezpiecza grzatke przed zabrudzeniem sie osoczem z wedzonych produktéw.

Dwie tacki ociekowe, w tym praktyczna tacka zewnetrzna - zdejmowana, fatwa do oprézniania i mycia. Do tacki tej jest
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odprowadzany nadmiar ttuszczu z tacki wewnetrznej.

Wyjatkowy na rynku generator dymu o innowacyjnej, opatentowanej konstrukcji, z wydajna elektryczng pompka, zapewnia
optymalna dystrybucje dymu wedzarniczego. Pompka z regulowang predkoscig przeptywu dymu jest tak umiejscowiona na
podstawie, by swoje drgania przenosi¢ na cylinder. Dzieki temu zrebki nie zawieszajg sie w trakcie spalania. Specjalny adapter
pozwala na tatwe i szybkie potaczenie dymogeneratora z wedzarnia.

Generator dymu miesci ok. 450 g zrebkdw. llos¢ ta zapewnia ok. 3-4 godz. pracy (zaleznie od ustawienia przeptywu powietrza
regulatorem pompki), bez koniecznosci dosypywania zrebkéw. Generator ten umozliwia wedzenie na zimno (przy
wytaczonej grzatce) bez koniecznosci zakupu i montowania dodatkowych elementéw konstrukcyjnych!

Wysoki kominek (30 cm) jest bardzo tatwy do zamocowania i zdemontowania. Posiada szyber pozwalajacy regulowad
gestos¢ i przeptyw dymu. Daje mozliwos$¢ stworzenia idealnych warunkéw wedzenia, dopasowanych do Twoich preferencji.

Wedzarnie wygodnie przechowasz w dotagczonym, wytrzymatym pokrowcu.
Profesjonalna wedzarnia na lata - oferujemy dodatkowe akcesoria i czesci zamienne.

Prosty montaz, tatwe uzycie - do wedzarni, generatora dymu i pompki dotaczone sa instrukcje. UWAGA!
Doktadnie zapoznaj sie z tymi instrukcjami i stosuj sie do zalecen dotyczacych bezpiecznego montazu, uzytkowania,
czyszczenia i konserwacji tych urzadzen.

Przed pierwszym wedzeniem nalezy dokona¢ ,wypalenia” wedzarni, czyli przeprowadzi¢ wedzenie bez uzycia produktéw
spozywczych.

Parametry:

Wymiary wedzarni (bez generatora, kominka i tacki zewnetrznej): 40x43x81 cm (gtebokos¢ x szerokosé x wysokos¢)
Waga (bez generatora): 21 kg

Moc: 650 W

Napiecie 220-240 V / 60 Hz

Zakres temperatur: od +38 do +135°C

Regulacja czasu: od 00:01 do 24:59 h

Moc pompki do generatora: 5 W

Przeptywy pompki: 2x3,5 L/min

Elementy zestawu:

wedzarnia

panel kontrolny sterownika

kominek wentylacyjny z regulowanym doptywem powietrza
tacka ociekowa

tacka ociekowa tylna

ruszt

belki stalowe (4 szt.)

haki wedzarnicze typu S (5 szt.)

zrebki wedzarnicze (2 opak.)

pokrowiec

generator dymu dragON Jet 1 z adapterem, pompka i wezykami
instrukcja

Porada - jaka metode wedzenia wybrac¢?
Mozna wyrézni¢ trzy podstawowe metody wedzenia:

e wedzenie na zimno
e wedzenie na ciepto/gorgco
e wedzenie z podpiekaniem (charakterystycznym dla BBQ [barbecuel])

Wedzenie na zimno:

Odbywa sie zazwyczaj w temperaturze do 25°C i trwa od kilku godzin do 14 dni. W zalezno$ci od potrzeb stosuje sie
odpowiednia gesto$¢ dymu. Zazwyczaj predkosc jego przeptywu powinna miescic¢ sie w granicach 6-15 m na minute. Ten
sposéb wedzenia stosuje sie gtéwnie do produktéw, ktére majag by¢ diugo przechowywane lub dojrzewad, gdyz dym wnika w
produkt gteboko i powoli go konserwuje. Wedzonki poddane tej metodzie obrébki schng réwnomiernie, a efekt jest doskonaty
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takze przy dojrzewaniu dtugoterminowym.

Wedzenie na ciepto/goraco:

Jest to oddziatywanie na produkt dymem o temperaturze powyzej 25°C. Mozna tutaj méwi¢ o dwéch przyjetych gérnych
granicach temperaturowych - wedzenie do ok. 45°C nazywamy wedzeniem na ciepto, a do 60°C wedzeniem na gorgco. W
przypadku wedzenia na gorgco produkty mozemy podpiec w samej wedzarni, podnoszac temperature w komorze
wedzarniczej nawet do 80-90°C.

W przypadku podpiekania mozna odtgczy¢ generator dymu i oddziatywa¢ na produkt tylko samg temperatura.
Bez wzgledu na to, jaki typ wedzenia wybierzesz, pamietaj, iz jest to proces konhcowy, a podstawa jest odpowiednie

przygotowanie wyrobéw do wedzenia oraz bardzo dobre ich osuszenie przed wedzeniem (ewentualnie dosuszenie w
wedzarni), co bardzo pozytywnie wptywa na jako$¢ wedzonek oraz zapobiega ich zakwaszeniu.
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