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Wedzarnia automatyczna, elektryczna
w2 z termostatem

o X Cena 1 041,00 zt

n _ Numer katalogowy P1-330260
:. Kod producenta P1-330260
Kod EAN 5908277717568

Opis produktu

¢ Duza moc - Wedzarnia posiada wbudowang grzatke o duzej mocy 1600 W, a takze termostat, dzieki ktérym bez
problemu utrzymana zostanie zadana temperatura w komorze wedzarniczej, nawet przy minusowych temperaturach
otoczenia.

« Domowe wedzonki na wyciagniecie reki - wedzarnia idealnie sprawdzi sie przy wedzeniu mies, ryb, seréw, a takze
owocow np. Sliwek czy jabtek - zaréwno na ciepto z mozliwoscig podpiekania, jak i na goraco.

* Solidne wykonanie - wedzarnia wyposazona jest w magnetyczne drzwiczki o podwdjnych Sciankach wykonanych ze
stali kwasoodpornej i przeznaczona jest jedynie do wedzenia na zewnatrz! W tylnej $ciance komory wedzarni znajduje
sie zas$ otwdr zapewniajacy odpowiednia cyrkulacje powietrza podczas wedzenia.

e Temperatura pod kontrola - dzieki zamykanym drzwiczkom, a takze termostatowi i termometrowi wbudowanemu w
drzwi z fatwoscig dokonasz kontroli, a takze zmiany temperatury wewnatrz urzadzenia.

¢ Kompletny zestaw - wybierajgc nasza wedzarnie, stawiasz na solidny produkt wyposazony w 3 ruszty, 1 tacke
okapowa, 1 tacke na zrebki, 3 haki oraz uchwyt umozliwiajacy bezpieczne wyjmowanie gorgcego rusztu!

Elektryczna wedzarnia z termostatem - model o wyjatkowo duzej mocy (grzatka 1600 W), pozwalajacy na sterowanie
temperaturg wedzenia. Idealnie sprawdzi sie przy wedzeniu mies, ryb, warzyw i owocéw. Dzieki tej wedzarni szybko i w prosty
sposéb przygotujesz pyszne, soczyste i aromatyczne potrawy. Wedzarnia przeznaczona jest do wedzenia na ciepto, jak i
goraco jedynie na zewnatrz i nie wolno korzysta¢ z niej w pomieszczeniach! Wybierajgc naszg wedzarnie, decydujesz sie na
kompletny zestaw wyposazony w: 3 ruszty, tacke okapowa, tacke na zrebki, 3 haki oraz uchwyt umozliwiajacy bezpieczne
wyjmowanie gorgcego rusztu. Dzieki petnemu zestawowi mozesz wiec wedzi¢ swoje domowe smakotyki zaréwno na wiszaco,
jak i na lezaco.

Urzadzenie posiada podwdjne, zamykane magnetycznie drzwiczki wykonane ze stali kwasoodpornej, dzieki ktérym z ftatwoscig
utrzymasz odpowiednig temperature wewnatrz urzadzenia. W kontrolowaniu temperatury pomoze Ci termostat oraz
termometr wbudowany w drzwi.

Nalezy pamietaé, ze w zaleznosci od temperatury zewnetrznej (warunkéw atmosferycznych) urzadzenie moze osiggac rézne
temperatury w komorze wedzarniczej. Pozycja pokretta nie ustala zatem okreslonej temperatury, dlatego rozpoczynajac prace
z urzadzeniem, warto przetestowac efektywnos$¢ wedzenia zaleznie od warunkéw atmosferycznych. Wraz z nabywaniem
doswiadczenia ustawianie optymalnej temperatury bedzie coraz bardziej intuicyjne.

Wedzarnia jest do pewnego stopnia zabezpieczona przed wodg - niewielka ilo$¢ rozpylonej na powierzchni, a nastepnie
wytartej wody nie zaszkodzi wiec urzadzeniu. Nie nalezy jednak my¢ urzadzenia woda pod ciSnieniem. Do czyszczenia
wedzarni zaleca sie uzycie matej ilosci wody w potaczeniu z tagodnym mydtem, sodg oczyszczong lub detergentami do
czyszczenia grilli oraz gabki badZ miekkiej szczotki do szorowania. Ruszty, tacke na zrebki, tacke ociekowg oraz haki mozna
my¢ w zlewie.

Dane techniczne:

e catkowita moc: 1600 W

e regulowana temperatura wedzenia
* napiecie: 220V -240 V~

» czestotliwos$é: 50 Hz
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* wodoodpornosé: IPx4

e grubosci Scianek: 0,8mm

¢ pojemnos$¢ na: ok. 8 kg kietbasy/ok. 6 kg szynki
¢ podwdjne $cianki drzwiczek

e masa: 14 kg

Uwagal!

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od pradu!

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z dotagczong do urzadzenia instrukcja i poszczegdlne elementy wyposazenia umiesci¢ w
wedzarni zgodnie z podanym schematem.

Wedzenie nalezy prowadzi¢ pod nadzorem.

W celu zwiekszenia potencjatu wedzarni i wedzenia np.: na zimno proponujemy doposazenie wedzarni w generator dymu..
Wymiary:
1. komora:

e dtugos¢ 47,8 cm
e szerokos¢ 30,5 cm
e wysokos¢ 63,5 cm

2. catkowite wymiary ze statymi zew. elementami( raczki, zawiasy, itp.)

e dtugos¢ 49,7 cm
e szerokos¢ 34,8 cm
e wysokos¢ 72 cm

3. wymiary wewnetrzne:

dtugosc¢ 47 cm

szerokos$¢ 27,9 cm

wysokos¢ 61 cm

wysokos¢ robocza max. 38 cm

pojemnos¢ na: ok. 8 kg kietbasy/ok. 6 kg szynki

4. tacka na zrebki:

e Jzew.23,8cm
5. tacka okapowa:

e dtugos¢ 39,7 cm

e szeroko$¢ 26,1 cm
e wysokos¢ 1,6 cm

e dtugos¢ 44,5 cm
e szerokos¢ 27 cm
e wysokos¢ 0,4 cm

e @zew.0,3cm
¢ wysokos$¢ 9 cm
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