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BROWIN ViniTurbo - drozdze do szybkiej
NITURAD fermentacji, 20 g
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Numer katalogowy BR-400402
Kod producenta BR-400402
Kod EAN 5908277716677

Opis produktu

ViniTurbo to potaczenie szlachetnych drozdzy winiarskich oraz specjalnie opracowanej pozywki do szybkiej fermentacji
moszczéw gronowych i owocowych.

e Wina w 1 miesiac - mieszanka Viniturbo pozwala na szybka fermentacje, dzieki czemu Twoje wino bedzie gotowe juz
po uptywie miesiaca.

¢ Mocne wina do 17% - wyselekcjonowane drozdze winiarskie i specjalnie skomponowana pozywka zapewniaja
wysokie odfermentowanie nawet do 17%.

* Do win biatych, rézowych i czerwonych - Viniturbo zastosowa¢ mozesz, przygotowujac kazdy rodzaj wina
gronowego lub owocowego.

e Na 25 L nastawu - jedna saszetka drozdzy Viniturbo wystarczy do przygotowanie 25 L nastawu.

e Zalecana temperatura fermentacji 20-27C - optymalna temperatura pracy drozdzy jest warunkiem szybkiej
fermentacji.

Jesli chcesz zrobi¢ wino, ale przeraza Cie diugie czekanie na efekt koncowy, Viniturbo jest dla Ciebie. To mieszanka
szlachetnych drozdzy winiarskich i specjalnie dobranych do nich pozywek, dzieki ktérym juz po uptywie 4 tygodni bedziesz
mogt cieszy¢ sie swoim domowym winem.Viniturbo zastosowa¢ mozesz do win biatych, rézowych i czerwonych. Do win z
winogron i win owocowych. W zaleznosci od dodanego cukru, w gotowym winie uzyska¢ mozesz nawet do 17% alkoholu.
Saszetka wystarcza na przygotowanie 25 L nastawu, dla ktérego optymalna temperatura fermentacji miesci sie w zakresie
20-27°C.

Sposdéb uzycia:

Zawartos¢ saszetki wsyp do 100 ml wody o temperaturze nieprzekraczajgcej 30C i doktadnie wymieszaj. Po 30 minutach
catos¢ wlej do nastawu na wino. Fermentuj w temperaturze 20-27C przez 3-4 tygodnie, az do momentu ustania wydzielania
CO2 i wyklarowania. Otrzymane wino mozna przeznaczy¢ do bezposredniej konsumpcji lub dojrzewania.

Sktadniki:

drozdze winiarskie [drozdze S. cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu], wodorofosforan (V) diamonu, witamina B1
(chlorowodorek tiaminy)

Uwaga:

opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Wymiary opakowania:
dtugosc¢ 12 cm

szerokos¢ ok. 0,5 cm
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wysokos$¢ 16 cm.
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