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- Vinistart, 34 g

BROWIM
Cena 3,00 zt
Numer katalogowy P1-400400
Kod producenta P1-400400
Kod EAN 5908277709204

Opis produktu

Potaczenie szlachetnych drozdzy winiarskich ze specjalnie dobranymi pozywkami, solami mineralnymi oraz
witaminami.

Vinistart polecany jest zwtaszcza do win z agrestu, gruszek, moreli, truskawek, zbdz, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych i
czarnych winogron, rabarbaru, rodzynek, czeresni, wisni, malin, sliwek renklod i wegierek, jezyn, czarnych, biatych i
czerwonych porzeczek, czarnych jagéd, czarnego bzu, tarniny.

Vinistart zapewnia szybka i skuteczna fermentacje w szerokim zakresie temperatur oraz wspaniaty bukiet i
smak wina. Jest to efekt dziatania odpowiednio zestawionych sktadnikéw: specjalnie wyselekcjonowanego szczepu drozdzy,
soli mineralnych bedacych cennym zrédtem azotu i fosforu dla drozdzy winiarskich oraz witamin, ktére petnia role aktywatora
fermentacji i wptywaja korzystnie na smak oraz aromat wina.

Istotne cechy:

- opakowanie 34 g na 25-50 L

- alkohol: do 17%

- temperatura fermentacji: 15-30C

Sposob uzycia
Zawartos¢ torebki rozpusé w 100 ml moszczu, a nastepnie wlej do pojemnika fermentacyjnego i wymieszaj.

Sktadniki:
drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae, wodorofosforan (V) diamonu, witamina B1 (chlorowodorek tiaminy), emulgator:
monostearynian sorbitolu.

Uwaga:
opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Wymiary opakowania:
dtugosc¢ 12 cm
szerokos¢ ok. 0,5 cm
wysokos¢ 16 cm.
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