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Uszczelki zamienne do zgrzewarek
320620 i 320623

Cena 12,00 zt

Numer katalogowy P1-320626

Kod producenta P1-320626

Kod EAN 5904816021561

Opis produktu

2 sztuki uszczelek zamiennych do zgrzewarek prézniowych 320620 i 320623 marki Browin.

Cechy zgrzewarki:

« Swiezos¢ i smak na dtuzej - pakujac prézniowo zywnoé¢ przedtuzysz jej $wiezos¢ i przydatnosé do spozycia. Paku;j
prézniowo lub zgrzewaj torebki z r6zng zawartoscia.

¢ Praktyczna funkcjonalnos¢ - porcjuj jedzenie, gotuj metoda sous-vide (czyli w szczelnie zamknietych torebkach
prézniowych), przygotowuj marynaty oraz wedliny i sery dojrzewajace, zgrzewaj w woreczkach produkty sypkie.
Zapewnij sobie nieprzenikanie sie zapachdéw i porzgdek w loddéwce.

* Worki moletowane w komplecie - wysokiej jakosci woreczki moletowane w 2 rozmiarach.

Pakowanie prézniowe:

¢ Hamuje rozwdj bakterii tlenowych.
e Zabezpiecza przed zmiang wilgotnosci i przenikaniem aromatéw.
e Chroni produkty niespozywcze przed utlenianiem, korozjg czy wilgocia (dokumenty, zdjecia, bizuterie itp.).

Dodatkowe informacje:

¢ Pakowac prézniowo mozna niemal wszystko: owoce, warzywa, sery, miesa, wedliny, ryby, gotowe dania, ciasta itp.
* Worek moletowany z zamrozong wodg moze stuzy¢ jako oktad przy kontuzjach sportowych.

Uwaga: Do odsysania prézniowego wymagana jest folia lub torba/worek moletowany (wyttaczany). Zwykte folie mozesz
jedynie szczelnie zgrzac.

Zgrzewanie prézniowe pozwoli Ci w znacznym stopniu skréci¢ czas marynowania produktéw i zapewni soczystos¢ wedlin w
procesie dojrzewania. Latem i jesienig uzywajgc zgrzewarki idealnie przygotujesz sezonowe owoce do zamrozenia. W
odpowiednich foliach przechowasz tez np. Swieze ziota. Po $wietach i imprezach, kiedy to zazwyczaj zostaje sporo jedzenia,
dzieki pakowaniu prézniowemu przedtuzysz réznym pysznym kaskom przydatnos$¢ do spozycia.

Przechowywanie zywnosci - przewodnik

Chtodnia (5+3C) Konwencjonalne przechowywanie Zapakowane prézniowo
Surowe mieso 2-3 dni 8-9 dni

Owoce morza/ryby 1-3 dni 4-5 dni

Mieso po obrébce cieplnej 4-6 dni 10-14 dni

Warzywa 3-5 dni 7-10 dni
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Chtodnia (5%+3C) Konwencjonalne przechowywanie Zapakowane prézniowo

Owoce 5-7 dni 14-20 dni

Jajka 10-15 dni 30-50 dni
Zamrozone (-16+-20C) Konwencjonalne przechowywanie Zapakowane prézniowo
Mieso 3-5 miesiecy > 1 roku
Ryby 3-5 miesiecy > 1 roku
Owoce morza 3-5 miesiecy > 1 roku
Temperatura otoczenia 25+2C/ Konwencjonalne przechowywanie Zapakowane prézniowo
pokojowa
Pieczywo 1-2 dni 6-8 dni
Ciastka/herbatniki 4-6 miesiecy > 1 roku
Ryz/maka 3-5 miesiecy > 1 roku
Orzechy/ziarna 3-6 miesiecy > 1 roku
Herbata 3-6 miesiecy > 1 roku

Pakuj prézniowo - nie marnuj jedzenia i dbaj o portfel, optymalnie wykorzystujgc zakupiong i przygotowana zywno$¢. Zyj w
duchu wartosci Zero Waste!
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