Dane aktualne na dzien: 19-05-2024 23:33

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/termometr-kulinarny-z-grafika-0c-do-120c-12-5cm-browin-p-929.html

Termometr kulinarny z
grafikg (0°C do +120°C)
12,5cm Browin

Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 100600

Kod producenta 100600

Kod EAN 5904816913019
Producent Browin

Opis produktu

Chcesz aby gotowanie stato sie jeszcze prostsze? Wyposaz swojg kuchnie w termometr
kulinarny do pieczenia, wedzenia i gotowania mies. Jego solidne wykonanie ze stali nierdzewnej
oraz plastikowa ostonka chronigca go przed zabrudzeniami i uszkodzeniem pozwoli Ci cieszy¢
sie jego funkcjonalnosciag przez dtugi czas!

Profesjonalny sprzet w Twojej kuchni - termometr kulinarny to niezwykle proste i
tatwe w uzyciu narzedzie, przydatne podczas pieczenia, wedzenia i gotowania mies.

. Intuicyjna skala - termometr, oprécz zwyktej skali temperaturowej, posiada réwniez
graficzng podziatke, wskazujgca idealng temperature gotowego drobiu, wieprzowiny,
cieleciny, jagnieciny oraz wotowiny.

. Solidne wykonanie - termometr wykonano ze stali nierdzewnej, dzigki czemu jest
odporny na wysokie temperatury i nadaje sie do pieczenia, wedzenia i gotowania wielu
potraw.

. Ochrona przed uszkodzeniem - do termometru dotaczona jest plastikowa ostonka, za
pomoca ktérej ochronisz szpikulec z sonda przed zabrudzeniem oraz uszkodzeniem.

Intuicyjna graficzna skala umieszczona na termometrze pozwala Ci nie tylko na wykonanie
pomiaru od 0 do 120 stopni, ale réwniez na okreslenie idealnej temperatury do pieczenia mies,
w zaleznosci od ich rodzaju. Rysunki zwierzat umieszczone na skali podpowiedzg Ci w jakich
temperaturach najlepiej przygotowywac dréb, wieprzowine, cielecine, jagniecine oraz wotowine.

Aby dokona¢ prawidtowego pomiaru temperatury wystarczy, ze wbijesz szpikulec - sonde w
przygotowywane mieso. Czujka termiczna znajduje sie miedzy 0,5 cm, a 1 ¢cm od poczatku
szpikulca, dlatego warto zadbac o to, by termometr zostat odpowiednio wbity w
przygotowywang potrawe.
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Wyposaz swojg kuchnie w termometr kulinarny do pieczenia, wedzenia oraz gotowania mies i twérz potrawy, jak najlepsi!

Wymiary szpikulca/sondy:
@0,4cm
dtugosc 12,5 cm.
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