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Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/suszone-drozdze-piekarskie-500-g-p-3190.html

= Suszone drozdze piekarskie, 500 g

Numer katalogowy BR-409230
Kod producenta BR-409230
Kod EAN 5908277700980

Opis produktu

Wyselekcjonowany, aktywny szczep drozdzy Saccharomyces cerevisiae, przeznaczony do szybkiej fermentacji ciasta.
Pieczywo to podstawowy produkt spozywczy, bez ktédrego nie wyobrazamy sobie $niadan czy kolacji. Najlepiej smakuje Swieze,
jeszcze ciepte...

Co jednak jesli z réznych powoddéw nie mozemy wyjs¢ z domu lub po prostu lubimy produkty spozywcze dla siebie i
najblizszych przygotowywac sami? Dzieki suszonym drozdzom piekarskim smaczne i chrupigce pieczywo, ciasto czy pizze
mozesz kazdego dnia upiec samodzielnie bez wychodzenia z domu.

Polecamy przepis na Domowy chleb pszenny z dynia i zurawina.

Drozdze nalezy dozowac zgodnie z informacjami zawartymi w przepisie na wybrane ciasto (1 tyzeczka = 4 g drozdzy
suszonych).

Drozdze mozna mieszac bezposrednio z maka bez sporzagdzania rozczynu.
Do mieszaniny doda¢ pozostate sktadniki, wyrobi¢ ciasto pozostawi¢ w cieple do wyrosniecia, po czym piec zgodnie z
przepisem.

Po wiecej inspiracji zapraszamy do naszego Przepisnika.

Sktadniki:

suszone drozdze Saccharomyces cerevisiae, monostearynian sorbitolu.

Uwaga!

8 g suszonych drozdzy odpowiada 25 g drozdzy swiezych.

500 g opakowanie wystarcza na 31,25 kg maki.

Po otwarciu przechowywa¢ w szczelnie zamknietym pojemniku w ciemnym, suchym chtodnym miejscu.

Najlepiej spozy¢ przed: data waznosci i nr partii na opakowaniu.

Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 10,3 cm
¢ szerokos$¢ 6,2 cm
e wysokos$¢ 11,5 cm

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/suszone-drozdze-piekarskie-500-g-p-3190.html
https://browin.pl/przepisnik

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

