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Suszone drozdze do pizzy wtoskiej -
100 g

BROWIM

Numer katalogowy BR-409261
Kod producenta BR-409261
Kod EAN 5904816007657

Opis produktu

Niezawodne suszone drozdze piekarskie do wypieku pizzy wioskiej. Wyprébuj koniecznie nasz produkt. Duze opakowanie 100
g wystarczy do przygotowania az 25 sztuk pizz.

¢ Do pizzy, focacci, butek czy wypiekow chlebowych - na tych drozdzach przygotujesz nie tylko pizze lepsza niz z
pizzerii, ale takze inne wypieki.

¢ Nie powoduja bardzo duzego wzrostu ciasta - dzieki tym drozdzom przygotujesz prawdziwg wtoska pizze na
cienkim spodzie.

+ Zwiekszona rozciagliwos¢ ciasta - nasze drozdze zapewniajg odpowiednig rozciggliwos¢ ciasta, co jest wskazane
przy robieniu pizzy.

¢ Proste w uzyciu - suszone drozdze do pizzy wtoskiej skracaja czas potrzebny do przygotowania ciasta.

* Bez przygotowania zaczynu - drozdze suszone do pizzy mozna dodac bezposrednio do maki. Jezeli wolisz jednak
tradycyjnie z przygotowaniem rozczynu, ten sposéb réwniez jest dobry.

* Dluzsza data waznosci - drozdze suszone w przeciwienstwie do drozdzy swiezych mozesz znacznie diuzej
przechowywac.

Lubisz pizze? Jesli masz na nig ochote, nie musisz juz wybierac sie do pizzerii. Pyszng wtoska pizze na cienkim spodzie
przygotujesz tatwo we wtasnym domu. Zaoszczedzisz pienigdze i Swietnie spedzisz czas, robigc wtasny ,placek”. To swietny
sposéb na wspdlne spedzenie czasu z rodzing lub przyjaciétmi. Wystarczy, ze przy uzyciu naszych drozdzy, maki, wody soli i
oliwy wyrobisz ciasto, dodasz ulubione sktadniki i pizza gotowa.

Przy uzyciu naszych drozdzy uda Ci sie przygotowac idealne ciasto na pizze, ktére bedzie odpowiednio rozciagliwe i ktérego
nie trzeba dtugo wyrabiad.

W odréznieniu od zwyktych suszonych drozdzy piekarskich, drozdze do pizzy Browin pozwalajg na uzyskanie struktury ciasta
pizzy witoskiej, dzieki temu po upieczeniu jej spéd bedzie odpowiednio cienki i nie wyro$nie nadmiernie.

Suszone drozdze do pizzy sprawdzg sie rowniez do wypieku innych witoskich specjatéw takich jak foccacia, ale réwniez do
paluchéw chlebowych i innych przekasek.

Suszone drozdze piekarskie odpowiednio przechowywane w suchym miejscu, dtugo zachowuja swojg aktywnos¢. Duze
opakowanie bedzie zawsze pod reka, kiedy najdzie Cie ochota na pizze. Bez problemu przygotujesz wtoska uczte, na ktéra
zaprosi¢ mozesz grono najblizszych blizszych i dalszych znajomych.

Jaki przepis na pizze? Ponizej znajdziesz naszg propozycje na szybki przepis na ciasto do pizzy. Reszta zalezy od Twoich
upodoban.

Sktadniki na ciasto do pizzy:

e 250 g maki pszennej (najlepiej typ 00)

e 2 ptaskie tyzeczki soli (ok. 6 g)

e 1 tyzeczka suszonych drozdzy do pizzy wtoskiej Browin (ok. 4 g)
e 2 tyzeczki oliwy z oliwek

e 200 ml letniej wody

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/suszone-drozdze-do-pizzy-wloskiej-100-g-p-3189.html

Przepis:

Do miski wsyp make, sél i drozdze. Wszystko delikatnie wymieszaj. Dodaj powoli letnig wode. Po uzyskaniu jednolitej masy
przetéz ciasto na blat/ stolnice oprészong maka i wyrabiaj 10 minut do momentu, az stanie sie jednolite i elastyczne (ciasto
nie bedzie przyklejac sie do blatu/stolnicy).

Przet6z ciasto do miski, przykryj czysta, bawetniang Sciereczka i pozostaw na 30-45 minut do wyrosniecia w cieptym miejscu
(ciasto podwoi swojg objetos¢, wytworzy sie siatka glutenowa).

Po wyrosnieciu ponownie wyjmij ciasto na blat/ stolnice oprészona maka, dodaj oliwe z oliwek i krétko wyrabiaj.

Nastepnie rozwatkuj i uformuj, tak aby uzyska¢ cienki placek.

Piecz z ulubionymi dodatkami okoto 10-15 minut w temperaturze 250C (w zaleznosci od piekarnika), obserwuj brzegi pizzy czy
sie tadnie rumienia.

Sktadniki: suszone drozdze Saccharomyces cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu.

Masa netto: 100 g
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