Dane aktualne na dzien: 09-12-2025 11:25

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/sokownik-nierdzewny-8-I-p-2555.html

9, Sokownik nierdzewny 8 L
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Opis produktu

Sokownik jest praktycznym urzgdzeniem, ktére doskonale sprawdzi sie w kuchni kazdego mitosnika domowych przetworéw.
Dzieki niemu kazdy z tatwoscia przygotuje smaczne i zdrowe soki na caty rok, dla siebie i bliskich. Sokownik szczegélnie
docenia dziatkowcy, wiasciciele ogrodéw i przydomowych sadéw, ktérzy chca cieszy¢ sie wtasnym sokiem z sezonowych
owocéw. Zestaw naczyh moze tez by¢ uzywany jako parowar.

¢ Praktyczny, do robienia sokéw z réznych owocéw - do przygotowywania soku z réznego rodzaju owocéw,
ogrodowych i le$nych, miekkich, péttwardych i twardych.

* Szybkie przygotowanie idealnego soku - maksymalnie w ciggu godziny nawet z najtwardszych owocéw uzyska sie
doskonaty sok.

¢ Wygodne uzytkowanie - sokownik przeznaczony jest do uzycia na wszystkich typach kuchenek. Przygotowanie
zestawu jest bardzo proste - wystarczy natozy¢ na siebie trzy naczynia w odpowiedniej kolejnosci. Gotowy sok mozna
w prosty sposéb zlewac bezposrednio do butelek lub stoikéw, uzywajac wezyka spustowego.

* Wydajnosé - pojemnos¢ na 8 L owocoéw to ekonomiczne rozwigzanie, utatwiajgce przerdb nawet wiekszej ilosci
owocéw i uzyskanie duzej ilosci soku. W razie potrzeby urzgdzenie sprawdzi sie réwniez jako wydajny parowar.

¢ Wysoka jakos¢ - sokownik wykonany jest ze stali nierdzewnej o bardzo duzej wytrzymatosci, odpornej na naprezenia
i temperature.

Sokownik, dzieki ktéremu z tatwoscia przygotujesz zaréwno odpowiednig ilo$¢ soku zaréwno na biezace potrzeby, jak i zapasy
na okres jesienno-zimowy. Dzieki uzyskanym w ten sposéb pysznym i zdrowym sokom Ty i Twoi bliscy bedziecie mogli cieszy¢
sie smakiem ulubionych owocéw przez caty rok.

Zestaw sktada sie z trzech naktfadanych na siebie naczyn, pokrywki oraz wezyka z zaciskiem. Naczynie gérne (nr 1) - na
owoce (do 8 litréw). Naczynie srodkowe (nr 2) - na sok, ktéry poprzez podtgczany wezyk spustowy mozna bedzie zlewa¢ do
butelek lub stoikéw. Naczynie dolne (nr 3) - na wode. Sokownik mozna uzywac na kazdym rodzaju kuchenki.

Zestaw z powodzeniem moze by¢ réwniez wykorzystywany jako parowar.

Sokownik wykonany jest ze stali nierdzewnej o bardzo duzej wytrzymatosci, odpornej na naprezenia i temperature.
Odpowiednio uzytkowany, zgodnie z zaleceniami podanymi w instrukcji, bedzie wydajnie stuzyt przez dtugie lata.

Uzytkowanie sokownika

Naczynie nr 3 napetnij woda do wysokosci okoto 2 cm ponizej gérnej krawedzi. Nastepnie natéz na nie naczynie nr 2, a na
sama gore naczynie nr 1. Do naczynia nr 1 wtéz wczesniej przygotowane, umyte owoce. Owoce miekkie, np. jagody,
truskawki, maliny czy porzeczki, wsypuj w catosci - nierozdrobnione. Owoce twarde, takie jak jabtka czy gruszki, pokréj na
kawatki o wymiarach mniejszych niz 3 cm. Owoce zasyp cukrem w ilosci od 100 do 600 graméw, zaleznie od kwasowosci
owocéw i tego, jak stodki ma by¢ Twdj gotowy sok. Zestaw zakryj pokrywka i zamknij zacisk na wezyku (zaleca sie zaczepic
wezyk o ucho naczynia nr 2).

Tak przygotowany zestaw ustaw na Zrédle ciepta (kuchni gazowej, elektrycznej itp.) i powoli doprowadZ wode do wrzenia. Po
zagotowaniu sie wody zredukuj moc grzania w takim stopniu, by wokét naczynia nie tworzyta sie nadmierna ilos¢ pary. Pod
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wptywem wytwarzajgcej sie pary wodnej i podwyzszonej temperatury z owocéw zacznie wydziela¢ sie sok i gromadzi¢ w
naczyniu nr 2.

Czas potrzebny do uzyskania soku, liczony od momentu zagotowania sie wody (pojawienia sie pary w gérnym
naczyniu), wynosi:

- dla owocéw miekkich (np. truskawki, maliny): 20-30 minut;

- dla owocéw péttwardych (np. czarne porzeczki, boréwki): 30-40 minut;

- dla owocéw twardych (np. jabtka, gruszki): 45-60 minut.

Zamieszczona w instrukcji tabela przestawia przyblizone czasy gotowania poszczegdlnych rodzajéw owocdéw, przyblizong ilo$¢
cukru, jaka nalezy doda¢ oraz spodziewang ilo$¢ uzyskanego soku.

Po okoto 15 minutach od chwili zagotowania sie wody otwérz zacisk na wezyku spustowym - gromadzacy sie sok zlewaj
wezykiem bezposrednio do butelek lub stoikéw. Zaraz po ich napetnieniu zakapsluj je lub zamknij nakretkami typu twist-off.

Wypetnione sokiem butelki i/lub stoiki, zamkniete kapslami lub nakretkami, wstaw do garnka z wodg i pasteryzuj przez 30
minut (liczac od momentu zagotowania sie wody).

Uwaga! By uzyskac sok o wysokiej jakosci i dtugiej trwatosci, wszystkie czynnosci podczas jego przygotowywania wykonuj z
zachowaniem absolutnej czystosci. Do mycia elementéw sokownika uzywaj dostepnych $rodkéw do mycia naczyn, unikaj
jednak ostrych szczoteczek, zmywakéw i proszkéw mogacych rysowac naczynia. Réwnie dokfadnie myj stoiki, butelki, kapsle
oraz nakretki. Dobrze jest umy¢ je na kilka godzin wczesniej i pozostawi¢ do géry dnem do wysuszenia.

Naczynia sktadajace sie na sokownik moga tez by¢ myte w zmywarkach.

Wymiary sokownika:

1. naczynie na owoce:

pojemnosé: 8 L owocow

@ zew.: 24,8 cm

g wew.: 24,6 cm

@ kotnierza: 26,3 cm

wysokos¢ kotnierza: 0,3 cm

catkowita wysokos¢ naczynia: 16,1 cm
dtugos$¢ naczynia (z uchwytami): 33,8 cm

@ otworéw sitowych: 0,48 mm

2. naczynie na sok z wezykiem:

@ zew.: 25,0 cm

J wew.: 24,8 cm

@ kotnierza: 26,3 cm

wysokos¢ kotnierza: 0,3 cm

catkowita wysoko$¢ naczynia: 16,0 cm
dtugos¢ naczynia (z uchwytami): 34,0 cm

wezyk: dtugos¢ 42 cm, @ 1,1/0,9 cm
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@ otworu do uwalniania pary: 10/3,2 cm
wysokos¢ otworu: 5,7 cm
@ wew. otworu do spuszczania soku: 0,8 cm

@ zew. wylotu: 1,0 cm

3. naczynie na wode

@ zew.: 23,5 cm

g wew.: 22,9 cm

@ kotnierza 25,5 cm

wysokos¢ kotnierza: 1,3 cm

catkowita wysokos¢ naczynia: 11,5 cm

dtugos$¢ naczynia (z uchwytami): 32,3 cm

4. pokrywa:
@ zew.: 26 cm
@ kotnierza: 24,3 cm

wysokos¢: 5,9 cm

Dtugosé: 34 cm
Szerokos$¢: 25 cm
Wysokos¢: 39.8 cm
Masa: 2.54 kg

Pojemnos¢: 8.0 |
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