Dane aktualne na dzien: 16-11-2025 16:34

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/rurka-fermentacyjna-z-tworzywa-mini-v2-p-1780.html

| Rurka fermentacyjna z tworzywa MINI-

P V2
Py, |
Cena 2,00 zt
: : Numer katalogowy P1-405602
i Kod producenta P1-405602
Kod EAN 5904816007930

Opis produktu

Poznaj i docen zalety naszej udoskonalonej rurki fermentacyjnej Mini-v2!

¢ Innowacyjna mata rurka - praktyczna, idealna do domowych, mniejszych nastawéw, do wyrobu win, piw i do
kiszenia.

* Bezpieczna dla nastawu - wypetniona woda chroni nastaw przed natlenieniem, muszkami owocéwkami i

zakazeniem.

Poszerzony wlew - dzieki zwiekszeniu Srednicy kielicha rurki fatwiej jest nala¢ do niej wode.

Niettukaca i wytrzymata - wysokiej jakosci, do wielokrotnego, skutecznego stosowania.

Lepsza szczelnosé i dopasowanie do réznych korkow - dzieki wydtuzonemu, stozkowemu koncowi rurki.

Przezroczysta i estetyczna - rurka pozwala obserwowac intensywnos$¢ przebiegu fermentacji.

Rurka fermentacyjna wypetniona woda stosowana jest w procesie fermentacji w celu zabezpieczenia zawartosci nastawu
przed natlenieniem, a jednoczesnie umozliwia regularne wydobywanie sie dwutlenku wegla powstajgcego podczas
zachodzgcego procesu.

W stosunku do zwyktych rurek o matych gabarytach, wymiary tej innowacyjnej rurki Mini-v2 zostaty zmienione w zakresie
dtugosci i ksztattu nézki oraz pojemnosci kielicha. Stozkowy Koniec rurki zostat nieco wydtuzony i nadano mu stozkowa forme,
dzieki czemu rurke mozna fatwiej dopasowac do réznych korkéw. Jednoczesnie pozwala to zmniejszy¢ ryzyko nieszczelnosci. Z
kolei dzieki zwiekszeniu Srednicy kielicha rurki, tatwiej jest nala¢ do niej wode.

Rurka ta, zachowujac swoje dotychczasowe atuty matej rurki, zyskata dodatkowe cechy, ktére zwiekszaja jej funkcjonalnosd i
ktére docenisz w praktyce. Jest niettukaca, wytrzymata oraz bezpieczna dla nastawu. Rzecza naturalng jest parowanie wody,
dlatego nalezy pamietac¢ o uzupetnianiu jej poziomu w rurce. Pozwoli to skutecznie zabezpieczy¢ Twdj nastaw czy kiszonke
przed muszkami owocéwkami i innymi owadami, a takze przed niepozgadanymi bakteriami.

Rurka jest przezroczysta i estetycznie wykonana. Pozwala obserwowac¢ zmieniajaca sie intensywnos¢ procesu fermentacji od
etapu burzliwego (intensywnego bulgotania) do stacjonarnego.

Wymiary produktu:

@ wew. gérnego otworu 2,2 cm
@ zew. dolnego otworu 1,0 cm
szerokos¢: 5,4 cm
wysokos¢: 15,9 cm
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