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Opis produktu

Plastikowa rurka fermentacyjna MAXI, przezroczysta do balonéw, do wina, do fermentacji trunkéw.

Idealna do fermentacji - rurka sprawdzi sie zaréwno do balonéw, stoi jak i pojemnikéw fermentacyjnych
Wysoka jakos¢ i wytrzymatos¢ - tworzywa sztucznego PCV, dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig
Duze banieczki - zapewniajg wolniejsze odparowywanie wody w czasie prowadzonej fermentacji.
Zabezpiecz nastaw - przed natlenieniem, a takze muszkami i owadami mogacymi dostac sie do srodka
Fermentacja pod kontrola - poprzez regularne wydobywanie sie CO2 powstajgcego podczas fermentacji

Wykonana z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego PCV rurka fermentacyjna MAXI to produkt, ktéry musi znalez¢ sie wsréd
akcesoriow u kazdego wielbiciela produkcji domowych trunkéw. Rurka charakteryzuje sie duza wytrzymatoscia i dopuszczona
zostata do kontaktu z zywnoscig i posiada atest PZH. Jej konstrukcja posiada duze banieczki, zapewniajace wolniejsze
odparowywanie wody w czasie prowadzonej fermentacji. Rurka dopasowana jest do otworéw znajdujgcych sie w gumowych
korkach do balondw, a takze w stojach i pojemnikach fermentacyjnych. Zastosowanie naszej rurki fermentacyjnej to gwarancja
udanego nastawu.

Rurka fermentacyjna wypetniona woda stosowana jest w procesie fermentacji w celu zabezpieczenia zawartosci nastawu
przed natlenieniem, a jednoczesnie umozliwia regularne wydobywanie sie dwutlenku wegla powstajgcego podczas
zachodzacego procesu. Dzieki przesuwajgcemu sie stupowi wody mozemy obserwowad zmieniajaca sie intensywnos¢ procesu
fermentacji od etapu burzliwego (intensywne bulgotanie) do stacjonarnego. Rzecza naturalng jest parowanie wody, dlatego
pamietac nalezy o uzupetnianiu jej poziomu w rurce. Dodatkowo, rurka chroni nastaw przed przedostaniem sie do srodka
muszek owocéwek, ktére to moga wprowadzi¢ bakterie octowe zmieniajgce etanol w kwas octowy.

UWAGA: w przypadku ograniczonej mozliwosci kontroli poziomu wody w rurce, wypetni¢ jg mozemy mniej parujaca oleista
ciecza.

Wymiary produktu:

@ wew. gérnego otworu 1,8 cm

@ zew. dolnego otworu 1,0 cm
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