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Redukwas - regulator kwasowosci
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REDUKWAS Numer katalogowy BR-401830
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Opis produktu

Jesli robisz i lubisz domowe wina gronowe i owocowe, to z pewnoscia podobnie jak inni winiarze czesto borykasz sie z
problemem zbyt wysokiego poziomu kwasowosci w Twoich moszczach i trunkach. Poznaj zatem i zacznij stosowacé
Redukwas® - uniwersalny srodek, ktéry pomoze Ci skutecznie uregulowac kwasowos¢, bez koniecznosci nadmiernego
rozciehczania nastawdéw. Z Redukwasem® w prosty sposéb uzyskasz wino lepszej jakosci, o odpowiednio zbalansowane;j
kwasowosci.

* Precyzyjna redukcja kwasowosci - dzieki uzyciu Redukwasu® w delikatny sposéb zoptymalizujesz ogdling jakos¢
swojego moszczu / wina z winogron lub innych owocéw i dostosujesz jego walory do wtasnych oczekiwan.

¢ Zbalansowany smak i aromat owocéw - Redukwas® to idealny sposdb na uzyskanie wina o odpowiednim
poziomie kwasowosci, przy zachowaniu pozgdanego aromatu i smaku.

¢ Delikatne odkwaszanie - Redukwas® neutralizuje kwasy naturalnie wystepujgce w owocach i delikatnie obniza
kwasowos$¢ o maksymalnie 2 g/L (przy dodaniu zawartosci saszetki do10 L).

* Wydajnos¢ - jedno opakowanie Redukwasu® pozwala na obnizenie poziomu kwasowosci w nastawach od 10 az do 20
litréw.

¢ tatwosc uzycia dla kazdego - Redukwas® to prosty sposéb na obnizenie kwasowosci wina, co docenig zaréwno
doswiadczeni winiarze, jak i poczatkujacy hobbysci.

Zadbaj o jak najlepszy smak i aromat tworzonego przez siebie wina - stosujagc Redukwas® (spozywczy weglan wapnia)
mozesz w profesjonalny sposéb regulowad kwasowos¢ moszczéw i gotowych juz trunkdéw.

Optymalna kwasowos$¢ wina powinna wynosi¢ 6-10 g/L. Czesto stosowang metodg obnizania kwasowosci jest rozciefczanie

woda, jednak takie dziatanie obniza jakos¢ wina, a im wiekszy dodatek wody, tym wiekszy jest stopien utraty aromatéw i
waloréw smakowych.

Zapewnij sobie i innym mitosnikom wina idealne doswiadczenie degustacyjne. Z Redukwasem® to szybkie i proste. Jedna
saszetka zawiera 15 g Redukwasu®, co pozwala delikatnie odkwasi¢ nawet 20 L moszczu (wina).

Sposdb uzycia:
Redukwas® rozpus¢ w 50 ml wody, dodaj do moszczu (wina) i doktadnie wymieszaj. Po uptywie doby moszcz zlej znad osadu.

Dodanie 6-7 g Redukwasu® do 10 L moszczu (podobnie jak zawartosci catej saszetki Redukwasu do 20 L) spowoduje
obnizenie kwasowosci o 1 g/L.

Uwaga: Zadbaj o to, by nie przedawkowa¢ zalecanej dawki.
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