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Redukwas® Active do moszczéw -
regulator kwasowosci, 460 g
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Kod producenta BR-401835
Kod EAN 5904816021479

Opis produktu

Jesli robisz i lubisz domowe wina gronowe czy owocowe, to z pewnoscig podobnie jak inni winiarze czesto borykasz sie z
problemem zbyt wysokiego poziomu kwasowosci. Poznaj zatem i zacznij stosowaé Redukwas® Active - innowacyjny Srodek,
ktéry pomoze Ci uregulowaé kwasowos¢ w moszczach bez koniecznosci ich nadmiernego rozcienczania czy dodawania duzej
ilosci cukru. Z Redukwasem® Active z tatwoscig osiggniesz wyzszy poziom winiarskiego kunsztu, uzyskujgc wino lepszej

jakosci.

Redukcja kwasowosci w moszczu z winogron i owocow - dzieki uzyciu Redukwasu® Active wyraznie poprawisz
0g0Ing jakos¢ swoich win z winogron i innych owocow - zwtaszcza z wisni, jabtek, porzeczek czy malin.
Innowacyjny produkt pochodzenia roslinnego - Redukwas® Active to srodek o uniwersalnym zastosowaniu w
winiarstwie, wywodzacy sie z natury i skutecznie obnizajacy nadmierng kwasowos$¢ moszczdéw.

Zbalansowany smak i aromat owocow - Redukwas® Active to idealny sposdb na uzyskanie odpowiedniego
poziomu kwasowosci, przy zachowaniu pozadanego aromatu i smaku uzytych owocéw.

Szeroki zakres odkwaszania - Redukwas® Active skutecznie neutralizuje kwasowos$¢ naturalnie wystepujgcg w
owocach, obnizajac jej poziom w zakresie od 4 do 8 g/L.

Wydajnos¢ - jedno opakowanie Redukwasu® Active pozwala na obnizenie poziomu kwasowosci w nastawach do 20
litréw.

tatwos¢ uzycia dla kazdego - Redukwas® Active to prosty sposéb na obnizenie kwasowosci moszczu, co docenig
zaréwno doswiadczeni winiarze, jak i poczatkujacy hobbysci.

Redukwas® Active to innowacyjny produkt pochodzenia roslinnego, dzieki ktéremu tatwo i skutecznie obnizysz
nadmierng kwasowos$¢ moszczédw gronowych i owocowych, jednoczesnie zachowujac bogactwo smaku, barwy i aromatu
moszczéw. Nowatorska, autorska metoda odkwaszania z uzyciem Redukwasu® Active opiera sie na wykorzystaniu
zdolnosci aktywnego wegla kokosowego do wigzania kwaséw obecnych w owocach. Dzieki tej metodzie unikniesz
nadmiernego rozcienczania moszczu lub maskowania kwasnosci dodatkiem cukru.

W przypadku moszczéw wisniowych, gronowych, malinowych czy jabtkowych, ktérych wyjsciowa kwasowos¢ wynosi 14-17 g/L,
Redukwas® Active dodaj bezposrednio do moszczu, by obnizy¢ kwasowos¢ do akceptowalnego stezenia 6-10 g/L. Moszcze
porzeczkowe, charakteryzujgce sie wieksza zawartoscia kwaséw, wynoszaca ok. 30-32 g/L, najpierw wstepnie rozciencz woda
w stosunku 1:1, a nastepnie poddaj odkwaszaniu z udziatem wg procedury przewidzianej dla pozostatych owocéw.

Szczegébtowe zalecenia dotyczace uzycia Redukwasu® Activ zostaty podane na opakowaniu.

Najlepsze wyniki odkwaszania uzyskasz dla moszczéw klarownych, bez dodatku cukru, nieodfermentowanych.

Porada: Odkwaszanie dla moszczéw jasnych prowadzZ tuz po wyttoczeniu soku, a dla moszczéw ciemnych bezposrednio po
maceracji.

Jedno opakowanie Redukwasu® Active uzyte na 10 L moszczu pozwoli obnizy¢ kwasowos¢ do 8 g/L.

Sktadniki: wegiel aktywny
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