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Portable smoker with thermometer &
fruit woodchips

Numer katalogowy BR-330010
Kod producenta BR-330010
Kod EAN 5908277714383

Opis produktu

Produkt w wersji eksportowej - bez opisu i instrukcji w jezyku polskim.

Niewielkie urzadzenie - duze mozliwosci - mata wedzarnia pozwoli Ci na przygotowanie pysznych wedzonych ryb,
mies, seréw i wedlin nawet na niewielkim balkonie. Niewielkie rozmiary utatwiajg przechowywanie.

Solidne wykonanie - wedzarnia wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z
Zywnoscia.

Przenosny zestaw idealny - w zestawie do wedzarni dotgczony jest termometr pozwalajacy na regulacje
temperatury podczas catego procesu wedzenia, a takze zrebki czere$niowe.. Wedzarnie mozesz zabra¢ takze na
camping czy biwak.

Wedzenie dla kazdego - juz nie musisz mie¢ duzego ogrodu, aby samodzielnie wedzi¢. Wystarczy Ci niewielki balkon
lub taras.

Jesli cenisz sobie zdrowa kuchnie i dbasz o to jakie potrawy Igdujg na Twoim talerzu - wysokiej jakosci przeno$na wedzarnia
idealnie sprawdzi sie w Twojej kuchni. Wykonana z wysokie] jakosci stali nierdzewnej, zasilana paliwem zelowym pozwala na
uwedzenie miesa, ryb, seréw, jajek, kietbas. Jej niewielkie rozmiary sprawiajg, ze mozesz uzywac jej zaréwno na balkonie,
tarasie, w ogrodzie jak i podczas podrézy np. na campingu czy biwaku.

1. WEDZARNIA

Budowa:

brytfanna (wymiary)

dolny i gérny ruszt

tacka ttuszczowa

metalowa ostona

pokrywa z wbudowanym termometrem
dwa palniki

metalowe uchwyty

2. TERMOMETR

Termometr dotgczony do wedzarni pozwala na kontrole temperatury potraw w trakcie wedzenia. To dzieki niemu dowiesz sig,
czy temperatura wedzenia pozostaje caty czas optymalna.

3. ZREBKI

Dotgczone do zestawu zrebki czeresniowe o frakcji 9-12 mm majag gtéwne zastosowanie w wedzarniach usprawniajac proces
wedzenia. Doskonale nadajg sie do wedzenia ryb, drobiu oraz mies czerwonych. Wykorzystaj je wiec szczegdlnie do
wieprzowiny i wotowiny.

Wedzarnia pozwoli Ci na przygotowanie pysznych wedzonych ryb, seréw i mies. Ze wzgledu na jej niewielkie rozmiary mozesz
stosowac ja nie tylko na balkonie czy tarasie, ale réwniez w terenie - na biwaku czy kempingu. Wedzarnia pozwoli Ci na
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jednorazowe uwedzenie do 4 pstragéw.

Konstrukcja wedzarni wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej dzieki czemu produkt jest niezwykle wytrzymaty i
tatwo mozna utrzymacd jg w czystosci.

Dwa palniki zasilane paliwem zelowym pozwalaja na wedzenie bez dostepu do gazu czy pradu. Wedzenie polega na
podgrzewaniu od spodu zrebkéw wedzarniczych znajdujgcych sie na dnie wedzarni w efekcie czego wytwarza sie dym
niezbedny przy wedzeniu. Nadmiar ttuszczu powstajgcego podczas wedzenia ocieka na specjalng tacke ttuszczowga, dzieki
czemu nie spala sie on, a cata wedzarnia niemal nie generuje dymu - co pozwala na uzytkowanie jej na tarasach i balkonach.
Jednoczesnie tacka gwarantuje brak kontaktu paliwa z wedzong zywnoscia.

Idealne na prezent!

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

