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Pojemnik fermentacyjny 30 L z
pokrywg - zestaw rozszerzony: 2 rurki,
2 korki, kran, EN

BRo Numer katalogowy BR-340444
Kod producenta BR-340444
Kod EAN 5904816000733

Opis produktu

Przezroczysty pojemnik fermentacyjny 30 L teraz w wyjatkowym, rozszerzonym zestawie! Dzieki dodatkowym
elementom jeszcze tatwiej i wygodniej przygotujesz swoje ulubione domowe trunki. Skorzystaj z tej okazji juz dzis!

Na pojemnikach nadrukowana jest skala z pojemnoscia oraz cenne porady w jezyku angielskim, utatwiajgce przygotowanie
domowego wina, piwa oraz nastawdéw gorzelniczych.

¢ ROZSZERZONY ZESTAW - pojemnik fermentacyjny 30 L z pokrywa i dodatkowym otworem bocznym na

rurke, kran spustowy, 2 korki z zatyczka, 2 niettukace rurki - boczna i pozioma.

Praktyczny i uniwersalny - w zestawie pojemnik o duzej pojemnosci (30 L), nadajacy sie do fermentacji piwa, wina

oraz nastawéw cukrowych.

* Wysoka jakos¢ - wytrzymaty pojemnik, ktéry nie odksztatca sie i jest odporny na przebarwienia, a do kompletu
praktyczny kran, trwate korki i rurki fermentacyjne.

* Wybor mozliwosci - masz 2 niettukace rurki fermentacyjne do wyboru: boczna i pozioma - uzyj tej, ktéra lepiej ci

odpowiada. W komplecie 2 uniwersalne korki z zatyczkami.

tatwe zlewanie trunkow - obrotowy kran spustowy umozliwia wygodne i catkowite zlanie ptynu znad osadu.

Wygodna skala - nadruk ze skalg pojemnosci pojemnika umozliwia kontrolowanie ilosci nastawu, a cenne porady w

jezyku angielskim utatwiag utatwig Ci przygotowywanie domowych specjatéw.

Catos¢ wykorzystasz réwniez do produkcji domowych kiszonek.

Pojemnik fermentacyjny posiada atest PZH dopuszczajgcy do kontaktu z produktami spozywczymi. Wykonany jest z
przezroczystego tworzywa, co pozwala na obserwowanie postepéw fermentacji bez koniecznosci otwierania pokrywy. Produkt
z polipropylenu, wolny od BPA.

Teraz rozszerzony zestaw: pojemnik z dwoma korkami fermentacyjnymi z zatyczka i dwoma niettukgcymi rurkami: boczng i
pozioma.

Z tym praktycznym, kompletnym zestawem z tatwoscig przygotujesz swoje ulubione domowe trunki, a w razie potrzeby takze
kiszonki. Pojemnik o pojemnosci 30 L wykonany jest z transparentnego tworzywa przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig.
Mozesz obserwowad postepy fermentacji bez potrzeby otwierania pokrywy. Pojemnik charakteryzuje sie duza wytrzymatoscia,
odpowiednia elastycznoscia i jest odporny na przebarwienia powstajace w wyniku kontaktu z garbnikami pochodzacymi z
owocow.

Rurka umozliwia kontrolowane wydobywanie sie dwutlenku wegla (CO2) podczas fermentacji i skutecznie zabezpiecza nastaw
przed natlenieniem, a takze przed niepozgdanymi muszkami owocéwkami, innymi owadami, a takze bakteriami.

Dodatkowy otwér boczny w pojemniku pozwoli Ci na zamontowanie rurki katowej i np. prowadzenie fermentacji jednoczesnie

w kilku pojemnikach ustawionych jeden na drugim.

Uwaga: w przypadku ograniczonej mozliwosci kontroli poziomu wody w rurce mozesz jg wypetni¢ mniej parujaca oleista
ciecza.
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Obrotowy kran spustowy umozliwi Ci catkowite zlanie piwa, wina lub innych nastawéw znad osadu. Umiejscowienie kranu nie
przeszkodzi w ustawianiu pojemnika na réznych ptaskich powierzchniach.

Uzytkowanie pojemnika:

W celu utatwienia otwierania pojemnika nalezy uchyli¢ pokrywe, delikatnie ciggnac za uchwyt, wsuna¢ w powstatg szczeline

np. trzonek tyzeczki, a nastepnie przeciggnac go wokét brzegu pojemnika. Nie zaleca sie czyszczenia pojemnikéw szorstkimi
myjkami, aby nie porysowac ich powierzchni, co mogtoby stac sie siedliskiem zakazen.

UWAGA: Pojemnik mozna dodatkowo doszczelni¢, smarujac brzegi pojemnika wazeling lub olejem jadalnym. Przed
przygotowaniem nastawu pojemnik fermentacyjny nalezy doktadnie zdezynfekowac przy pomocy pirosiarczynu potasu.
Maksymalna dozwolona temperatura wsadu: 85C.

Temperatura pojemnikéw przed napetnieniem powinna wynosi¢ minimum 5C.

Maksymalne stezenie alkoholu we wsadzie: 50%.
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