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Pojemnik do fermentac;ji
piwa z rurkg
fermentacyjng, kranikiem,
termometrem i reduktorem
osadu Browin

Cena brutto 61,00 zt

Cena netto 49,59 zt
Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 340470

Kod producenta 340470

Kod EAN 5904816008814
Producent Browin

Opis produktu

Oferowany zestaw do fermentacji piwa to kompletne i niezwykle praktyczne naczynie, w ktérym nastawisz swoje domowe
piwo. Pojemnik fermentacyjny 30 L wyposazony zostat w boczng rurke fermentacyjna, termometr i reduktor osadu. Jesli
zamierzasz robi¢ domowe piwo, ten zestaw jest dla Ciebie!

* Wytrzymaty, dobrej jakosci pojemnik 30 L z nadrukowana skala pojemnosci - pojemnik fermentacyjny
wykonany jest z bezpiecznego, transparentnego i trwatego tworzywa przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia i
alkoholem.

* Niettukaca, katowa rurka fermentacyjna - umozliwia pietrowanie pojemnikéw na sobie oraz ustawienie ich w
ograniczonych wysokoscia przestrzeniach.

e Obrotowy kran - pozwala na wygodne zlanie piwa do butelek oraz po przekreceniu kranu umozliwia stawianie
pojemnika fermentacyjnego na ptaskich powierzchniach.

¢ Reduktor osadu - montowany w kranie pozwala na przelanie piwa bez zbednych osadéw.

* Termometr ciektokrystaliczny od 0°C do +40°C - daje mozliwos¢ statej kontroli temperatury procesu fermentacji.

Planujesz fermentowacd piwo? Koniecznie wyposaz sie w kompletny sprzet, ktéry Ci to umozliwi. Nasz zestaw do fermentacji o
pojemnosci 30 litréw jest idealnym rozwigzaniem dla domowych piwowaréw, ktérzy chca uzyskac wysokiej jakosci piwo w
wygodny i kontrolowany sposéb.

Pojemnik posiada nadrukowang skale pojemnosci, co utatwia kontrolowanie ilosci nastawu oraz porady dotyczace
przygotowania domowego piwa, wina i alkoholéw wysokoprocentowych. Wytrzymate, transparentne tworzywo pozwala
tatwo kontrolowac postepy fermentacji.

Pojemnik posiada dwa otwory jeden w pokrywie, drugi w bocznej sciance. Do zestawu dotaczone sa dwa korki uniwersalne z
zatyczka oraz jedna rurka katowa z niettukgcego tworzywa.

Kran i reduktor osadu umozliwiajg precyzyjne i fatwe zlanie piwa pozbawionego osadu do butelek.

Samoprzylepny termometr ciektokrystaliczny umieszczony na pojemniku pozwala na kontrole temperatury w trakcie
fermentacji piwa.
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Uzytkowanie:

W celu przeprowadzenia fermentacji w otworze pokrywy umies¢ korek i zabezpiecz go zatyczka, w otworze bocznym
pojemnika umies¢ drugi korek wraz z rurka fermentacyjng katowa.

Nie zaleca sie czyszczenia pojemnikéw szorstkimi myjkami, aby nie porysowac ich powierzchni, co mogtoby stac sie
siedliskiem zakazen.

Montujgc kranik do pojemnika nalezy uszczelke umiesci¢ od zewnetrznej strony pojemnika. Zapewnia to petng szczelnosc.

UWAGA:

Przed przygotowaniem nastawu pojemnik fermentacyjny nalezy dokfadnie zdezynfekowac przy pomocy pirosiarczynu potasu
lub Oxi Turbo.

Maksymalna dozwolona temperatura wsadu: 85°C.
Temperatura pojemnikéw przed napetnieniem powinna wynosi¢ minimum 5°C.

Maksymalne stezenie alkoholu we wsadzie: 50%.

W sktad zestawu wchodza:

¢ pojemnik fermentacyjny 30 L ze skalg i poradami oraz otworem w $ciance
e pokrywa z otworem

e 2 uniwersalne korki z zatyczka

e rurka fermentacyjna katowa - niettukgca

e obrotowy kran spustowy

¢ reduktor osadu

e termometr ciektokrystaliczny od 0°C do +40°C
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