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Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/podpuszczka-do-serow-5x1-g-p-2168.html

Podpuszczka do serdow 5x1 g

Cena 9,00 zt

Numer katalogowy P1-411200

Kod producenta P1-411200

Kod EAN 5908277703943

Opis produktu

* Wysoka jakos¢ - mikrobiologiczna podpuszczka o aktywnosci 2 250 IMCU/mI to preparat enzymatyczny uzyskany w
wyniku fermentacji specyficznych szczepédw Rhizomucor miehei. Produkt ten jest wiec gwarancjg udanego
serowarstwa!

¢ Do réoznych rodzajéw mleka - podpuszczka nadaje sie do produkcji seréw zaréwno z mleka krowiego, koziego, jak i
sojowego - z jej wykorzystaniem Twoje domowe serowe wyroby nigdy Ci sie nie znudza!

e Prosta w uzyciu - podpuszczka pozwala na szybka i bezproblemowa produkcje sera we wtasnym domu. Wystarczy
rozpusci¢ jg w 50 ml wody i doda¢ w odpowiednim momencie do mleka, by juz po chwili utworzyt sie nam z niego
skrzep.

* Takze dla wegetarian - podpuszczka jest w 100% wegetarianska, potgczona z mlekiem sojowym moze by¢ wiec
wykorzystywana takze przez osoby bedgce na diecie wegetarianskiej czy unikajgce laktozy.

¢ Az na 100 L mleka - zestaw, ktéry oferujemy to 5 saszetek podpuszczki kazda po 1 g. Jedna saszetka wystarcza na
ok. 20 L mleka, dzieki czemu z catosci mozesz wykonac sery nawet ze 100 L mleka!

Chcesz wykonac swéj pierwszy domowy ser? A moze szukasz podpuszczki gwarantujgcej Ci wysoka jakos¢ i efektywnos¢
podczas produkcji? Domowy ser wykonany we wtasnej kuchni to gwarancja zdrowego sktadu, delikatnego smaku i aromatu, ze
wzgledu na ktdre juz nigdy nie siegniesz po sklepowe sery! Mikrobiologiczna podpuszczka w proszku jest zas enzymatycznym
produktem uzyskanym w wyniku kontrolowanej fermentacji specyficznych szczepéw Rhizomucor miehei, ktéry pozwala w
tatwy i szybki sposéb na wykonanie seréw zaréwno z mleka krowiego, koziego, jak i sojowego. Podpuszczka jest w 100%
wegetarianska, dzieki czemu wykorzysta¢ mozna jg réwniez w diecie unikajacej spozycia produktéw pochodzenia zwierzecego.
1 g podpuszczki wystarcza na 20 litréw mleka, w zestawie znajdziesz zas, az 5 saszetek, co pozwoli Ci przygotowac sery nawet
ze 100 L mleka.

1 g podpuszczki wystarcza na 20 litréow mleka. Sprawdzi sie zaréwno przy przygotowywaniu potraw z mleka
krowiego, jak i koziego oraz sojowego.

Sposdb uzycia:
1. Oblicz i odmierz dawke podpuszczki proporcjonalng do uzytej przez ciebie ilosci mleka.
2. Rozpusé jg w 50 ml wody.

3. W odpowiednim momencie produkcji sera, w zaleznosci od jego rodzaju, dodaj rozpuszczong podpuszczke do mleka.
4. Catosc¢ delikatnie wymieszaj i pozostaw pod przykryciem do utworzenia skrzepu.

Aktywnos¢ 2 250 IMCU/ml

Wymiary opakowania pieciopaku:

e dtugos¢ 6,5 cm
e szerokos¢ ok. 0,6 cm
¢ wysokos$¢ 7,5 cm
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