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Podpuszczka do sera
naturalna w ptynie 50 ml
Browin

Cena brutto 17,00 zt

Cena netto 13,82 zt
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 411207

Kod producenta 411207

Kod EAN 5904816000337
Producent Browin

Opis produktu

¢ Produkt naturalnego pochodzenia - podpuszczka cieleca.

¢ Stabilny, zwarty skrzep - krzepniecie (koagulacja) mleka polega na jego przejsciu ze stanu ptynnego na dwie
frakcje, czyli skrzep oraz serwatke, na skutek wytragcania kazeiny.

* Duza wydajnos¢ - opakowanie wystarcza na 105 - 260 L mleka w zaleznosci od rodzaju wytwarzanego sera.

¢ Aktywnos¢: 1:10 000 U (jedna porcja podpuszczki koaguluje z 10 000 porcji mleka).

* Uniwersalnos¢ - odpowiednia do przygotowania réznego rodzaju seréw podpuszczkowych swiezych i dojrzewajacych
z mleka krowiego, koziego oraz owczego.

* tatwe dozowanie - ptynna forma utatwia dozowanie, bez koniecznosci odwazania.

Kochasz domowe serowarstwo? Chcesz wykonaé swoéj pierwszy ser? Ta podpuszczka zagwarantuje Ci duzg wydajnos¢ i
prostote uzycia! Naturalna ptynna podpuszczka pozyskana z chymozyny i pepsyny z trawiencéw cielecych to gwarancja
zdrowego skfadu, delikatnego smaku i zachwycajgcego aromatu domowych seréw! Wykonujgc go w domu raz - juz nigdy nie
siegniesz po te dostepne na sklepowych pétkach! Z uzyciem tego produktu wyprodukujesz we wtasnym domu zaréwno Swieze,
jak i dojrzewajace sery ze swiezego mleka krowiego (takze niskopasteryzowanego do 74°C), koziego oraz owczego. Prostota
uzycia podpuszczki, ktérg dozuje sie niezwykle tatwo bez odwazania, sprawi, ze domowe serowarstwo stanie sie dziennie
proste! Podpuszczka sprzedawana w buteleczce o pojemnosci 50 ml wystarczy od 105 do 260 L mleka w zaleznosci od
wytwarzanego rodzaju sera. Jej aktywnos¢ 1: 10 000 U pozwoli Ci na wykorzystanie jedynie od 8 do 20 kropel na 2 L mleka!

Uwaga!

Optymalne pH mleka dla prawidtowego dziatania podpuszczki miesci sie w zakresie 6 - 7. Przed uzyciem podpuszczki nalezy
dodac chlorek wapnia! Produkt przechowywac szczelnie zamkniete w temperaturze 4-8°C.

Okres terminu trwatosci uwzglednia mozliwos¢ transportu produktu w temperaturze ponizej 30°C do 7 dni.
Sposdéb uzycia:

1. Przed uzyciem podpuszczki dodaj chlorek wapnia!

2. Oblicz i odmierz dawke podpuszczki proporcjonalng do uzytej ilosci mleka. Przed dodaniem podpuszczki do mleka o temp.
35-38°C, nalezy rozcienczy¢ jg w 50 ml wody. (Zalecane dozowanie: 8-20 kropel (ok. 0,4 ml - 0,95 ml) na 2 L mleka.

3. Zgodnie ze stosowanym przepisem, w odpowiednim momencie dodaj podpuszczke do podgrzanego do temp. 35-38 °C
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mleka (szczegétowe informacje znajdziesz w naszych przepisach na sery).
4. Catos¢ delikatnie wymieszaj i pozostaw pod przykryciem do utworzenia skrzepu na okoto 15-40 minut.
Przed dozowaniem podpuszczki dodaj chlorku wapnia (CaCl2) w ilosciach ok. 1-10 g/10 L mleka, w zaleznosci od rodzaju
przygotowywanego sera. Chlorek wapnia wzbogaca mleko, zwieksza uzysk sera i utatwienia prace podpuszczce.
Aktywnos¢: 1:10 000 U
Wydajnos¢ produktu: 105 - 260 L mleka.
Sktadniki: naturalna podpuszczka cieleca, sél, substancja konserwujgca: benzoesan sodu.
Wymiary opakowania:
e ©3,8cm

¢ wysokos$¢ 9,5 cm
¢ objetos¢ netto 50 ml.
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