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Ptatki debowe naturalne do
aromatyzacji alkoholi
(whisky, biate wino), 50 g

Browin

Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 405052

Kod producenta 405052

Kod EAN 5904816008074
Producent Browin

Opis produktu

Wiérki debowe - drobniutkie czastki drewna, ktére dodane do alkoholi nadajg im debowy aromat. Najdoskonalsze gatunki win
czy whisky to te dtugo lezakowane w debowych beczkach. Przygotowujgc domowe trunki, podobny efekt aromatyzacji,
znacznie taniej i szybciej, uzyskasz stosujac ptatki debowe.

* Do biatego wina lub whisky - naturalne wiérki debowe idealnie wzbogacg aromat domowych biatych win oraz
destylatéw.

* Nadaja aromat i smak - dodatek wiérkéw wzbogaca alkohol w drogocenne taniny, aromaty debowe oraz migdatowe.
Podkresla swiezos¢ i owocowy charakter trunku.

¢ Nadaja jasno bursztynowa barwe - chipsy debowe, naturalne, nieopiekane barwig alkohol na jasnobursztynowy

kolor.

Naturalne pochodzenie - ptatki produkowane s3 z francuskiej odmiany debu.

tatwosc i szybkos¢ uzycia - widrki debowe dodaje sie bezposrednio do alkoholu badZ na etapie fermentacji, badZ do

gotowego trunku i pozostawia na okres od 3-6 tygodni.

Ptatki debowe to idealny zamiennik dla drogich i trudnych w obstudze beczek debowych stosowanych do dojrzewania wielu
alkoholi. Dzieki nim w prosty sposéb w przygotowywanych trunkach uzyskasz pozadane aromaty i debowe nuty. Wzbogacisz
je o zapach migdatowy. Alkohol zyska ponadto piekna jasnobursztynowa barwe. A wszystko to w zaledwie kilka tygodni.

Naturalne, nieopiekane wiérki debowe wzbogacajg domowe wina czy destylaty w jeszcze wiekszg ilos¢ tanin, niz odpowiedniki
opiekane.

W winach i nalewkach dodatek ptatkéw debowych podkresla swiezos¢ i owocowy charakter trunkéw. Prezentowane ptatki
Swietnie sprawdzg sie réwniez do domowych alkoholi typu koniak, Bourbon, brandy.

Sprzedawane w naszym sklepie ptatki debowe do aromatyzacji alkoholi pochodza z najlepszej jakosci francuskiej odmiany
debu.
Charakterystyka:

e Surowiec: francuska odmiana debu

e Rodzaj: niepalone
e Aromat: migdatéw
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e Dozowanie: 1-3g/1L

Sposdb uzycia:

Wiérki debowe dodaj do wybranego trunku w dawce 1-3 g na 1 L alkoholu na okres 3-6 tygodni. Doktadny czas kontaktu
ptatkéw z alkoholem warto dobra¢ indywidualnie na podstawie degustacji.

Kiedy stopieh stezenia aromatu w trunku uznasz za odpowiedni, usun z niego wiérki i ciesz sie jego smakiem.
Wiérki debowe mozesz réwniez wczesniej zala¢ alkoholem 70%, pozostawic¢ do ekstrakcji na kilka dni, a nastepnie tak

otrzymang esencje dozowac do wybranego trunku wedle uznania.

Masa netto: 50 g

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

