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Ptatki debowe cynamonowe, mocho
opiekane, 209

Cena 7,00 zt

Numer katalogowy P1-405030

Kod producenta P1-405030

Kod EAN 5908277709792

Opis produktu

Ptatki debowe to drobne szczapki drewna stuzace do aromatyzowania trunkéw, nadawania im pozadanych waloréw
smakowych i zapachowych analogicznych do tych uzyskiwanych podczas dojrzewania w beczkach debowych.

* Do réznych alkoholi - ptatki debowe to dodatek do win, nalewek, wédek czy miodéw pitnych. Idealne do
aromatyzowania koniaku, Bourbonu, brandy.

* Nadaja aromat, smak i kolor - dzieki ptatkom Twdj trunek zyska debowy aromat, posmak cynamonu, taniny oraz
ciemno bursztynowa barwe.

¢ Alternatywa dla beczek debowych - to tani zamiennik tradycyjnych beczek, tatwiej ekstrahowane aromaty.

¢ Naturalne pochodzenie - ptatki produkowane sg z francuskiej odmiany debu.

* Proste w uzyciu - wystarczy doda¢ ptatki w procesie fermentacji lub w celu starzenia gotowego trunku.

Ptatki debowe to najlepsza alternatywa do stosowania beczek debowych. Dzieki ich stosowaniu nadajemy alkoholom (winom,
nalewkom, destylatom) zaréwno aromat jak i barwe. To znacznie prostsza i tansza metoda starzenia trunkéw od tradycyjnego
dojrzewania w beczkach. Ptatki debowe dozowane moga by¢ podczas fermentacji lub do gotowego trunku.

Dzieki dodatkowi ptatkéw debowych, przygotowywany alkohol bardzo szybko zyska wyczuwalne nuty debowe, aromat
cynamonu oraz ciemno bursztynowy kolor. W winach i nalewkach zachowane zostang aromaty owocowe. Prezentowane ptatki
Swietnie sprawdzg sie réwniez do domowych alkoholi typu koniak, Bourbon, brandy.

Sprzedawane w naszym sklepie ptatki debowe do aromatyzacji alkoholi pochodza z najlepszej jakosci francuskiej odmiany
debu.

Charakterystyka:

surowiec: francuska odmiana debu
rodzaj: mocno palone

aromat: cynamon

dozowanie 4-10 g/1 L

masa netto: 20 g

Sposdéb uzycia:

Ptatki debowe dodaj do wybranego trunku w dawce 4-10 g na 1 L alkoholu na okres 3-6 tygodni. Doktadny czas kontaktu
ptatkéw z alkoholem warto dobra¢ indywidualnie na podstawie degustacji.

Kiedy stopien stezenia aromatu w trunku uznasz za odpowiedni, usun z niego ptatki debowe i ciesz sie jego smakiem.
Ptatki debowe mozesz réwniez wczesniej zalac¢ alkoholem 70%, pozostawi¢ do ekstrakcji na kilka dni, a nastepnie tak

otrzymang esencje dozowac do wybranego trunku wedle uznania.

Wymiary opakowania:
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e @ pojemnika 4,6 cm
¢ wysokos¢ 6,7 cm
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