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Pirosiarczyn potasu, 100 g

BROWIM
Numer katalogowy BR-401811
Kod producenta BR-401811
Kod EAN 5908277702533

Opis produktu

Potrzebujesz produktu idealnego do stabilizacji win, sokéw i moszczéw owocowych? Opakowanie pirosiarczynu potasu 100 g
bedzie idealnym wyborem!

* Do stabilizacji sokéw i moszczéw owocowych - zapewnia trwatos¢ Twoich trunkéw i wyrobow.

* Do stabilizacji win - zabezpiecza przed utlenieniem, stabilizuje barwe i klarownos$¢ win.

¢ Do zatrzymania fermentacji - dodatek pirosiarczynu skutecznie zatrzymuje proces - to praktyczny stoper
fermentacji.

* Bezpieczny i skuteczny - pirosiarczyn potasu jest powszechnie stosowany w przemysle spozywczym, winiarskim i
piwowarskim. Stosowany zgodnie z instrukcja jest w petni bezpieczny. W przemysle spozywczym wystepuje jako
dodatek E 224.

Pirosiarczyn potasu to srodek powszechnie stosowany m.in. w przemysle winiarskim oraz piwowarskim. Pirosiarczyn potasu
zabezpiecza moszcze i nastawy winiarskie przed zepsuciem. Zatrzymanie fermentacji dodatkowo chroni butelki przed
wybuchem!

Stosowany do gotowych win, zatrzymuje fermentacje, stabilizuje barwe oraz klarownos¢ trunkéw.

Sposdb uzycia:
W zalezno$ci od zastosowania $rodka:

1) do stabilizacji moszczu: 1 g na 10 L moszczu. Odpowiednig porcje rozpusé¢ w 50-100 ml wody, nastepnie dodaj do
nastawu i doktadnie wymieszaj.

2) do stabilizacji wina / zatrzymania fermentacji przed zlaniem wina w butelki: 1 g na 10 L wina. Odpowiednig porcje
rozpus¢ sie w 50 - 100 ml wody, nastepnie dodaj do nastawu i doktadnie wymieszaj.

Roztwér pirosiarczynu potasu jest nietrwaty, dlatego nalezy przygotowac go tuz przed jego uzyciem. Po przeptukaniu roztwér
nie nadaje sie do ponownego zastosowania. Ze wzgledu na charakterystyczny, ostry zapach siarkowy zaleca sie stosowanie
produktu wytgcznie w dobrze wentylowanych pomieszczeniach.

Czy wiesz, ze...?

Ta sama substancja to réwniez doskonaty srodek stuzgcy do ptukania sprzetu winiarskiego, piwowarskiego czy gorzelniczego.
Stosowana jest w proporcji 10 g na 2 L wody. Tak przygotowanym roztworem mozna ptukac balony, pojemniki fermentacyjne,
butelki, prasy, beczki, wczesniej umyte z uzyciem detergentéw i wyptukane woda. Po ptukaniu pirosiarczynem potasu nie

uzywaj ponownie wody.

Sprawdz Pirosiarczyn 1 kg przeznaczony do ptukania sprzetu.
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Sktadniki: pirosiarczyn potasu E 224.

Wymiary:

Ponizsze wymiary dotycza opakowania.

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

