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Opis produktu

* tatwiejsze ttoczenie sokéw - pektoenzym powoduje rozluZnienie struktury owocéw

* Dodanie pektoenzymu - utatwia pdzniejsze klarowanie wina po zakonczeniu fermentacji.

¢ Wydajny - opakowanie 10 ml wystarcza na ok. 50 kg owocéw

¢ Fiolka z zamknieciem - pozwala na przechowywanie produktu i pdzniejsze uzycie niezuzytej reszty.

* Prosty w uzyciu - rozréb w 100 ml wody, zalej owoce wedtug wskazah na opakowaniu, wymieszaj i odstaw

Domowe winiarstwo: ttoczenie sokédw do nastawu oraz zmniejszanie lepkosci ptynu, co wspomaga klarowanie, a takze
ttoczenie sokéw pod napoje jeszcze nigdy nie byto takie proste! Pektoenzym to preparat enzymatyczny utatwiajgcy uzyskanie
soku z owocéw poprzez rozluZnienie ich struktury, co w pdzniejszych etapach sprzyja réwniez dobremu klarowaniu sie ptynu.
Jedno opakowanie 10 ml wystarcza na ok. 50 kg owocéw - nie musisz jednak uzywac catego opakowania na raz! Zaleta tego
produktu jest bowiem to, ze utrzymuje on statg aktywnos$¢ do uzycia w ciggu catego okresu przydatnosci przy przechowywaniu
w temperaturze pokojowej, co utatwia wygodne opakowanie czyli fiolka z zamknieciem. Uzycie pektoenzymu jest niezwykle
proste, a efekty przejda Twoje oczekiwania! Ciesz sie petnym w smaku i aromacie winem o klarownej barwie i wykorzystuj
owoce w 100% bez marnowania zawartego w nich cennego soku! Pektoenzym rozktada pektyny zawarte w owocach, co za
tym idzie zmniejsza lepkos$¢ ptynu, wptywa pozytywnie na proces klarowania po fermentacji.

Sposéb uzycia:

Rozdrobnione owoce zalej niewielka iloscig wody (1-2 L na 10 kg owocéw) o temperaturze 40C dla owocéw jagodowych i 80C
dla jabtek, gruszek, sliwek, pigwy. Gdy temperatura masy owocéw spadnie do 40C dodaj do nich pektoenzym rozrobiony w
100 ml wody o temp. pokojowej. Cato$¢ doktadnie wymieszaj i pozostaw pod przykryciem w chtodnym miejscu na 9-15 godz.
Po tym czasie ttocz sok.

Sktadniki:

enzym pektolityczny

Wymiary:

Ponizsze wymiary dotycza opakowania.
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