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Peklosdl - Pekla do kietbasy zwyczajnej

BROWIH
 PEKLA Cena 3,00 zt
[0 KIEEBASY TWFLTAIME
PERLAFIE FAANTITNAL SAL AR
Numer katalogowy P1-410014
Kod producenta P1-410014
Kod EAN 5908277716509

Opis produktu

... bo domowe jest lepsze!

Peklosél - Pekla do kietbasy zwyczajnej, czyli saletra z mieszanka ziét i przypraw idealnie sprawdzi sie do przygotowania
parzonych i wedzonych kietbas. Dzieki peklowaniu mieso zachowa apetyczny kolor i bedzie stabilne mikrobiologicznie.
Zawarte w mieszance ziofa i przyprawy zapewnig mu zas doskonaty smak i wyjatkowy aromat.

Przepis na Kietbase Zwyczajna
Naszykuj:

600 g topatki, 500 g karczku,

400 g boczku,

200 g stoniny,

200 g wotowiny,

100 g schabu,

100 ml wody,

1 opakowanie Pekli do Kietbasy Zwyczajnej,
jelita wieprzowe.

Karczek, topatke oraz schab zmiel na maszynce o oczkach 12 mm. Boczek i stonine zmiel na maszynce o oczkach 8 mm.
Wotowine zmiel dwukrotnie na najdrobniejszych oczkach. Do wotowiny dodaj 100 ml zimnej wody i wyrdb jg az do pojawienia
sie biatego kleiku. Nastepnie wszystkie rodzaje miesa potgcz ze sobg, dodaj 1 opakowanie Pekli i doktadnie wyréb. Odstaw do
lodéwki na 24 h. Na 20 minut przed wyjeciem miesa z lodéwki, przygotuj jelita wieprzowe. Doktadnie optucz je i pozostaw w
letniej wodzie. Wyjmij mieso i wyrabiaj jeszcze przez chwile, nastepnie sprébuj i w razie potrzeby dopraw do smaku. Za
pomoca maszynki do nadziewania napetniaj jelita (dosy¢ ciasno, ale umozliwiajac skrecenie serdelkéw oraz ich uformowanie).
Kietbase pozostaw do obsuszenia ok. 1-2 h w temperaturze pokojowej. Najlepiej w pozycji wiszacej np. na stojaku
wedliniarskim. Po obsuszeniu przetéz kietbase do wedzarni i wedZ w temperaturze 50-60C przez 1,5 h (do uzyskania ztotej
barwy). Po tym czasie sparz kietbase w wodzie o temperaturze 75C przez ok. 15 minut (odkréj fragment i skontroluj czy wyréb
jest sparzony).

Wiecej przepiséw znajdziesz na: www.browin.pl/przepisnik

Sktadniki:

sél niejodowana, mieszanka ziét i przypraw (czosnek granulowany, pieprz czarny, majeranek, gatka muszkatotowa, czerwona
papryka ostra), azotan potasu.

Uwaga!

Przechowywad w suchym, chtodnym i zacienionym miejscu.

Produkt moze zawiera¢ sladowe ilosci gorczycy, selera, soi, sezamu, glutenu, orzechéw.
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Najlepiej spozy¢ przed koncem: data waznosci i nr partii na opakowaniu.

Wymiary opakowania:
dtugosc¢ 12 cm
szerokos¢ ok. 0,5 cm

wysokos$¢ 16 cm.
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