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Patelnia grillowa, zeliwna,
fi 44 cm Browin

Cena brutto 225,00 zt

Cena netto 182,93 zt
Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 330505

Kod producenta 330505

Kod EAN 5904816005400
Producent Browin

Opis produktu

Duza zeliwna patelnia grillowa to idealna alternatywa do klasycznego grilla i oryginalny element dekoracyjny ogrodu. Dzieki
tej patelni przygotujesz pyszne dania i stworzysz wyjatkowy klimat spozywania positkéw w plenerze. Dwa komplety nézek o
réznej wysokosci, a takze otwory stuzgce do zawieszania, pozwolg Ci korzysta¢ z tej patelni w réznych wariantach, zgodnie z
mozliwosciami i potrzebami.

¢ Duza srednica (44 cm) - to duze mozliwosci wykorzystania patelni do grillowania, zaréwno podczas imprezy w
plenerze, jak i w celu przygotowania atrakcyjnego positku dla catej rodziny.

¢ Atrakcyjne grillowanie - kulinarne walory tej patelni ze szlachetnego zeliwa doceni kazdy smakosz, a zwtaszcza
mitosnik pysznych dan z grilla.

* Mozliwos¢ podwieszenia na tréjnogu - atutem patelni sg trzy otwory stuzace do podwieszania patelni na tréjnogu,
nad ogniskiem czy paleniskiem.

« Dwa komplety nézek (20 i 44 cm) - zeliwne ndézki o réznej wysokosci zapewniajg ustawienie patelni nad ogniskiem
czy paleniskiem.

* Wysoka jakosc i styl - solidna patelnia na lata, wygodna w uzyciu m.in. dzieki dwém zintegrowanym uchwytom,
utatwiajacym jej przenoszenie. Patelnia Swietnie sie zaprezentuje zaréwno w wersji stojacej, jak i wiszacej, stajac sie
ozdoba kazdego grillowania w plenerze.

Patelnia wykonana jest z wysokiej jakosci zeliwa i charakteryzuje sie duza Srednicg (44 cm), ktérg docenig zwiaszcza
entuzjasci grillowania w gronie znajomych i rodzinnego biesiadowania w plenerze. Niezwykle uzytecznym rozwigzaniem sg
dokrecane zeliwne nézki - dwa komplety o réznej wysokosci (20 i 44 cm), a takze trzy otwory, stuzace do zawieszenia patelni
na tafcuchach tréjnogu. Opcje te pozwolg Ci korzystac z patelni na dwa sposoby. Mozesz jg postawi¢ bezposrednio nad
ogniskiem lub ogniem z paleniska - na mniejszej lub wiekszej wysokosci (zaleznie od uzytego zestawu nézek). Mozesz jg takze
podwiesi¢ nad ogniem, uzywajac tréjnogu. Wybierz swojg ulubiona opcje lub wyprébuj obie! Dwa zintegrowane zeliwne
uchwyty utatwiajg przenoszenie patelni.

Ta uniwersalna patelnia to Swietny sposdb na atrakcyjne biesiadowanie w ogrodzie, na dziatce lub na pikniku. Naczynie to
bedzie réwniez swietnym, niebanalnym prezentem dla kazdego, kto dotad uzywat tylko tradycyjnego, typowego grilla.

Dzieki temu, ze produkt wykonany jest z zeliwa olejowanego, posiada cenne wiasciwosci tzw. naczyh sezonowanych, wstepnie

wygrzewanych w celu jak najlepszego zabezpieczenia zeliwa i przygotowania go do uzytku w wysokich temperaturach. Proces
ten pozwala takze wydoby¢ pozadane wiasciwosci zeliwa, dzieki ktérym mozna uzyskiwaé doskonate efekty kulinarne.

Uwaga! Nalezy przestrzegac¢ zalecen dotyczacych uzytkowania produktu oraz jego czyszczenia, konserwacji i
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przechowywania, podanych w instrukcji znajdujgcej sie wewnatrz opakowania.

Pamietaj, ze im czesciej naczynie zeliwne jest prawidtowo uzywane i olejowane, tym korzystniej wptywa to na jego trwatos¢ i
tym tatwiej jest uzyska¢ optymalne walory przygotowywanych potraw.

Zasady bezpieczenstwa

Uzytkujac patelnie bezwzglednie przestrzegaj zasad bezpieczefnstwa, w tym pozarowego. Zeliwo mocno sie nagrzewa i dtugo
utrzymuje wysoka temperature, dlatego aby unikngé poparzen, nie dotykaj powierzchni naczynia. Zalecane jest korzystanie z
rekawic ochronnych do grilla. Gorgca patelnie zabezpiecz przed dostepem ze strony dzieci i zwierzat domowych.

Przed pierwszym uzyciem

Patelnie umyj ciepta biezacg woda, bez uzycia detergentéw, a nastepnie doktadnie osusz i posmaruj z wierzchu dobrej jakosci
olejem jadalnym. Tak przygotowana patelnie poddaj wygrzewaniu, najlepiej nad ogniem w palenisku lub nad ogniskiem. Gdy
ogien wygasnie, a patelnia wystygnie, usuh nadmiar ttuszczu i odstaw jg w suche miejsce. Mozesz tez umiescic¢ ja w zimnym
piekarniku, ustawi¢ temperature na 150-170°C i wygrzewac¢ przez 60 minut od osiggniecia zadanej temperatury. Po wyjeciu z
piekarnika, gdy patelnia ostygnie, postepuj tak, jak w przypadku pierwszej opcji wygrzewania. Pamietaj, by proces stale
kontrolowac i nie pozostawiaj naczynia bez opieki.

Zeliwo jest bardzo wrazliwe na wysokie réznice temperatur. Podczas uzytkowania patelni nie nalezy zbyt gwattownie zmieniac
temperatury naczynia, rozgrzewanie powinno przebiegac stopniowo. Rozgrzanego zeliwa nie nalezy zalewac zimna
woda, gdyz grozi to peknieciem patelni.

Czyszczenie i konserwacja

Uwaga! Patelnia zeliwna stuzy jedynie do przygotowywania jedzenia i nie nalezy na niej przechowywac gotowych dan.

Po kazdym uzyciu, kiedy patelnia catkowicie wystygnie, opréznij ja i umyj sama woda, bez stosowania detergentéw.
Dopuszczalny jest dodatek piasku lub soli, co pomoze w usunieciu bardziej ktopotliwych zabrudzen, sladéw rdzy czy przypalen.

Po osuszeniu patelnie doktadnie osusz i zakonserwuj, rozprowadzajac cienka warstwe oleju. Naczynie przechowuj w
suchym pomieszczeniu.

Wymiary:
e 344 cm
e @z uchwytami: 47,7 cm

2 zestawy zeliwnych nézek:

¢ 3 szt. o wysokosci 20 cm
¢ 3 szt. o wysokosci 44 cm
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