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Multimierz pom. stez.
cukru i pot. alkoholu
Browin

Cena brutto 20,00 zt

Cena netto 16,26 zt
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 405551

Kod producenta 405551

Kod EAN 5904816914863
Producent Browin

Opis produktu

Nowos¢ na rynku!

Wskaznik stuzacy do pomiaru stezenia cukru w moszczu lub brzeczce piwnej wyrazonego w g/l lub w stopniach Ballinga oraz
do okreslenia potencjalnej zawartosci alkoholu w winie lub piwie (%). Jeden stopien Ballinga (1°Blg) odpowiada w przyblizeniu
10g cukru w 1L soku (moszczu). Urzadzenie to skalowane jest w temperaturze 20°C. GLOWNE ELEMENY MIERNIKA- ptywak
(areometr) z naniesionymi trzema skalami (dla stezenia cukru g/l oraz w stopniach Blg); oraz potencjalnej zawartosci alkoholu
W %,- probéwka - do przeprowadzenia pomiaru.

BADANIE MOSZCZU

W celu dokonania pomiaru probdwke nalezy wypetni¢ do 2/3 wysokosci analizowanym moszczem lub brzeczka piwna. Ptyn nie
powinien zawiera¢ czastek statych i pecherzykdéw gazu. llos¢ ptynu powinna by¢ taka, aby umieszczony w probéwce ptywak
unosit sie swobodnie, nie dotykat dna i $cianek probdwki.

Przyktad:

Zatézmy, ze odczyt wynidst dla badanego moszczu 20 stopni Blg, co odpowiada zawartosci 2009/l cukru i oznacza, ze
potencjalna zawartos¢ alkoholu w winie wynosi¢ bedzie 9,6 %.

UWAGA:

Dla utatwienia, na skali zaznaczono réznymi kolorami zakresy poczatkowych stezen cukru w moszczu, dla réznego rodzaju
win, ktére chcemy otrzymac:

- obszar bordowy (22 - 25 Blg®) - wina deserowe (stodkie),

- obszar zé6tty (15 - 22 BIg®°) - wina stotowe (wytrawne),

Dla prawidtowego przebiegu fermentacji waznym jest by stezenie cukru przed jej rozpoczeciem NIE przekroczyto22 do 25 Blg°.
Jezeli preferujesz wina bardzo stodkie dodawaj cukier w kilku porcjach np.: w 1, 5 i 12-tym dniu fermentacji. Wino mozna
réwniez dostodzi¢ po zakohczeniu fermentacji.

BADANIE BRZECZKI PIWNE])

Pomiaru zawartosci cukru w brzeczce piwnej dokonuje sie w analogiczny sposéb jak dla nastawu wina. Na skali zaznaczono
zakres zalecanych poczatkowych stezen cukru w brzeczce kolorem bursztynowym (8 - 10 Blg®). Fermentacje brzeczki piwne;j
uznaje sie za zakonczong gdy odczyt miesci sie w przedziale oznaczonym kolorem zielonym (0 - 2 Blg®).

Wymiary produktu:

- multimierz:
wysokos¢ 21,2 cm
$rednica 1,75 cm

- probéwka:
wysokos¢ 24,5 cm
Srednica zew. 2,2 cm
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Srednica wew. 2,0 cm
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