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BROWIN Moje hobby: Wyrdob domowego sera -
ksigzka

Numer katalogowy BR-980019
Kod producenta BR-980019
Kod EAN 9788395643170

Opis produktu

Ksiazka , Moje hobby: Wyréb domowego sera. Porady i przepisy”

¢ Przepisy i porady, dzieki ktérym zrobisz pyszne domowe sery - podstawy serowarskiej wiedzy, praktyczne
autorskie rady i przepisy na roznego rodzaju sery - miekkie, péttwarde i twarde, a takze na inne produkty mleczne -
jogurt, masto, kefir.

¢ 38 sprawdzonych przepiséw i wskazanie dodatkowych wariantéw wykonania - 176 stron, na ktérych Autorzy
ksigzki, Artur Nowicki i Jelyo Todorov, prezentujg efekty swojej serowarskiej pasji, uczac samodzielnego robienia
pysznych seréw.

¢ Poradnik napisany w barwny i przystepny sposoéb - ksigzka zacheca zaréwno do rozpoczecia serowarskiej
przygody, jak i do doskonalenia sie w sztuce tworzenia seréw. Mozesz zaczg¢ od wyrobdéw ,tfatwych i szybkich”, a
nastepnie przejs¢ do tych, ktérych proces powstawania wymaga nieco wiekszej ilosci czasu oraz bardziej ztozonych
dziatan.

* Prosta droga do domowych wersji najlepszych seréw - ksigzka krok po kroku poprowadzi Cie przez fascynujacy
Swiat wyrobu seréw i produktéw powstajacych na bazie mleka. Podane przepisy pozwolg Ci z powodzeniem nawigzad
do seréw znanych i cenionych, a takze wykaza¢ sie wiasng pomystowoscia.

* Dla kazdego i w kazdej kuchni - przepisy dostosowane sg do mozliwosci domowych hobbystéw i pozwalajg na
realizacje dziatan serowarskich praktycznie w kazdej typowej kuchni.

¢ Tradycja, kreatywnosc i praktyczne podejscie - ksigzka czerpie z najlepszych tradycji serowarskich, zwtaszcza
polskich i batkanskich (zwtaszcza butgarskich), taczac je - na ile to mozliwe - z nowatorskim podejsciem do receptur,
opartym na prostych i tatwych do zastosowania rozwigzaniach.

Nowos$¢! Wspaniata ksiazka dla wszystkich mitosnikéw seréw, prezentujaca fascynujacy swiat domowego
serowarstwa. Autorzy poradnika - Jelyo Todorov i Artur Nowicki potaczyli sity, by stworzy¢ wyjatkowy poradnik o
domowym wyrobie seréw, a takze przetworéw mlecznych, takich jak masto, kefir czy jogurt. Jak sie okazuje,
domowe serowarstwo moze by¢ fascynujacym hobby takze dla posiadaczy matych kuchni, a wykonanie czesci seréw jest
naprawde proste i szybkie. Bardziej ambitni pasjonaci moga sprébowac tworzy¢ sery wymagajace wiekszej ilosci czasu i
bardziej ztozonych czynnosci, w nagrode cieszac sie wspaniatymi, dojrzatymi serami, ktére zachwyca zaréwno domownikéw,
jak i gosci przy biesiadnym stole.

Potaczenie butgarskich i polskich tradycji z ogromna pasja, wiedza i praktycznym podejsciem obu Autoréw,
zaowocowato publikacja, w ktérej kazdy mitosnik pysznej i zdrowej domowej kuchni znajdzie mase przydatnych
porad oraz przepisy na réznorodne sery i pokrewne produkty mleczne.

Kazdy podany przepis zostat przez autoréw sprawdzony i w miare mozliwosci na tyle uproszczony, by w
domowych warunkach mogty powstaé, wyroby z powodzeniem nawiazujace do cenionych produktéow z
profesjonalnych serowarni.

Jak pisza sami Autorzy - ,,Serowarstwo jest szczegdlng pasja, ktérg obaj praktykujemy i doskonalimy. W wyniku wielu
wspdlnych i indywidualnych serowarskich dziatan, prowadzonych z jednej strony przez specjaliste z bogatym zawodowym
doswiadczeniem w tej dziedzinie, a z drugiej przez pasjonata wyspecjalizowanego w tworzeniu domowych wyrobdéw, powstaty
metody i procedury pozwalajace na wykonanie w ograniczonej domowej przestrzeni wielu pysznych seréw. (...) Wymienialismy
sie uwagami, pomystami, sprawdzaliSmy tradycyjne przepisy i eksperymentowalismy, a kazdy udany ser dawat nam nowy,
smakowity bodziec do dalszej pracy.”

Ksigzka przekazuje podstawowg wiedze serowarska w sposéb prosty i tatwy do przyswojenia - zgodnie z autorskim zatozeniem
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przede wszystkim wskazuje droge i pokazuje mozliwosci, z ktérych warto korzystaé, zwtaszcza jesli docenia sie walory
samodzielnie przygotowywanych wyrobdw kulinarnych i chce sie ,,od kuchni” pozna¢ serowarskie sekrety. To unikatowe
wydawnictwo daje hobbystom doskonate narzedzie do dziatan DIY, a zarazem wnosi do swiata domowych
kulinariow autorskie, inspirujace podejscie do sztuki tworzenia wtasnych seréw - zaréwno w stylu tych
klasycznych, powszechnie znanych, jak i tych bardziej , lokalnych”, a wartych szerszego poznania. Kalejdoskop
mlecznych specjatéw uzupetniaja receptury smakowitych ,, wariacji” na bazie seréw, przepisy na masto, kefir,
jogurt... A wszystko to przyprawione entuzjazmem, jaki znalez¢ mozna tylko u prawdziwych pasjonatow i
smakoszy, ktérymi sa Autorzy ksiazki.

Na tres¢ poradnika sktadajg sie m.in. nastepujgce rozdziaty:

Krétka historia seréw

Mleko i produkty mleczne

Sktadniki wykorzystywane w procesie tworzenia sera

Pojecia i procesy zwigzane z wyrobem sera

Akcesoria do seréw

Od mleka do sera

Przepisy na sery miekkie (w tym sery i serowe smakotyki - szybkie i proste oraz sery plesniowe)
Przepisy na sery péttwarde i twarde

Inne produkty mleczne

Goraco zachecamy do lektury i rozpoczecia serowarskiej przygody. Ksigzka doskonata takze na prezent!
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176 stron, papier kredowy
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