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Opis produktu

Marmurowy mozdzierz kuchenny to praktyczny i zarazem bardzo elegancki produkt, dzieki ktéremu z tatwoscig przygotujesz
odpowiednio rozdrobnione, aromatyczne mieszanki ziét i przypraw. Ten wysokiej jakosci mozdzierz pomoze Ci w idealnym
doprawianiu ulubionych potraw, a jesli zechcesz mie¢ go zawsze pod reka, bedzie takze efektowna ozdoba kuchni. Wykonany
jest z szarego, cieniowanego marmuru o niepowtarzalnej fakturze.

Naturalny, szlachetny materiat - moZdzierz oraz ttuczek wykonane sg z marmuru - materiatu eleganckiego,
trwatego i odpornego na Scieranie. Szara, cieniowana barwa tego kamienia oraz charakterystyczna faktura z biatymi
refleksami sprawiaja, ze kazdy egzemplarz jest niepowtarzalny.

* Funkcjonalnos¢ - chropowate wnetrze mozdzierza oraz koncédwka ttuczka pozwalajg na szybkie rozdrobnienie ziét,
przypraw, orzechdéw czy lekédw. Mozdzierz jest masywny, stabilny i pojemny - z tatwoscig utrzesz w nim mniejsza lub
wieksza porcje przypraw.

¢ Piekno i ponadczasowa forma - efektowna, idealnie wypolerowana, lekko btyszczgca zewnetrzna powierzchnia
marmuru oraz klasycznie wyprofilowana forma mozdzierza i ttuczka to idealne potaczenie, ktére doceni kazdy mitosnik
funkcjonalnych, a zarazem pieknych przedmiotéw.

* Do kazdej kuchni - mozdzierz ten sprawdzi sie w kazdej kuchni, zaréwno tradycyjnej, jak i nowoczesnej. Z tatwoscia
schowasz go nawet w niewielkiej szafce, lecz zapewne najchetniej postawisz na blacie lub pétce, bo jest Swietnym
elementem dekoracyjnym. Produkt idealny takze na prezent.

* tatwe czyszczenie - mozdzierz i ttuczek bez problemu wyczyscisz z pozostatosci po przyprawach i ziotach -

wystarczy te czesci optukac woda.

Marzysz o wtasnych aromatycznych mieszankach ziét i przypraw? Ten elegancki marmurowy mozdzierz z ttuczkiem swietnie Ci
w tym pomoze. Wykonany jest ze szlachetnego i trwatego kamienia - szarego, cieniowanego marmuru o niepowtarzalnej
fakturze z biatymi refleksami. Chropowate wnetrze mozdzierza i koncowki ttuczka oraz odpowiednia gtebokosé czyniag go
narzedziem idealnym do rozdrabniania ziét i przypraw, a takze orzechéw oraz lekéw. Bedzie Ci z powodzeniem stuzy¢ przez
dtugie lata.

Funkcjonalnos¢ produktu idzie w parze z jego pieknym wygladem. Efektowna, idealnie wypolerowana, lekko btyszczaca
zewnetrzna powierzchnia marmuru oraz klasycznie wyprofilowana forma mozdzierza i ttuczka to idealne potgczenie, ktére
doceni kazdy mitosnik pieknych przedmiotéw. Mozdzierz ten sprawdzi sie w kazdej kuchni, zaréwno tradycyjnej, jak i
nowoczesnej. Cho¢ z tatwoscig mozesz go schowad nawet w niewielkiej szafce, to z pewnoscia stanie na blacie lub poéitce, bo
jest swietnym elementem dekoracyjnym.

Produkt zapakowany jest w eleganckie pudetko, dzieki czemu idealnie sprawdzi sie jako prezent.

Przed pierwszym uzyciem produkt nalezy umy¢ wodg. Po uzyciu mozdzierz i ttuczek wystarczy doktadnie sptuka¢ woda.
Uwaga! Nie stosowad detergentéw i nie my¢ w zmywarce. MoZdzierz podczas uzycia musi by¢ wypetniony wsadem, aby
ttuczek nie ocierat sie bezposrednio o kamien.

Produkt przebadany - nadaje sie do kontaktu z zywnoscia.

W czasie uzytkowania materiat moze ulega¢ miejscowemu wycieraniu, ktére jest charakterystyczne dla kamieni naturalnych.
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Ze wzgledu na wykorzystywanie naturalnego kamienia, wyglad poszczegdlnych mozdzierzy moze sie nieznacznie réznic¢ od
wygladu egzemplarzy przedstawionych na zdjeciach produktu.

Ze wzgledu na reczne szlifowanie, réznice w wymiarach poszczegélnych egzemplarzy moga wynosi¢ do 0,5 cm.

Wybrane wymiary:
1) misa mozdzierza:
-@ zew. 10,5 cm

- wysokos$¢ 10,5 cm
2) thuczek:

- dtugos¢ 12,5 cm
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