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Kwasomix - regulator kwasowosci

BROWIN Numer katalogowy BR-401820

ASOMI Kod producenta BR-401820
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Kod EAN 5904816912364
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Opis produktu
Winiarstwo w Polsce boryka sie ze zbyt duza lub za niska kwasowoscig owocéw. Szczegdlnie, jesli moszcz rozciehczamy woda.
Idealnym rozwigzaniem jest dodanie Kwasomixu, czyli mieszaniny kwaséw: winowego, jabtkowego i cytrynowego - w
kompozycji jak wystepujgca naturalnie w owocach. Doskonaty do moszczéw z gtogu, dzikiej rézy, aronii, truskawek, gruszek,
zb6z i miodow.
Istotne cechy:

e gramatura 15 g

* na 10-30 L nastawu

¢ idealna kwasowos$¢ Twojego wina

Sposdb uzycia:

Kwasomix dodaj do moszczu lub wina (w zaleznosci od ich kwasowosci) w ilosci od 5 do 15 g na 10 L.

Sktadniki:

kwas cytrynowy, kwas winowy, kwas jabtkowy

Wymiary:

Ponizsze wymiary dotycza opakowania.
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