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Kwas chlebowy, 94 g
Browin

Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 406600

Kod producenta 406600

Kod EAN 5908277709198
Producent Browin

Opis produktu

Kwas chlebowy to lokalny specjat dedykowany koneserom oryginalnych napojéw w catym kraju i wszystkim spragnionym w
naszej galaktyce. Oto Twéj towarzysz na gorgce dni, szybka pomoc w chwilach zmeczenia, a przede wszystkim ptyn, dzieki
ktéremu wszystko wyglada niebanalnie i bardziej odlotowo. Pij kwas chlebowy i wyrdzniaj sie w ttumie butelkowcdédw elitarnym
stylem DIY. JedZ bezpiecznie na kwasie chlebowym i nie obawiaj sie efektéw ubocznych. Inne zalety tego napoju odkryja sie
same... dobrej zabawy!

Istotne cechy:

e gramatura 94 g
e na 7-10 L kwasu chlebowego
¢ wyjatkowy kultowy smak

Sposdb uzycia:

Zawartos¢ opakowania wsyp do 7-10 litréw wody, doprowadZ do wrzenia i gotuj przez 10 minut na matym ogniu. Nastepnie
przefiltruj przez gaze, ptétno lub filtr do kawy. Dodaj cukier: 350 g/7L - 500 g/10L i doktadnie wymieszaj. Ptyn wystudz do
temperatury 25°C. Dodaj zawartos¢ zatgczonej do opakowania saszetki drozdzy. Pozostaw na 10-15 minut w celu uwodnienia
drozdzy, a nastepnie wymieszaj. Ptyn przelej do butelek plastikowych, do 2/3 ich wysokosci, po czym kazda zgnie¢ w taki
sposéb, aby ptyn wypetnit jg po szyjke i zakre¢ nakretke. Wytwarzany podczas fermentacji gaz spowoduje przywrécenie
pierwotnego ksztattu butelki. Fermentacje prowadz w temperaturze pokojowej przez 2-3 dni, a nastepnie butelki przenies w
chtodniejsze miejsce. Gotowy kwas chlebowy mozesz przechowywac w lodéwce nie dtuzej niz tydzien. Najlepiej smakuje
schtodzony!

W czasie fermentacji obserwuj stopiefi nagazowania w butelce - jezeli jest zbyt duzy (butelka nie daje sie nagnies¢), delikatnie
ja odgazuj.

Skiadniki kwasu chlebowego: stéd zytni, stéd jeczmienny, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy

Sktadniki drozdzy:

suszone drozdze S. cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu
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Masa netto: 94 g
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