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Ksigzka "Tworzenie _
destylatéw od A do Z"
Browin

Cena brutto 46,00 zt

Cena netto 37,40 zt
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 980014

Kod producenta 980014

Kod EAN 9788395643118
Producent Browin

produktu

Ksiazka "Tworzenie destylatéw od A do Z" autorstwa dr inz. Ewy Kwapisz jest lekturg wyjatkowa, wazng i bardzo
oczekiwang - co najmniej z kilku wzgledéw:

Ksigzka odpowiada na potrzeby wszystkich, ktérzy czekali na kompleksowe i mozliwie przystepne opracowanie
tematyki tworzenia destylatéw w skali mikro.

Prezentuje wszystkie istotne zagadnienia (od A do Z) zwiazane z procesem tworzenia destylatéw, a
dotyczace m.in. surowcéw, przydatnego sprzetu i akcesoridw, drozdzy polecanych w gorzelnictwie, preparatéw
enzymatycznych i pozywek, przyrzagdéw i metod pomiarowych, dokonywania niezbednych obliczen, zasad
przygotowywania zacieréw, prowadzenia fermentacji i destylacji, oczyszczania i doprawiania destylatéw, radzenia
sobie z ewentualnymi problemami.

Ujmuje temat destylacji z uwzglednieniem obowiazujacych w tym zakresie przepiséw prawa - jest
adresowana zaréwno do zainteresowanych tematyka destylacji od strony teoretycznej, jak i do os6b
chcacych tworzy¢ wtasne destylaty w ramach dopuszczonych przez prawo.

tgczy aspekty praktyczne destylacji, proponowane rozwigzania techniczne oraz produktowe z charakterystyka
najbardziej popularnych alkoholi powstajgcych z wykorzystaniem destylacji. Dzieki temu ksiazka jest podrecznym
kompendium wiedzy zaréwno o destylacji, jak i o jej efektach - uznanych, cenionych w swiecie
destylatach.

Przedstawia kwestie dotyczace zacieréw zbozowych oraz nastawéw owocowych i cukrowych, jak réwniez
zasady tworzenia destylatéw z nalewéw owocowych i ziotowych, na bazie alkoholu akcyzowanego - co z
pewnoscig doceniag hobbysci chcacy tworzy¢ wtasne trunki tego typu.

Zawiera zestaw 30 przepisow - z podziatem na receptury dla oséb z uprawnieniami do prowadzenia
rzemieslniczej destylacji oraz dla domowych hobbystéw. Dla tej drugiej grupy baza do tworzenia wtasnych
trunkéw jest alkohol zakupiony w sklepie - zazwyczaj spirytus, brandy, wédka lub wino. Zamieszczone w poradniku
receptury to imponujgca réznorodnoscig propozycja, obejmujgca zaréwno alkohole czyste, jak i te o bardziej
ztozonej charakterystyce (whisky, brandy), ré6znego typu alkohole aromatyczne (typu gin, geist, ouzo, pastis)
oraz likiery owocowe, kawowe badz kakaowe.

Ksigzka doskonale wypetnia na rynku wydawniczym luke, jaka dawato sie zauwazy¢ w polskich publikacjach na ten temat.
Ztozona, wieloaspektowa i pod wieloma wzgledami trudna problematyka tworzenia destylatéw doczekata sie oto opracowania
ambitnego w swym zamysle, ktére z pewnoscia zainteresuje zaréwno praktykoéw, zwlaszcza poczatkujacych w
realizowaniu swojej pasji, jak czytelnikéw chcacych poznaé czysto teoretyczne aspekty wyrobu réznego rodzaju
destylatow. Praca nad publikacjg wymagata znalezienia wtasciwego ,klucza” - dostepnego zaréwno dla 0séb juz
posiadajacych niezbedne uprawnienia do wytwarzania tego typu trunkéw w mikroskali, ale wcigz szukajgcych inspiracji, jak i
dla pasjonatéw planujgcych uzyskanie takich uprawnien. Ksigzka wskazuje takze mozliwosci dostepne dla coraz
liczniejszej rzeszy domowych hobbystéw, zainteresowanych destylowaniem w granicach obowigzujacego prawa, z
wykorzystaniem zakupionego alkoholu z akcyzj.
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Autorka skoncentrowata sie na przedstawieniu spéjnej koncepcji dziatah prowadzacych do uzyskania wysokiej jakosci
destylatéw. Z wielu znanych doswiadczonym praktykom mozliwosci, wybrata sprawdzone rozwigzania i produkty, utatwiajgce
satysfakcjonujgce wejscie w $wiat destylatéw, poznanie specyfiki ich tworzenia i odkrywanie wtasnej kreatywnosci w tym
zakresie.

Ksigzka zawiera zestaw przepiséw, specjalnie opracowanych z mysla zaréwno o posiadaczach uprawnien do destylacji, jak i o
osobach nie majgcych takich mozliwosci, a chcacych zgodnie z prawem doswiadczy¢ emocji tworzenia tego typu trunkéw. Tej
drugiej grupie dedykowana jest propozycja sporzgdzania destylatéw z nalewéw.

Wiasne alkohole, zaréwno czyste, jak i te z charakterem, np. w stylu whisky, rumu, winiaku, grappy czy likieru,
to marzenie wielu. Dzieki tej ksiazce z pewnoscia duzo blizsze spetnienia - pod warunkiem postepowania wedtug
zasad gorzelniczej sztuki i w zgodzie z prawem.

Struktura ksiazki:

- wstep i krétkie spojrzenie na historie gorzelnictwa;

- prawne aspekty gorzelnictwa w Polsce;

- gorzelnictwo w skali mikro;

- istota i produkty fermentacji, wykorzystywane surowce;

- istota i produkty destylacji, wyroby alkoholowe;

- sprzet i akcesoria;

- preparaty enzymatyczne, drozdze stosowane w gorzelnictwie i pozywki dla drozdzy;
- pomiar podstawowych parametréw - przyrzady i metody;

- dokonywanie niezbednych obliczen;

- przygotowywanie zacieréw gorzelniczych, opieka nad procesem fermentacji;
- aspekty techniczne, destylatory i opieka nad procesem destylacji zacieréw;
- oczyszczanie, dojrzewanie i doprawianie destylatéw;

- wady destylatéw i najczesciej popetniane btedy;

- wédki czyste, gatunkowe, naturalne;

- wédki z destylowanych nalewéw;

- 30 przepiséw;

- zakonhczenie, stowniczek i literatura.
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