Dane aktualne na dzien: 20-05-2024 01:36

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/korek-fermentacyjny-z-zatyczka-uniwersalny-1-szt-browin-p-1074.html

Korek fermentacyjny z
zatyczka - uniwersalny 1
szt. Browin

Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 340503

Kod producenta 340503

Kod EAN 5904816002829
Producent Browin

Opis produktu

* Do balonéw, pojemnikow i stoikéw do fermentacji - koreczek idealnie pasuje do umieszczenia w otworze zakretki

lub pokrywki naczynia fermentacyjnego.

Do rurki fermentacyjnej - korek umozliwia umieszczenie w nim rurki fermentacyjnej plastikowej lub szklane;j.

2 w 1 - dzieki zatyczce korek moze stuzy¢ nie tylko w trakcie fermentacji, ale takze w czasie przechowywania trunkéw

czy przetwordw. Nie musisz posiada¢ dwdch oddzielnych korkéw, wystarczy ten jeden.

* Praktyczna zatyczka zintegrowana z korkiem - nie musisz obawia¢ sie, ze zgubisz zatyczke, gdyz dzieki
elastycznemu potaczeniu jej z korkiem zawsze bedzie do dyspozycji.

¢ tatwosc uzycia i szczelnos¢ - korek w prosty sposéb umiescisz w przeznaczonym do tego otworze, a zatyczka
zapewni odpowiednig szczelnos¢.

¢ Wyprodukowany w Polsce - korek ten zostat zaprojektowany i wyprodukowany przez Browin, kupujac ten polski
produkt wspierasz gospodarke krajowa.

Idealny biaty, gumowy korek fermentacyjny przeznaczony do réznego rodzaju naczyn, w ktérych przeprowadza sie
fermentacje. Korek pasuje do:

e pojemnikéw fermentacyjnych
e balonéw do wina z tworzywa
o stoikéw do fermentacji i kiszenia

W korku umiesci¢ mozesz rurke plastikowa lub szklang. Dzieki nowatorskiej konstrukcji koreczka uzy¢ mozesz go zaréwno w
celu przeprowadzenia fermentacji, jak i do szczelnego zamkniecia naczynia. Nie musisz jak dotychczas wyposaza¢ sie w dwa
rodzaje korkéw: z otworem i peten. Od teraz wystarczy jeden korek, doskonale petnigcy dwie funkcje.

Trwale potaczona z korkiem zaslepka gwarantuje mozliwos$¢ zmiany funkcji koreczka w dowolnej chwili i bez ryzyka, ze
zatyczka gdzies sie zawieruszy.

Wktadanie korka w pokrywke balonu, stoja czy pojemnika fermentacyjnego jest bardzo proste, podobnie jak wyjmowanie.
Idealne dopasowanie korka zapewnia szczelno$¢ zamkniecia.

Sposdéb uzycia:
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Przed uzyciem umyj korek w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn i doktadnie osusz. Zamontuj korek w pokrywce, w
dedykowanym do korka otworze. W celu przeprowadzenia fermentacji, w otworze korka umies¢ rurke fermentacyjna
wypetniong woda. W celu szczelnego zamkniecia naczynia, w otworze korka umies¢ potaczong z nim zatyczke.
Parametry produktu:

Korek pasuje do otworéw ® 16 mm

Kolor produktu: biaty

PRODUKT POLSKI
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