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Korek aglomerowany, walcowy d.24x38
mm (100 szt.)

Numer katalogowy BR-650210
Kod producenta BR-650210
Kod EAN 5904816015782

Opis produktu

e Zabezpieczenie wina — korek to najwazniejszy element podczas przeprowadzania procesu korkowania — to on
zabezpiecza wino przed wptywem czynnikdw zewnetrznych. Zadbaj o korki wysokiej jakosci i ciesz sie swoimi udanymi
domowymi trunkami!

¢ Wysoka jakos¢ wykonania — korek naturalny wykonany w procesie aglomeracji (pokruszenie naturalnego korka, a
nastepnie uformowanie go w ksztatt walca) o wymiarze 24 x 38 mm.

* Do kazdego rodzaju butelek — ze wzgledu na swdj ksztatt korek ten przy zastosowaniu korkownicy moze postuzy¢
do zakorkowania kazdej standardowej butelki uzywanej w winiarstwie.

* Prostota uzytkowania — korki sg tatwe w uzyciu, nalezy jedynie pamieta¢ o ich odpowiednim przygotowaniu przed
rozpoczeciem procesu. Zaniechanie tej czynnosci moze prowadzi¢ do uszkodzenia korkéw lub korkownicy.

* Elastyczne i plastyczne — korkowanie butelek z uzycie tych korkéw jest bezproblemowe! Korki zanurzone w goracej
wodzie na ok. 3 minuty stajg sie bardziej plastyczne i w tatwiejszy sposéb moga zosta¢ umieszczone w szyjce butelki.

Korki naturalne, aglomerowane stworzone z naturalnego korka, pokruszonego, a nastepnie uformowanego w ksztatt walca o
wymiarach 24 x 38 mm. Nadajg sie do korkowania przy uzyciu korkownicy wszystkich standardowych butelek stosowanych w
winiarstwie. Uzycie korkdw wysokiej jakosci jest niezwykle wazne i ma ogromny wptyw na jakos¢ przygotowywanego wina.
Nasz produkt to gwarancja trwatosci — korki sg tatwe w uzyciu, nalezy jedynie pamietac o ich odpowiednim przygotowaniu do
procesu korkowania. Korki nalezy namoczy¢ w goracej wodzie przez ok. 3 minuty. Dzieki temu korki stajg sie elastyczniejsze i
bardziej plastyczne, a co za tym idzie, fatwiej mozna je wcisna¢ w szyjke butelki. Zaniechanie czynnosci namaczania korkéw
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia korkéw lub korkownicy!

Uwagal!
Nalezy pamietad, aby nie "nawilza¢" korkéw zbyt dtugo, gdyz to réwniez moze doprowadzi¢ do ich uszkodzenia.

Sposdéb uzycia:

1. Namocz korki w goracej wodzie przez ok. 3 minuty.

2. Uzywajac korkownicy, zakorkuj butelki z domowym trunkiem.

3. Po zakorkowaniu butelki pozostaw na dobe w pozycji pionowej, co pozwoli na dopasowanie sie korka do wewnetrznej
$cianki butelki.

4. Nastepnie umies¢ butelki w pozycji poziomej — zapobiegnie to wysuszeniu korka (wino "obmywa" korek) i zapewni
odpowiednig wymiane gazowa miedzy wnetrzem a otoczeniem butelki.

5. Po 2-3 dniach sprawdz szczelnos$¢ korkdw. Jesli na ktérejs$ z butelek zostanie zauwazony wyciek, koniecznie nalezy wymienié
korek na nowy.

Zalecane korkownice:

- korkownica stojgca 507007

- korkownica tréjramienna 507002

- korkownica dwuramienna 507001; 507006; 507008.
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