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Kamien dociskowy do beczek,
kamionkowy, fi 15 cm

Cena 38,00 zt

Numer katalogowy P1-362115

Kod producenta P1-362115

Kod EAN 5904816009316

Opis produktu

Kamien dociskowy o $rednicy 15 cm, do pojemnikéw uzywanych do kiszenia kapusty, ogérkéw czy do peklowania. Polecany
do beczek i garnkéw (zwtaszcza kamionkowych) o pojemnosci od 5 do 10 litrow.

¢ Przydatny w kazdym gospodarstwie domowym - kamien dociskowy zapewnia idealny przebieg procesu
kiszenia kapusty, ogérkéw i innych warzyw, a takze peklowania mies.

* Skuteczny - rozmiarem i wagg docisk dobrany tak, by wewnatrz beczki czy pojemnika o dedykowanej pojemnosci i
dopasowanej srednicy utrzymywad wsad ponizej powierzchni zalewy / powstajacego soku.

¢ Praktyczny i wygodny w uzyciu - kamienh sktada sie z 2 doktadanych do siebie potéwek z otworkami, co utatwia
wydobywanie sie soku podczas kiszenia i zapewnia tatwe wktadanie i wyjmowanie docisku, a takze szybki dostep do
kiszonki bez koniecznosci wyjmowania obu czesci kamienia.

* Wysokiej jakosci glazurowana kamionka - ten estetyczny docisk zostat wykonany recznie z kamionki, materiatu w
100% naturalnego, ktéry nie wchodzi w reakcje z zywnoscig i jest odporny na dziatanie kwaséw. Dodatkowym walorem
kamienia jest jego szkliwiona, odporna na zarysowania powierzchnia.

¢ Funkcjonalny - kamien nadaje sie do bezpiecznego przechowywania kiszonek przez dtuzszy czas, a otworki w
potéwkach kamienia oraz trzeci, powstajacy po ztozeniu czesci docisku stuzg tez do tego, by sok wytwarzajacy sie
podczas kiszenia mégt by¢ swobodnie odprowadzany powyzej poziomu docisku.

¢ tatwe czyszczenie i przechowywanie - dzieki szkliwieniu docisk mozna bez trudu umy¢ po kazdym uzyciu, a po
wysuszeniu z fatwoscig utrzymad w czystosci podczas przechowywania.

Kamien jest wytrzymaty na temperatury 0-300°C.

Produkt posiada certyfikat dopuszczajacy do kontaktu z Zywnoscia.

Kazdy mitosnik pysznych i zdrowych domowych kiszonek (a takze peklowanych specjatéw miesnych) doskonale wie, jak wazne
dla kohcowego efektu jest odpowiednie przygotowanie i prowadzenie procesu kiszenia (czy peklowania). Odpowiednie
naczynie doskonale uzupetni dobrany rozmiarem kamien dociskowy z naturalnego w 100% materiatu, bezpiecznego pod
katem kontaktu z zywnoscig i odpornego na dziatanie kwaséw. Utrzyma on wsad ponizej powierzchni zalewy / powstajacego
soku i pomoze zadbac o najlepsza jakos$¢ wsadu przez dtugi czas. Ten dwuczesciowy docisk z glazurowanej kamionki to
wiasnie rozwigzanie idealne - doskonale funkcjonalne i praktyczne. Rozdzielenie kamienia na 2 czeSci ma m.in. te zalete, ze
umozliwia wtozenie i wyjecie docisku do pojemnika o $rednicy szyjki nieco mniejszej, niz Srednica kamienia po ztozeniu.

Kazda z dwéch potéwek kamienia posiada otworek, a po ztozeniu kamienia w cato$¢ powstaje jeszcze otworek trzeci,
srodkowy. Otworki te (o $rednicy 2 cm) utatwiaja wktadanie potéwek docisku oraz stuzg do odprowadzania soku
wytwarzajgcego sie podczas kiszenia powyzej poziomu kamienia. By wyja¢ porcje kiszonki, wystarczy unies¢ tylko jedng czesé
kamienia.

Docisk stoi na strazy jakosci wsadu, jego aromatu i smaku. Szkliwiona powierzchnia kamionki pozwala na fatwe utrzymanie
kamienia w czystosci.

Wskazéwki dotyczace uzytkowania:
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Dobrze utozony docisk powinien tak obcigzy¢ warzywa, by nie dochodzito do nich powietrze. Na czas kiszenia beczke /
pojemnik nalezy ustawi¢ w bezpiecznym miejscu, w pomieszczeniu z temperaturg pokojowa. Kiedy rozpocznie sie fermentacja
mleczna trzeba sprawdzad, czy warzywa sg zanurzone w tworzacym sie soku. Zachowujac takie warunki, kiszonke mozna z
powodzeniem przechowywac nawet przez kilka miesiecy bez obaw, ze pod kamieniem pojawig sie plesh czy bakterie (jak to
moze sie zdarzy¢ w przypadku uzycia docisku drewnianego).

Uzywajac naczyn z kotnierzem wodnym warto pamietaé o regularnym uzupetnianiu poziomu wody w tym kotnierzu. Pomoze to
zapobiec utracie szczelnosci docisku. Z kolei dolanie do kotnierza odrobiny oleju jadalnego pozwoli zmniejszy¢ odparowywanie

ptynu.

Zalecenia dotyczace czyszczenia i przechowywania:

Docisk nalezy my¢ przy uzyciu szczotki i wody, nie uzywajgc detergentéw. Nie my¢ w zmywarce.

Przechowywa¢ po wysuszeniu, dbajgc o to, by produkt nie byt narazony na rozbicie.

Kazdy egzemplarz produktu jest wykonany recznie, dlatego tez moga wystapi¢ minimalne réznice w wygladzie i wymiarach
poszczegdlnych dociskdéw.

Rozmiar:

-fil5cm

- grubos¢ 2 cm

Waga: 860 g

Kupujac ten produkt wspierasz rzemiosto i reczne wytwarzanie produktéw, z ktérych kazdy posiada dodatkowa wartosé, jaka
jest pewien stopien wyjgtkowosci.

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

