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Kamien do pizzy z uchwytem i
nozykiem, z kordierytu, okragty 33 cm

Numer katalogowy BR-312009
Kod producenta BR-312009
Kod EAN 5908277713836

Opis produktu

Wysokiej jakosci, okragty kamienh do pizzy - ceramiczny, z uchwytem i nozykiem - pozwoli Ci na przygotowanie idealnie
wypieczonej pizzy niczym w stonecznej Italii! Wykonany z kordierytu.

* Do pizzy i pieczywa - ceramiczny kamien sprawdzi sie nie tylko do wypieku doskonatej, idealnie spieczonej pizzy, ale
takze chrupigcego chleba, buteczek, a nawet ciastek !

* Wygodniejsze i szybsze pieczenie - uzycie kamienia utatwia, a takze pozwala skréci¢ czas pieczenia ze wzgledu na
rozgrzewanie sie do niezwykle wysokich temperatur!

¢ Chrupiace ciasto - gtéwna zaletag kamienia jest réwnomierne rozprowadzanie ciepta i pochtanianie wilgoci z ciasta,
dzieki czemu po upieczeniu pizza smakuje jak z najlepszej wtoskiej pizzerii!

* Bardzo wytrzymaty - ceramika, z ktérej wykonywane sg kamienie do pizzy, jest bardzo odporna na wysokie
temperatury! Stosujac sie do instrukcji uzytkowania, na pewno postuzy Ci on wiec przez lata.

¢ Zestaw idealny na prezent - kolorowe, tadne pudetko, w ktére zapakowany jest kamieh do pizzy, sprawia, ze to
Swietny wybor na prezent. Przemawia réwniez za tym zawartos¢ - précz ceramicznego kamienia w pudetku znajdziesz
takze metalowy uchwyt utatwiajgcy przenoszenie rozgrzanego kamienia oraz poreczny, ostry nozyk z drewnianag
rgczka!

Jaki jest sekret prawdziwej wtoskiej pizzy? Wypiekanie go w kamiennym piecu opalanym drewnem! W warunkach domowych
moze by¢ to trudne, szczegdlnie ze domowe piekarniki majg ograniczong moc grzania. My mamy jednak na to sposdéb!
Posiadajac kamien do pizzy, w kilka minut we wtasnej kuchni mozesz przygotowad pyszng pizze, ktéra niczym nie bedzie
odbiegac od tej z najlepszej restauracji!

Ceramiczny kamienh to produkt dzieki, ktéremu pizza bedzie réwnomiernie upieczona. Dzieje sie tak poprzez rozgrzewanie sie
kamienia do wysokich temperatur, a nastepnie réwnomierne rozprowadzanie ciepta po spodzie pizzy. Kamien pochtania
réwniez wilgo¢ z ciasta, co sprawia, ze przygotowany na nim domowy chleb i butki sg niezwykle chrupigce. Produkt pozwala
wiec skréci¢ czas wypieku i znaczgco wptywa na smak ciasta. Materiat, z ktérego jest zrobiony to bardzo wytrzymata ceramika
wysokiej jakosci - bardzo odporna na wysokie temperatury oraz uszkodzenia mechaniczne. Mozesz by¢ pewien, ze przy
stosowaniu go zgodnie z instrukcjg bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

Kamien do pizzy to produkt, ktéry ucieszy wielbicieli gotowania i pieczenia, zwtaszcza zwolennikéw kuchni wioskiej. Swietnie
sprawdzi sie jako oryginalny prezent na urodziny, swieta, dzieh mamy czy taty. Wybierajac nasz produkt, oprécz kamienia
otrzymujesz réwniez metalowy uchwyt, dzieki ktéremu bez obaw o poparzenie przeniesiesz goracy kamien i zaserwujesz
Swiezo upieczong pizze znajomym, a takze ostry i poreczny nozyk z drewniang raczka, pozwalajgcy z tatwoscia podzieli¢ pizze
tak, aby nikt nie zostat bez swojego kawatka!

Sposdb uzycia:

¢ Kamien wiéz do zimnego piekarnika, a nastepnie stopniowo rozgrzewaj go (ok. 1/2 - 1 h przed planowanym
wypiekiem). Kamieh mozna nagrzewa¢ do maksymalnej temperatury 290C.

¢ Przygotowang pizze przenie$ na rozgrzany kamien (w tym celu sugerujemy zsuniecie jej z posypanej maka drewnianej
topatki z naszej oferty). Zalecana temperatura pieczenia pizzy to 190-240C przez ok. 7-12 min w zaleznosci od
upodoban.

¢ Po wypieku nalezy wyciggna¢ pizze za pomoca drewnianej fopatki lub zsuna¢ jg bezposrednio z kamienia na talerz
(ufatwi to np. metalowy uchwyt z zestawu). Przy pomocy uchwytu petnigcego funkcje podstawki mozesz réwniez
zaserwowac pizze bezposrednio na kamieniu!
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* Po wystygnieciu nalezy delikatnie oczysci¢ i zeskroba¢ ewentualne pozostatosci osadzone na kamieniu. Uwaga!
Kamien mozna umy¢ pod biezgcg woda - nie zaleca sie jednak stosowania zadnych detergentéw.

Mycie i czyszczenie:
W przypadku prawidtowego uzytkowania kamienia do pizzy, utrzymanie go w czystosci nie powinno by¢ problemem.
Odpowiednio wysoka temperatura sprawia, ze ciasto nie przywiera do kamienia, co zaoszczedza czas potrzebny na jego
ewentualne czyszczenie.
Uwagi:
Przed pierwszym uzyciem kamien nalezy umy¢ pod biezgcg woda lub przetrze¢ szmatka.

Kamien NALEZY ZAWSZE wktada¢ do zimnego piekarnika, a nastepnie stopniowo go rozgrzewac (inaczej wywotamy szok
termiczny i uszkodzimy kamien).

Kamienh rozgrzewa sie do wysokich temperatur, bezposredni kontakt z nim moze grozi¢ poparzeniem.

Unika¢ szokéw termicznych. Na rozgrzany kamieh NIE WOLNO kfas¢ mrozonek. Goragcego kamienia nie wolno réwniez chtodzi¢
zimna wodg i zawsze nalezy pozostawi¢ go do samoczynnego wystygniecia.

Kamienia nie mozna my¢ w zmywarce.
Uzywanie detergentéw do czyszczenia nie jest zalecane.

Odbarwienia powstate na kamieniu w trakcie uzytkowania sg procesem naturalnym.

Zestaw zawiera:
¢ okragty, ceramiczny kamien o $rednicy 33 cm

e nozyk do pizzy z drewniang raczka
¢ wygodny metalowy uchwyt, ktéry petni jednoczesnie role podstawki.

Wymiar: Srednica 33 cm

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

