Dane aktualne na dzien: 20-03-2026 21:57

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/kamien-do-pizzy-prostokatny-wykonany-z-kordierytu-38-x-30-5-cm-p-2161.html

Opis

Kamienh do pizzy prostokatny,
wykonany z kordierytu, - 38 x 30,5 cm

Cena 34,00 zt

Numer katalogowy P1-312015

Kod producenta P1-312015

Kod EAN 5904816000382

produktu

Do pieczenia pizzy i chleba - produkt sprawdzi sie do wypieku doskonatej pizzy, jak i chleba czy butek. Wykonany z
kordierytu.

Krétsze i tatwiejsze pieczenie - uzycie kamienia pozwala skréci¢ czas oraz utatwia proces pieczenia.

Chrupiace ciasto - kamien réwnomiernie rozprowadza ciepto i pochtania wilgo¢ z ciasta, dzieki czemu upieczona na
nim pizza smakuje jak z najlepszej pizzerii.

Zakup na wiele lat - ceramika z ktérej wykonywane sg kamienie do pizzy, jest bardzo odporna na wysokie
temperatury, stosujac sie do instrukcji uzytkowania, postuzy Ci on na lata.

Pomyst na prezent - kolorowe, tadne pudetko, w ktére zapakowany jest kamien do pizzy, sprawia, ze to Swietny
wybér na prezent, na rézne okazje.

Duza pizza dla catej rodziny - prostokatny kamien pozwala na wypiek wiekszej pizzy, ktéra zaspokoi duzy gtéd i
pozwoli na doktadke.

Prawdziwg wtoska pizze wypieka sie w kamiennym piecu opalanym drewnem. W warunkach domowych moze to by¢ trudne.
Jesli jednak posiadasz kamien do pizzy, w kilka minut we wtasnym piekarniku przygotowa¢ mozesz pyszng pizze, ktéra niczym
nie bedzie odbiegac od tej z najlepszej restauracji.

Produkt ten sprawi, ze pizza czy chleb beda réwnomiernie upieczone i chrupigce. Pozwala on skréci¢ czas wypieku i znaczaco
wplywa na smak ciasta. Materiat, z ktérego jest zrobiony kamien to bardzo wytrzymata ceramika wysokiej jakosci, bardzo
odporna na wysokie temperatury i uszkodzenia mechaniczne. Mozesz by¢ pewien, ze przy stosowaniu go zgodnie z instrukcja
bedzie stuzyt wiele lat.

Kamien do pizzy ucieszy wielbicieli gotowania i pieczenia, zwtaszcza zwolennikéw kuchni wtoskiej. Swietnie sprawdzi sie jako
oryginalny prezent na urodziny, swieta, dzieh mamy czy taty.

Prostokatna wersja kamienia pozwoli na upieczenie wiekszej pizzy, ktéra zaspokoi potrzeby najwiekszych tasuchéw oraz duzej
rodziny.

Sposdéb uzycia:

Kamien wtozy¢ do zimnego piekarnika, a nastepnie stopniowo rozgrzewac (ok. 1/2 - 1 h przed planowanym
wypiekiem). Kamieh mozna nagrzewa¢ do maksymalnej temperatury 290C.

Przygotowang pizze przenies¢ na rozgrzany kamien - w tym celu sugerujemy zsuniecie jej z posypanej maka
drewnianej topatki. Zalecana temperatura pieczenia pizzy to 190-240C przez ok. 7-12 min w zaleznosci od upodoban.
Uwaga! Kamien rozgrzewa sie do wysokich temperatur, bezposredni kontakt z nim moze grozi¢ poparzeniem. Kontakt
rozgrzanego kamienia z zamrozong zywnoscig moze spowodowac jego pekniecie.

Po wypieku nalezy wyciagnad pizze za pomoca drewnianej topatki lub zsungé na talerz.

Kamien nalezy pozostawi¢ w piekarniku do catkowitego, samoczynnego wystygniecia.

Po wystygnieciu delikatnie zeskroba¢ ewentualne pozostatosci lub umy¢ kamien pod biezagcg woda.

Mycie i czyszczenie:

W przypadku prawidtowego uzytkowania kamienia do pizzy, utrzymanie go w czystosci nie powinno by¢ problemem.
Odpowiednio wysoka temperatura sprawia, ze ciasto nie przywiera do kamienia, co zaoszczedza czas potrzebny na jego

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/kamien-do-pizzy-prostokatny-wykonany-z-kordierytu-38-x-30-5-cm-p-2161.html

ewentualne czyszczenie.
Uwagi:

¢ Przed pierwszym uzyciem kamien nalezy umy¢ pod biezgcg woda lub przetrze¢ szmatka.

¢ Kamien nalezy zawsze wkfadac¢ do zimnego piekarnika, a nastepnie stopniowo rozgrzewac (inaczej wywotamy szok
termiczny i uszkodzimy kamien).

¢ Unikac szokéw termicznych. Na rozgrzany kamien nie wolno ktas¢ mrozonek. Gorgcego kamienia nie wolno chtodzi¢
zimna woda, nalezy pozostawi¢ go do samoczynnego wystygniecia.

e Kamienia nie mozna my¢ w zmywarce.

¢ Uzywanie detergentéw do czyszczenia nie jest zalecane.

e Odbarwienia powstate na kamieniu w trakcie uzytkowania sg procesem naturalnym.

Wymiar: 38 x 30,5 cm
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