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Jelita wieprzowe naturalne kaliber
28-30 mm 20 m na kietbase ostonka

flaki

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Kod producenta

Marka

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

Rodzaj
EAN (GTIN)
Dtugos¢

Nazwa handlowa

22,00 zt

Jelita wieprzowe naturalne 28-30
mm 20 m

Jelita wieprzowe naturalne 28-30
mm 20 m

5904816010855

Jelita wieprzowe naturalne 28-30
mm 20 m

Browin

0.24

jelita wieprzowe
5904816010855
20

Jelita naturalne wieprzowe kal.
28/30 mm, 20 m

Naturalne Jelita wieprzowe kaliber 28-30 mm 20 m na kietbase ostonka flaki
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Naturalne jelita wieprzowe wysokiej jakosci o kalibracji 28/30 mm. Z nimi praca péjdzie Ci btyskawicznie! Na 10-13 kg miesa.

Dobra jakos¢ i jednolita kalibracja - jelita charakteryzuja sie duzg wytrzymatosciag oraz jednolitoscia kalibru w
gotowym produkcie.

Idealne do domowych wyrobow - dzieki wyjgtkowej jakosci produktu duzo szybciej i sprawniej przygotujesz wtasne
zdrowe kietbasy surowe, dojrzewajace, parzone, pieczone, wedzone czy grillowane.

Bezpieczne w uzyciu - jelita s wyjatkowo odporne na uszkodzenia oraz pekniecia, dzieki czemu praca z nimi jest
komfortowa i bezstresowa.

Dla tych, ktérzy dbaja o dobre zdrowie - naturalne jelita wieprzowe pozwalajg na samodzielne wytwarzanie
kietbas bez niezdrowych dodatkéw oraz konserwantéw.

Proste w uzyciu - przed rozpoczeciem pracy z jelitami nalezy moczy¢ je ok. 2 godzin w wodzie o temperaturze do
30°C, a nastepnie przeptukac ich Srodek letnig woda. Po tym zabiegu produkt nadaje sie do nadziewania farszem.
10-13 kg farszu miesnego!

Marzysz o domowym wyrobie pysznych wedlin? Przygotowanie ulubionej cienkiej kietbasy parzonej, wedzonej, grillowanej,
suszonej lub dojrzewajgcej nie bedzie dla Ciebie juz zadnym problemem!
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Naturalne jelita wieprzowe nadajg sie do spozycia, dzieki czemu wybierajac je, jeste$ w stanie przygotowac w nich swoje
ulubione wedliny bez obaw o dodatek zbednych substancji konserwujacych czy chemicznych dodatkéw.

Jelita sa hermetycznie zapakowane w obecnosci jednego Srodka konserwujacego, jakim jest sol!

Naturalne jelita wieprzowe Swietnie nadadza sie do wyrobu kazdego rodzaju cienkich kietbas i podrobdéw, takich jak:
jatowcowa, zwyczajna, biata, kietbasa ,Slaska”, ,Grilli” z Finlandii, ,,Bratwurst” z Niemiec, ,Boudin blanc” i ,Saucisse
Montbeliard” z Francji itp.
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Opakowanie zawiera 20 m jelit (w odcinkach). Srednio na 1 kg farszu miesnego potrzeba ok. 1,6 m jelita (zaleznie od kalibracji
oraz rodzaju przygotowywanej kietbasy, tj. grubosci kawatkéw miesnych, konsystencji farszu)

. Dtugosc jelit nalezy mierzy¢ po uprzednim namoczeniu ich w wodzie. Jest to jedyny obiektywny sposdb miary.
Uzyskanie najbardziej wiarygodnego wyniku nie odbywa sie po naciggnieciu jelit i przytozeniu ich do miarki.

Co istotne, jelita jeszcze szybciej nadziejesz farszem za pomocg specjalnych nadziewarek do kietbas.
Sktadniki: jelita wieprzowe, substancja konserwujaca: sél

Uwaga! Przechowywa¢ w temp. <15°C.
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