Dane aktualne na dzien: 08-12-2025 22:18

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/garnek-rzymski-szkliwiony-4-5-I-meandry-p-2151.html

Garnek rzymski szkliwiony 4,5 L
(meandry)

Cena 66,00 zt

Numer katalogowy P1-770615

Kod producenta P1-770615

Kod EAN 5904816005196

Opis produktu

Naczynie to charakteryzuje sie emaliowanym wnetrzem i nieszkliwiong pokrywa. Idealnie taczy zalety garnkéw rzymskich z
naturalnej glinki i typowych naczyn powlekanych. W garnku tym przygotujesz pyszne miesa, warzywa, ciasta, chleby i wiele
innych potraw. Swietnie sprawdzi sie réwniez do przechowywania pieczywa.

* Wyjatkowe mozliwosci naczynia - garnek z emaliowanym wnetrzem i nieszkliwiong pokrywg to zestaw, ktéry
zapewni moc kulinarnych doznan. Wykorzystaj petnie jego mozliwosci - mozesz w nim gotowac i piec, przygotowywacd
wielosktadnikowe porcje obiadowe, wypiekac¢ chleby i ciasta.

e Zdrowe i pyszne dania - uzycie tego naczynia pozwoli uzyska¢ soczyste i aromatyczne potrawy o wyjatkowych
walorach smakowych. Przygotujesz w nim dania tradycyjne, dietetyczne, takze wegetarianskie i weganskie, z
zachowaniem ich wartosci odzywczych.

¢ Mozliwos¢ przygotowywania duzych porcji - duza pojemnos¢ i gtebokos$¢ naczynia oraz wydtuzony ksztatt
pozwalajg na przygotowywanie sporej wielkosci, rodzinnych porcji lub dan na dtuzej, w tym ryb czy drobiu bez
koniecznosci ich porcjowania.

¢ Potaczenie naturalnego materiatu z wygoda uzytkowania - specjalnie wypalana glinka, nieszkliwiona pokrywka i
emaliowany wewnatrz forma, to mozliwos¢ korzystania z waloréw przygotowywania potraw w garnkach rzymskich, a
jednoczesnie komfort uzywania i utatwione czyszczenie naczynia.

* Atrakcyjna forma - klasyczny ksztatt naczynia sprawia, ze sSwietnie prezentuje sie ono zaréwno w tradycyjnej, jak i
nowoczesnej kuchni, a atrakcyjnego wygladu dodaje mu ozdobny ornament.

Garnek rzymski z emaliowanym wnetrzem i nieszkliwiona pokrywa, to naczynie taczace zalety typowego garnka z naturalnej
glinki i naczyn powlekanych - emaliowanych bqldz' szkliwionych w inny sposéb. W naczyniu tym przyrzadzisz pyszne miesa,
warzywa, ciasta, chleby i wiele innych potraw. Swietnie sprawdzi sie réwniez do przechowywania pieczywa.

Do pieczenia w nim uzywaj ttuszczu lub oleju. Niektére potrawy mozesz takze przygotowac bezttuszczowo, uzywajac tylko
nieco wody, by osiagna¢ odpowiednia wilgotnos¢ wewnatrz zakrytego naczynia.

Zalecamy, by pokrywke z glinki przed uzyciem namoczy¢, dzieki czemu odparowujgca podczas pieczenia woda zapewni
potrawom wieksza soczystos¢. Samego garnka - ze wzgledu na emalie - nie ma potrzeby namacza¢. Ceramiczna emalia
sprawia, ze zapach potraw nie przenika do $cianek garnka, idealnie wiec sprawdzi sie on w przypadku dan z bardziej
aromatycznych produktéw (aromaty w naturalny sposéb bedzie przyjmowata jedynie nieszkliwiona pokrywka). Dno garnka jest
odpowiednio karbowane, co zapobiega nadmiernemu przywieraniu potraw. Dzieki szkliwieniu mycie i czyszczenie garnka jest
bardzo tatwe. Garnek Swietnie sie prezentuje, atrakcyjnego wygladu dodaje mu antyczny, geometryczny ornament zdobigcy
pokrywke. Duza pojemnosc i gtebokos¢ naczynia oraz wydtuzony ksztatt pozwolg Ci na przygotowywanie sporej wielkosci,
rodzinnych porcji lub dan na dtuzej, w tym ryb czy drobiu bez koniecznosci ich porcjowania.

Uwaga! Naczynie nie moze by¢ poddawane gwattownym zmianom temperatury, np. nie wolno wlewac¢ do rozgrzanego garnka
zimnych ptynéw. Garnek rzymski nadaje sie do uzycia w piekarniku, w temperaturze do maksymalnie 250C. Pamietaj, ze cata
powierzchnia naczynia mocno sie nagrzewa, dlatego konieczne jest uzywanie rekawic ochronnych. Po wyjeciu garnka z
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piekarnika postaw go na drewnianej podstawce lub na Sciereczce kuchenne;j.

Mycie i przechowywanie: emaliowane wnetrze garnka zalecamy czyscic recznie, przy uzyciu ptynu do mycia naczyn. Do
mycia czesci glinianych nie stosuj ptynu do mycia naczyn, uzywaj jedynie goracej wody, a w razie duzych zabrudzen uzyj soli
kuchennej i gabki lub sztywnej szczotki. Naczynie przechowuj z pokrywka odwrécong do géry dnem, najlepiej przetozona
recznikiem papierowym w taki sposéb, by zapewni¢ dostep powietrza do wnetrza garnka.
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