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Garnek rzymski 4L

Numer katalogowy BR-770608
Kod producenta BR-770608
Kod EAN 5904816001419

Opis produktu

¢ Naturalna glina - garnek rzymski wykonany jest z odpowiednio wypalanej gliny. Porowata powierzchnia umozliwia
pieczenie w atmosferze pary wodnej. Tak przygotowane potrawy sg bardzo zdrowe.

+ Do warzyw, mies, ryb, chleba czy ciasta - to uniwersalne naczynie, w ktérym przygotujesz zaréwno dania
jednogarnkowe, miesa, ryby, jak i upieczesz pyszny chleb z chrupigca skérka lub pachnace ciasto drozdzowe.

* Dla dbajacych o linie - pieczenie w garnkach rzymskich nie wymaga dodatku tluszczu, co stanowi Swietny wybér dla
wszystkich oséb dbajacych o diete.

¢ Niepowtarzalny smak potraw - dania przygotowane w garnku rzymskim sg soczyste, aromatyczne, a dodane
warzywa nie tracg koloru.

¢ W zestawie z pokrywka - garnek sprzedawany jest w komplecie z pokrywka. Pieczenie pod przykryciem sprawia, ze
witaminy i mikroelementy pozostaja w przygotowywanej potrawie.

Garnek rzymski 4 L to Swietny wybér dla oséb dbajgcych o zdrowie. To naczynie wykonane z naturalnej gliny, w ktérym
przygotowaé mozemy réznorodne dania, poczawszy od pieczonych warzyw czy mies, delikatnych ryb, na pieczywie
skonczywszy. Garnek taki sprawdzi sie zaréwno na potrawy miesne, wegetarianskie, jak i do przygotowania dan réznych
kuchni np.: gruzinskiej czy wegierskiej.

Dzieki porom zawartym w glinianej powierzchni, garnek nasigka woda, ktéra uwalniana zostaje w postaci pary wodnej pod
wptywem ogrzewania naczynia. Tak przygotowane dania zachowajg wiekszo$¢ witamin, sg niezwykle aromatyczne i posiadaja
niepowtarzalny smak, ktérego nie uzyskasz podczas pieczenia w zwyktych naczyniach. Upieczone potrawy sa soczyste,
pomimo pieczenia bez dodatku ttuszczu.

Garnek rzymski jest prosty w uzyciu oraz utrzymaniu w czystosci, nalezy jedynie pamietac o kilku wskazéwkach, ktére
znajdziesz ponize;j.

Sposoéb uzycia:

- Przed kazdym uzyciem garnek nalezy moczy¢ w wodzie przez 10-15 minut. Garnek zamaczamy w catosci tgcznie z pokrywa.
Nastepnie nalezy go wstawi¢ do zimnego piekarnika. W celu uzyskania chrupigcej potrawy, 10 minut przed kohcem pieczenia
nalezy zdja¢ pokrywke garnka.

- Przed pieczeniem chleba wysmaruj garnek mastem lub olejem kokosowym i obsyp butkg tartg lub maka, aby z tatwoscia
wyja¢ upieczony bochenek

- Garnka nie nalezy stawia¢ bezposrednio na gazie czy ptycie elektrycznej.

- Garnek rzymski nie moze by¢ poddawany gwattownym zmianom temperatury.

- Nie nalezy wlewa¢ zimnych ptynéw do gorgcego garnka.

- Rekomendowana maksymalna temperatura pieczenia w garnkach rzymskich to 200C.

- Garnek jest przeznaczony do uzytku w piekarnikach gazowych i elektrycznych.

Mycie i czyszczenie:
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Po uzyciu garnek nalezy kilkakrotnie namoczy¢ w cieptej wodzie, nastepnie umy¢ gabka lub miekka szczoteczka. Ciezsze
zabrudzenia mozna zmywac uzywajac sody oczyszczonej. Od czasu do czasu garnek warto wygotowad w wodzie z octem, aby
zneutralizowa¢ zapachy. Garnka nie nalezy my¢ w zmywarce.

Po myciu garnek nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia i przechowywad otwarty najlepiej w przewiewnym miejscu.
Wymiary zewnetrzne:
1. garnek:
e dtugos¢ 31,8/21 cm
e szerokos$¢ 24,2/15 cm
¢ wysokos$¢ 8 cm
2. pokrywa:
e dtugos¢ 33/21,5 cm
e szerokos$¢ 22,6/14 cm
¢ wysokos$¢ 8 cm
Wymiary wewnetrzne:
1. garnek:
o dtugos¢ 26,4/20,6 cm
e szerokos$¢ 20,7/14,4 cm
e wysokos¢ 7,2 cm
2. pokrywa:
e dtugos¢ 27,1/20,6 cm
e szerokos$¢ 21,4/13,8 cm
e wysokos¢ 7,2 cm
Wymiary kompletu:
dtugoscé 33 cm
szerokos¢ 24,2 cm

e wysokos¢ 15,6 cm
¢ pojemnos¢ catkowita naczynia razem z pokrywka : 4 L
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