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Forma serowarska okrggta @15 x 7cm
na 1200 g

Numer katalogowy BR-411329
Kod producenta BR-411329
Kod EAN 5904816010602

Opis produktu

Forma serowarska to narzedzie stuzgce do wytwarzania i jednoczesnego formowania sera. Przeznaczona do domowej
produkcji seréw podpuszczkowych oraz twarogowych. Przy wykorzystaniu tej formy otrzymuje sie ser w ksztatcie zblizonym do
walca. Produkt jest bardzo trwaty, wykonany z tworzywa posiadajacego atesty dopuszczajace do kontaktu z zywnoscia.

Nadaje estetyczny wyglad Twoim domowym wyrobom - dzieki formie serowarskiej w ksztatcie walca o
wymiarach 15 / 7cm uzyskasz, az 1200 g sera o harmonijnym, estetycznym wygladzie.

Trwatosé i bezpieczenstwo - forma wykonana z trwatego tworzywa, posiadajgcego atest do kontaktu z zywnoscig.
Gwarantuje dtugotrwate i bezpieczne uzytkowanie, eliminujac ryzyko uszkodzen czy migracji niepozadanych substancji
do sera.

tatwe odsaczanie serwatki - dzieki otworom w formie, serwatka swobodnie odptywa, co pozwala na uzyskanie
doskonatej konsystencji sera oraz redukcje zawartosci nadmiernego ptynu.

Wyposazona w specjalne nézki - forma wyposazona w specjalne nézki zapobiega bezposredniemu kontaktowi sera
z odciekajacym ptynem, co znacznie zmniejsza ryzyko zanieczyszczenia oraz pozytywnie wptywa na higiene jego
produkgciji.

Brak ostrych krawedzi na formie - zabezpiecza przed przypadkowymi skaleczeniami czy zranieniami i sprawia, ze
proces produkcji sera jest bezpieczny oraz komfortowy.

Masz ochote na smaczny, domowy ser? Twardy, péttwardy, podpuszczkowy, miekki, Swiezy, dojrzewajacy? Nic prostszego. Z
nasza forma serowarskg szybko i sprawnie przygotujesz domowy specjat, ktéry bedzie wyrdzniat sie nie tylko wyjgtkowym
smakiem, ale takze nietuzinkowym wygladem. Co istotne, forma postuzy Ci przez dtugie lata - wykonalismy jg z trwatego
tworzywa, posiadajacego atest na kontakt z zywnoscia. Bardzo praktycznym i wygodnym rozwigzaniem sa specjalne nézki,
zapobiegajace bezposredniemu kontaktowi sera z odciekajacym ptynem, co znacznie zmniejsza ryzyko jego zanieczyszczenia
oraz pozytywnie wptywa na higiene produkcji. Brak ostrych krawedzi zabezpiecza z kolei ser przed przypadkowymi
skaleczeniami.

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/forma-serowarska-okragla-15-x-7cm-na-1200-g-p-3226.html
http://www.tcpdf.org

