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Forma serowarska do ricotty @ 6,5 x
7,8cmna 400 g

Cena 3,00 zt

Numer katalogowy P1-411323

Kod producenta P1-411323

Kod EAN 5908277716974

Opis produktu

Formy serowarskie umozliwiaja tatwe i precyzyjne formowanie seréw. Sg niezbedne dla kazdego pasjonata tworzenia
domowych wyrobdw, poniewaz zapewniajg odpowiedni ksztatt i objetos¢ seréw, a takze pomagajg w procesie ich dojrzewania.
Prezentowana ponizej forma jest idealna do produkcji domowej ricotty, a takze miekkich seréw podpuszczkowych, ktére
smakujg najlepiej ze Swiezym, pachngcym chlebem i winem - réwniez domowej produkgji.

¢ Nadaje idealny, pozadany ksztatt domowym serom - ricotta czy inne sery podpuszczkowe beda wygladaty
perfekcyjnie i imponujgco.

¢ Cechuje ja wysoka jakos¢ - forma wykonana zostata z wytrzymatego tworzywa - masz pewnos¢, ze postuzy Ci przez
wiele lat.

* Bezpieczna dla Twojego zdrowia - posiada atest dopuszczajacy do kontaktu z zywnoscia.

* Wydajna i poreczna - dzieki formie o wysokosci 7,8 cm, mozesz tatwo wyprodukowac az 400 g pysznego i
naturalnego sera.

* Wspiera dobre nawyki zywieniowe - mozesz wybra¢ najlepsze jakosciowo, lokalne produkty bez dodatku
konserwantéw.

Robienie domowego sera nigdy nie byto takie proste i przyjemne - dzieki naszej formie serowarskiej zawsze bedziesz miec
pod reka idealne narzedzie, aby w petni cieszy¢ sie korzysciami wynikajgcymi z wtasnorecznego wytwarzania pysznych seréw.
Kupujac nasza forme serowarskg mozesz mie¢ pewnos¢, ze wybierasz produkt najwyzszej jakosci, z wytrzymatego tworzywa
posiadajgcego atest dopuszczajgcy do kontaktu z zywnoscig.

Przygotowujac ser w domu, masz petng kontrole nad jakoscig i kombinacja sktadnikéw. Mozesz wybra¢ najlepsze jakosciowo
produkty i unikng¢ sztucznych dodatkéw, konserwantéw i innych szkodliwych substancji. Dzieki temu Twéj ser bedzie
naturalny, peten wspaniatego aromatu. Dodatkowo mozesz eksperymentowac z dodatkami, takimi jak ziota, przyprawy czy
suszone owoce, co pozwoli Ci na odkrywanie nowych smakéw. Co istotne, kupujgc sktadniki do swojego domowego sera,
mozesz wspierac lokalnych producentéw, ktérzy oferujg wysokiej jakosci produkty. W ten sposéb przyczyniasz sie do rozwoju
lokalnej spotecznosci i dbasz o ekologie.

Robienie domowego sera to nie tylko sposdb na zdrowe i smaczne jedzenie, ale tez forma relaksu i odpoczynku. Moze by¢
réwniez wspaniatg okazjg do aktywnego spedzania czasu z rodzing i przyjaciétmi czy uczenia dzieci samodzielnosci oraz
kreatywnosci.

Odkryj nowe smaki i techniki serowarskie razem z nami. Kup nasza forme serowarska i zréb swéj pyszny domowy ser!
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