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Folia moletowana w
rekawie - do zgrzewarki
prozniowej, 25 x 600cm
Browin

Cena brutto 18,00 zt

Cena netto 14,63 zt
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 320636

Kod producenta 320636

Kod EAN 5904816009378
Producent Browin

Opis produktu

Witaj w $wiecie innowacyjnych rozwigzan - i korzystaj z naszej folii moletowanej, ktéra podnosi standardy wygody i trwatosci w
zakresie pakowania zywnosci oraz ochrony produktéw podczas ich przechowywania. Specjalnie stworzona do zgrzewarek
prézniowych, nasza folia moletowana w formie dtugiego przezroczystego rekawa do przycinania wedle potrzeb, to klucz do
dtugotrwatego utrzymania Swiezosci i smaku Twoich produktéw. Dzieki tej folii (i zgrzewarce) przedtuzysz swiezos¢ domowych
wyrobéw spozywczych, a takze z tatwoscig przygotujesz porcje do przyrzadzania metodg sous-vide.

Specjalna moletowana struktura folii - z jednej strony karbowana, z drugiej gtadka - zapewnia profesjonalne, wygodne
pakowanie i idealne przechowywanie zywnosci. Masz do dyspozycji az 6 m folii o szerokosci 25 cm.

Zalety naszej folii moletowanej:

¢ Ochrona dla wszystkich produktéw - niezaleznie od tego, czy chcesz przechowa¢ mieso, wedliny, ryby, sery, ziota,
przyprawy, bakalie, owoce, orzechy czy grzyby - nasza folia moletowana zapewni im doskonatg ochrone, przedtuzajac
trwatos¢ i chroniac przed utrata Swiezosci.

¢ Praktyczna i bezpieczna - wysokiej jakosci folia moletowana (z jednej strony karbowana, z drugiej gtadka)
przeznaczona jest do kontaktu z zywnoscia i znajdzie wiele zastosowah w kazdej kuchni.

* Gteboki, okragty wzér przettoczen dla lepszej skutecznosci - folia zostata zaprojektowana z mysla o szybkim i
wydajnym odsysaniu powietrza. Konstrukcja przettoczeh optymalizuje efekty pakowania prézniowego.

* Dopasowanie do wszystkich typéw zgrzewarek - niezaleznie od rodzaju zgrzewarek prézniowych, nasza
uniwersalna folia moletowana jest gotowa do zastosowania.

* tatwe i szybkie zgrzewanie - wygodnie i bezproblemowo zapakujesz i przechowasz duzg ilosci porcji - masz do
dyspozycji rekaw o wymiarach 25x600 cm, idealny zwtaszcza na dtuzsze produkty, ktéry mozesz przycina¢ zgodnie z
potrzebami.

* Wysoka jakos¢ w dobrej cenie - nasze folie do zgrzewarek wyrézniajg sie jakoscig i przystepng cena.

Dzieki prézniowemu pakowaniu zywnosci sprawiasz, ze produkty sg chronione przed bakteriami i plesnia. Jedzenie nie
obsycha i dtuzej nadaje sie do spozycia, a produkty dtuzej pozostajg zdrowe, zachowujgc swéj smak i wartosci odzywcze.
Zgrzewanie prézniowe daje ogromne mozliwosci - pomaga lepiej planowac zakupy i nimi zarzgdza¢, zaprowadza ftad w Twojej
kuchni, lodéwce i zamrazarce. To doskonaty sposéb, by nie marnowac jedzenia i lepiej wykorzystywac zasoby z lodéwki.
Pakowaé prézniowo mozna niemal wszystko - owoce, warzywa, sery, miesa, wedliny, ryby, gotowe dania, ciasta, a takze rézne
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produkty sypkie.

Odkryj korzysci, jakie daje Ci wykorzystanie naszej folii moletowanej - przekonaj sie, ze przechowywanie zywnosci moze by¢
tatwe i przynosi¢ oszczednosci.

Zalety techniczne naszej folii moletowanej:

* Wielowarstwowa powierzchnia wykonana z wytrzymatego materiatu PA/PE, gwarantuje solidnos¢ i odpornosé na
rozdarcia oraz przebicia: grubos¢ strony moletowanej 100 mikronéw (u), gtadkiej 80 L.

¢ Do uzycia w zakresie temperatur od -20°C do +100°C - mozesz jg przechowywad w zamrazarce, podgrzewac¢ w
mikrofali i uzywa¢ w sous vide.

* Bezpieczenstwo materiatowe - materiat wolny od szkodliwych substancji, takich jak BPA, ftalany i otéw, zapewnia
petne bezpieczenstwo dla Twoich produktéw spozywczych.

Szacunkowe wydtuzenie okresu trwatosci:
Produkty spozywcze

dréb 2-3 dni -> 5-9 dni

ser z6tty 5-10 dni -> 20-40 dni
warzywa surowe 3-5 dni -> 10-20 dni
Swieze owoce 3-7 dni -> 7-20 dni
pieczone mieso 2-3 dni -> 7-10 dni
pieczywo 2-3 dni -> 5-7 dni

Produkty mrozone

dréb 6 miesiecy -> 24 miesigce

ser z6tty 6-12 miesiecy -> 24 miesigce
warzywa surowe 6-10 miesiecy -> 24 miesigce
Swieze owoce 6 miesiecy -> 24 miesigce
pieczone mieso 6 miesiecy -> 24 miesigce
pieczywo 6-8 miesiecy -> 24 miesigce

Sprawdz, jakie to praktyczne!
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